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romanesti

Vinurile calificate in etapa nationala
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“Povesti cu vinuri romanesti“

La Viniata a reprezentat un sir de note muzicale ce a insotit cele 4 etape
regionale, o explozie de arome amestecate cu soarele stralucitor si notele
usor sarate ale marii in finala celei de-a Vl-a editii a Concursului ”Povesti
cu vinuri roméanesti”.

Vinurile au crescut in intensitate din punct de vedere gusto-olfactiv de la
o editie la alta si fiecare iti spune propria poveste prin intermediul BASF si
ADAR. De data aceasta, povestile au fost asezate pe portativ, iar arcusul
mesterilor oenologi au mangaiat cu delicatete fiecare boaba de strugure
pentru a surprinde momentul coacerii si tipicitatea soiului. Sa fii jurat
este 0 adevératd provocare pentru experienta si profesionalismul celui ce
apreciaza vinul inscris in concurs.

Astézi se combina tehnologii noi de cultivare si intretinere a vitei de vie
cu metode moderne de vinificatie pentru a obtine albul, rosé-ul sau rosul
strélucitor al celor ce iubesc poama si vinul. Tocmai de aceea, conceptul
“SMART TEHNOLOGY” se inscrie pe traiectoria modelului de combatere



- editia a Vl-a, 2021 -

integratd a bolilor la vita de vie, oferind solutii de incredere fermierilor.
Acum stim cine au fost finalistii acestei editii, castigatorii si-au primit laurii,
iar noua, organizatorilor, ne ramane bucuria de a continua sa sprijinim via,
vinul i, de ce nu, sd informam consumatorii despre aceste comori prin
intermediul minunatelor “Povesti cu vinuri roménesti”.

Robert-lonut Baicoianu



Concursul
”Povesti cu vinuri roménesti”,
a Vl-a editie , 2021

Editia din 2021 a concursului "Povesti cu vinuri roménesti”, a intarit
convingerea ca vinul are o personalitate aparte si 0 "voce” care merita
auzita. Despre vinuri de calitate si meritul de a fi degustate, promovate
si premiate a fost si editia a Vl-a a acestei competitii, care celebreaza
viticultorii si oenologii din Roménia. Povestea vinurilor bune s-a desfasurat
pe note muzicale celebre, acompaniate de premii!

0 conditie esentiala pentru inscrierea vinurilor a fost ca producatorii sa
aiba o suprafata cu vita de vie de maximum 100 de hectare.

Dupd patru etape regionale, desfasurate in Moldova, Muntenia si
Dobrogea, Oltenia, Transilvania si Banat, juriul a selectionat 36 de probe
de vin finaliste, cate trei pentru fiecare categorie de vin in parte (alb, rosé
si rosu). Marea finald a fost organizata la Constanta.

Finalistii s-au bucurat atat de punerea in scena a momentelor, dar si de
informatiile prezentate despre cea mai noua tehnologie de la BASF pentru
protectia inteligenta a plantelor - SMART TECHNOLOGY.
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Paseste printre stelele
vinurilor romanesti!




Jurizarea vinurilor

Membrii juriului

Jurizarea probelor de vin inscrise in concursul ”Povesti cu vinuri romanesti”
este asiguratd de degustatori experti, membri ai Asociatiei Degustétorilor
Autorizati din Roménia (ADAR).

Asociatia este recunoscutd ca organizatie profesionald reprezentativa
in analiza senzoriala a vinurilor si bduturilor alcoolice din Roménia.
ADAR reuneste 138 de specialisti in sectorul vitivinicol, din toata tara,
si selecteaza permanent, cei mai buni degustatori autorizati, pentru
participarea Tn comisiile de jurizare ale concursurilor de profil.

inca din 2016, Asociatia Degustatorilor Autorizati din Romania a acordat
sprijin valoros companiei BASF in efortul organizarii concursului ”Povesti
cu vinuri roménesti” la nivel national, in incercarea de a oferi micilor
viticultori o evaluare obiectiva a calitatii vinurilor inscrise in concurs.
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Evaluarea vinurilor

Pentru a oferi maxim de obiectivitate in evaluarea vinurilor, comisia de
jurizare utilizeaza normele sistemului international de evaluare, stabilite
de Organizatia Internationald a Viei si Vinului (OIVV). Aceste norme sunt
folosite la toate concursurile internationale de vinuri.

Sistemul de punctaj folosit de OIVV este de pana la 100 de puncte. O
proba de vin este evaluata de mai multi membri ai juriului. Se elimina nota
maxima, respectiv nota minima, apoi se face media aritmetica a notelor
ramase. Rezultatul il reprezinta nota finala pe care o primeste fiecare
proba de vin.

Regulile de evaluare

* Toate probele de vin sunt evaluate in orb”. Niciun membru al juriului
nu cunoaste la momentul evaludrii carui concurent ii apartine proba
respectiva de vin.

* Ordinea degustarii se respectd cu strictete. Intai se evalueaza vinurile
albe, apoi cele roze, apoi cele rosii.

¢ Examinarea se face din punct de vedere vizual, olfactiv si gustativ.

¢ Modul de acordare a punctelor:

- Vizual: Limpiditate si aspect: se pot acorda maximum 15 puncte;

- Olfactiv: Tipicitate, intensitate si calitate: se pot acorda maximum 30
de puncte;

- Gust: intensitate, tipicitate, persistentd gustativa si calitate: se pot
acorda maximum 44 de puncte;

- Evaluare globali: se pot acorda maximum 11 puncte.




3 mari premii oferite de BASF
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Fiecare vin premiat la etapa nationald a primit un kit de dezvoltare a
afacerii, care poate fi configurat in functie de nevoile castigatorilor. Se
poate opta pentru una dintre cele doua variante:

e 1 utilaj pentru aplicarea tratamentelor la vita de vie;

e pachet format din produse BASF pentru protectia vitei de vie.

Valoarea fiecarui premiu a fost de 5.000 euro.
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Astfel, cele 3 vinuri castigatoare ale concursului “Povesti cu vinuri roménesti”,
editia a Vi-a, anul 2021, sunt:

Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosii:

SAUVIGNON
BLANC

~
2
3
g ‘
®
Q

D.0.C.-CMD.
DEMISEC

Sauvignon Blanc, Merlot, Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon,
anul 2020, Demisec Cabernet Sauvignon anul 2018, SEC
Casa de Vinuri lordache, anul 2019, Demidulce CramaV. Inc
Dragasani PF Apostol Radu Costel

(Crama Tata si Fiul)

in marea finala:

Presedintele juriului:

Georgel Costache

Membri:

Veronica Gheorghiu, Petre Badea, Adrian Dolghin,
Dorin Popa, Gabriel Stoica

[ 11



Cea mai frumoasa eticheta
a unei sticle de vin

Odata cu concursul de vinuri, s-a desfasurat si o competitie a celor mai reusite etichete, participantii
fiind cramele care au inscris si probele de vin. BASF a acordat consumatorilor posibilitatea de a vota
online eticheta preferata.

Cele mai frumoase etichete alese prin vot de catre fanii paginii de
Facebook BASF in cadrul etapelor regionale

BUB e LUNA

‘ CHARDONNAY

ENCRAMA

Bob de Luna, Chardonnay, Enocrama
Cea mai frumoasa eticheta de vin din zona Moldovei.
Un Chardonnay corpolent, cu arome de mar verde, ardei gras si note de fructe tropicale,
cu aciditate bine echilibrata. Acest vin impresioneaza prin postgust persistent.

12|



Merlot, Crama Bratu
Cea mai frumoasa eticheta de vin din zona Munteniei si Dobrogei.
Vinul are tente rubinii si aroma de fructe de padure, visine, prune uscate, stafide negre,
este usor condimentat, amintind de scortisoara, piper, ienibahar sau vanilie.

[13
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Cabernet Sauvignon

Rogova, Cabernet Sauvignon, Domeniile Dascalu

Cea mai frumoasa eticheta de vin din zona Olteniei.
Un vin cu complex, cu gust intens, in care remarcam arome puternice de cafea si fructe de
padure bine coapte. Gustul catifelat se imbina armonios cu tonurile de vanilie si scortisoara.

14|



8

0
22 )

'SSA sauvIGhon BLANC

Dealurite Transitvani®

Issa, Sauvignon Blanc, La Salina
Cea mai frumoasa eticheta de vin din zona Transilvaniei si Banatului.
Cu o culoare galben pal stralucitoare, vinul dezvaluie arome de citrice, tente vegetale,
iarba proaspat cosita, urzica, continuate de note de ardei gras.
Gustul surprinde printr-o buna aciditate, aflata in perfect echilibru cu alcoolul.

15
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ENCRAMA

Eticheta castigatoare la faza nationala a fost obtinuta de
Bob de Luna, Chardonnay, Enocrama
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Povestea celei mai frumoase etichete
de vin este spusa cu pasiune tocmai de
cofondatoarea Enocrama, Gina Hortolomei.

Care este povestea cramei dumneavoastra?
Enocrama a luat nastere in anul 2020, un an plin
de provocari generate de pandemie. Initiatorul
acestui proiect este fratele meu, Vasile Hortolomei,
viticultor de meserie de peste 20 de ani.

Enocrama reprezinta, pe de o parte, mostenirea
activitatii de viticultor de catre fratele meu de la
parinti. Pe de alta parte, concretizeaza dorinta
noastrd de a valorifica, partial macar, strugurii
obtinuti de pe cele 30 ha sub formd de vin
imbuteliat.

Viile noastre sunt atat vii vechi, de peste 30 de
ani, plantate de tatal nostru in cadrul fostelor
ferme comuniste, cat si vii tinere, obtinute de
fratele meu prin programe de reconversie. 0
parte din productia de struguri este vanduta
catre marii procesatori locali, iar alta, atent
selectionata, este procesatd si Tmbuteliata
pentru gama de vinuri Bob de Luna.

Cum a |uat nastere eticheta céstigatoare "BOB
de LUNA” si care este povestea ei?

Suntem castigatorii concursului pentru cea
mai frumoasa etichetd. Este un premiu care
ne onoreaza si ne bucura deopotrivd. Grafica
BOB de LUNA reda povestea noastrd, a fratilor
Hortolomei, ilustrand evolutia noastré personala
si profesionala, precum si intoarcerea la
radacini dupa o calatorie dedicata studiului si
perfectionarii.

Ne-am petrecut intreaga copilarie in mijlocul
podgoriei Odobesti, ludnd parte in mod constant
la activitétile de ingrijire a vitei de vie. Fratele
meu a preluat aceasta activitate de la parintii
nostri. Lucreaza de 22 de ani ca viticultor. Eu
am plecat la studii si, dupa absolvirea Facultatii
de Stiinta si Ingineria Alimentelor din Galati,

am dedicat mai bine de un deceniu studiului si
promovarii tehnologiilor moderne de vinificatie.
lar sora noastra mai mica activeaza de aproape
10 ani in gestionarea resurselor umane, un
aspect cu care ne confruntam tot mai mult in
ultima perioada.

Conceptul BOB de LUNA este practic despre
noi toti, cei care activdm in aceastd ramuré a
industriei. Este vorba despre perseverentd,
munca sustinuta, dedicare si evolutie, atribute
fara de care munca paméantului si ingrijirea vitei
de vie nu sunt posibile.

Va asteptati sa castigati acest concurs?

Speram la un premiu, dar clasarea pe primul
loc ne-a bucurat enorm. A fost o confirmare a
faptului ca oamenii au rezonat cu proiectul si cu
valorile noastre. BOB de LUNA a fost votata cea
mai frumoasa etichetd. Premiul ne incanta cu
atat mai mult cu cat toate etichetele participante
s-au evidentiat prin diferite particularitati grafice
si sunt convinsa ca spun povesti de suflet
impresionante.

Ati participat la concursul BASF "Povesti cu
vinuri roménesti”. Ce ne puteti spune despre
aceasta initiativa?

Concursul organizat de BASF si ADAR este, din
punctul nostru de vedere, o initiativa excelenta,
atat pentru producatorii mici si medii, cat si
pentru industria vitivinicold autohtona. ”Povesti
cu vinuri romanesti” reuseste sé pund in lumina
reflectoarelor produsele fermierilor care, de cele
mai multe ori, riman intr-un con de umbra din
cauza resurselor limitate, indiferent ca vorbim
despre bani, forta de munca sau timp.

BASF reuseste, pe de o parte, sd prezinte
publicului larg creatiile micilor producatori de
vin, iar pe de altd parte, sustine consumul de
vinuri locale roméanesti. Este o initiativa foarte
buna, care vine in sprijinul economiei noastre.
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Comisie regiune

PRESEDINTELE JURIULUI

Georgel Costache

MEMBRII COMISIEI
Constanta Vicol
Claudia Perjaru
Gabriel Stoica

Sorin Macoviciuc
Adrian Dolghin




WEINGUT T&D SRL, IASI
CRAMA WEINGUT T&D

Proprietar: lulian si Diana Tescu

Suprafata viticola si structura plantatiei

Crama Weingut a fost infiintata in 2011 si este situata in lasi, zona Copou,
iar plantatia de vita de vie, ce Tnsumeaza 33 ha, este situata in Sorogari,
comuna Aroneanu.

Scurta descriere a cramei

Crama este dotatd cu utilaje moderne si produce pana la 600 hectolitri
anual. Desfacerea vinurilor se face doar vrac, direct de la crama,
majoritatea clientilor fiind din lasi.

Repere de localizare
loc. Aroneanu, jud. lasi

20|
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

TAMAIOASA ROMANEASCA, 2020, DEMIDULCE
CATEGORIE VINURI ALBE

Buchetul este unul complex, iar aciditatea ii confera un caracter racoros.
Vinul are culoarea galben pai. De asemenea, se pot resimti arome florale
care desavarsesc degustarea acestui vin.

[ 21



ODOBESTI VINEX SRL
CRAMA SARBA

Proprietar: Corneliu Prunache

www.cramasarba.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

Odobesti Vinex cultivd o suprafatd de 45 ha vie, dintre care 36 ha au
fost intinerite cu soiuri europene si autohtone de vitd de vie din cele mai
apreciate, precum: Galbena de Odobesti, Sarbd, Traminer, Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Riesling de Rhin, Feteasca Regala, Plavaie, Mustoasa
de Méaderat, Merlot, Cabernet Sauvignon sau Feteasca Neagra.

Plaiul Sarba Odobesti, acolo unde este asezata Crama Sarba (a fostului
dr. Blum), este situat pe colinele Subcarpatilor de Curbura, cu intinderea
viilor pana spre padurile Manastirii Craciuna si varful Magurei Odobestilor.
Excelenta expunere la soare (est — sud-est) pe care o confera pozitia
geografica, particularitatile solului si umiditatea echilibratd fac din vinurile
acestei podgorii un sublim produs al naturii si omului. Soiurile Sarba si
Galbena de Odobesti sunt soiurile reprezentative ce s-au adaptat cel mai
bine pe aceste meleaguri binecuvantate.

Scurta descriere a cramei

Compania Odobesti Vinex a fost infiintata in anul 2002, in 2005 finalizand
modernizdrile si retehnologizarile la standarde europene, cu o capacitate
de prelucrare a strugurilor de peste 1500 to. Mandria companiei este
un beci hruba, ce dateaza din sec. al XVlll-lea, complet restaurat, ce
depoziteaza la invechit peste 2.000 hl vinuri premium, in tancuri de inox
Si barrique-uri de stejar.

Crama poate vinifica peste 1.500 to struguri pe sezon (60% vinuri albe si
40% vinuri rosii), cu 2 linii separate de productie, cu fermentare controlata
complet automatizata, atat pentru vinurile albe, cat si pentru cele rosii.
Beciul boieresc, complet renovat, dotat cu 20 cisterne inox de 10.000
It./buc si cele 60 barrique-uri asigurd conditii optime pentru invechirea
anumitor loturi de vin.

Linia de imbuteliere automatd, cu o capacitate de cca 1500 st de 75 ¢l /
ora, permite imbutelierea vinurilor la origine. Utilajul de inalta performanta
asigura protectia impotriva oxidarii vinului in sticla prin eliminarea aerului
din butelie Tnainte de turnare si prin injectare de gaz inert inainte de
dopuire.

Vinul imbuteliat este stocat ca produs finit in depozitul modern, iar cel
pentru invechire se desavéarseste la sticld, in barrique-uri sau in cisterne
inox, in pivnita cramei.



Repere de localizare
Sat Vérsdtura, comuna Jaristea, Jud. Vrancea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CHARDONNAY, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Vinul Chardonnay este vinul alb care, in comeriul
international, se bucurd de cea mai intensé solicitare.

Chardonnay-ul este considerat a fi regele vinurilor
albe, iar motivul pentru popularitatea acestui soi
de vin este gustul complex si aroma sa distincta,
deseori mirosind a mere, citrice, piersici sau fructe
exotice.

SLAZC
0 IN

i

BLAZON

DOMNESC

Chardonnay
i

B84 SHD
MOMANIA
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ODOBESTI VINEX SRL
CRAMA SARBA

Proprietar: Corneliu Prunache

www.cramasarba.ro
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Alexandru Stanciulescu

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

AS: Parcursul meu profesional se intinde pe o perioada de peste 19 ani
in firma Odobesti Vinex, unde, de altfel, continui s lucrez si in prezent.
Aceasta calatorie a fost fructuoasa, deoarece am participat si am contribuit
la multe schimbari privind imbunatatirea procesului de vinificatie si
tehnologia de obtinere a vinurilor de calitate DOC.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

AS: Voi mentiona doua provocéari importante, si anume: constructia unei
noi crame de vinificatie si dotarea sa cu utilaje corespunzatoare cerintelor
actuale de obtinere a vinurilor, conform noilor proceduri ale legislatiei
vitivinicole. Si, de asemenea, amintesc si defrisarea si infiintarea unei
suprafete de 3 ha cu vita de vie, cu clone din cele mai valoroase soiuri.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

AS: Cine ar dori sa lucreze in domeniul vitivinicol trebuie, in primul rand,
sa fie pasionat si sa dedice timp pentru a incerca sa obtina cele mai bune
rezultate In contextul noilor provocéri (de natura legislativa, conditii climatice,
contextul social, ultimele cercetari stiintifice din acest domeniu, etc.).

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

AS: Participarea la concursurile de vinuri ne ofera posibilitatea de a lua
legatura cu noile tehnologii aplicate si de alte societati in vinificatie. Pe de
alta parte, aflam noutati si in privinta tehnologiei de protectie a culturii vitei
de vie impotriva patogenilor.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

AS: Urmare a pandemiei, vanzdrile au scazut si incercam sa facem fata
provocarilor actuale.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?
AS: Odata cu activitatea tehnologica privind cultura vitei de vie, precum Si

tehnologia de obtinere a vinurilor, beneficiind de ambele directii de dezvoltare,
am reusit sa devin inginer horticol, implinindu-mi astfel visul profesional.

N

‘Cae ar dori sa lucreze i dowened vittan
frebuwe, i primel rdnd, sa ﬁa paroval i s
dedice Fimp peulrn a incerca sa o—é()%}cf cele
war e regliafte!
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MINCIUNA LICA

Proprietar: Minciuna Lica

Suprafata viticola si structura plantatiei
Suprafata viticola este de 2 ha cu 5 soiuri: Feteasca Alba, Merlot,
Tamaioasa Roméaneasca, Riesling, Sauvignon Blanc.




Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA ALBA, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Un vin produs dintr-un soi autohton, aromat si savuros.
Gustul este vioi, se disting arome proaspete florale si arome vegetale.
Culoare este atragatoare, galben pai, cu tente verzui.

| 27



MINCIUNA LICA
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Lica Minciuna

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

LM: Fiecare an este diferit. Fiecare an este un nou inceput, 0 noua
cdlatorie, in care intram cu ce am invatat din trecut, pregatiti pentru noi
realizari si pentru viitor.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

LM: An de an se descopera lucruri noi, mai ales ca realizarea unui vin este
0 provocare. Este un domeniu provocator, in care ne asumam riscuri, dar
si responsabilitati.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

LM: Daca nu-ti place, nu incerca.

Este important sd existe pasiune si dedicare pentru aceasta activitate,
pentru a depasi obstacolele si toate evenimentele neprevazute care apar.
Este nevoie de o temelie solida care sa vina, in primul rand, din interior, din
motivatie si determinare.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

LM: Concursurile ne ajutd sa vedem unde ne situdm cu vinurile participante
comparativ cu celelalte crame. Practic, este o evaluare externa care ne
oglindeste activitatea.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

LM: In cazul nostru, pandemia nu ne-a afectat in niciun fel Si, prin urmare, nu
am luat masuri speciale. As putea spune ca suntem cu adevarat norocosi.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

LM: Profesional, sunt mandru cand oamenii care consuma vinul meu sunt
multumiti. Atunci cand ei sunt incantati de vinurile pe care le produc, pot
spune cd si eu ma simt implinit. Este o situatie de frumoasa interdependenta
intre producatorii si iubitorii de vinuri, intrucat toata munca noastra este
justificata prin rezultatul final si prin vanzarea vinului.

"Profesovial / Fnl mandonn cand
barbunn care covtouma bl wen

Fol mu(f)’wm[fj. ’
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SC VITISIM COTESTI SRL

CRAMA PANDORA

www.cramapandora.ro

301

Suprafata viticola si structura plantatiei

Via Crama Pandora se intinde pe 35 de hectare. Asezarea intr-un amfiteatru
deschis spre Sud-Est asigura un numar ridicat de ore de soare per ciclu
de vegetatie, unde este pus foarte bine in evidenta specificul aromatic
de fructe bine coapte al strugurilor. Exceleaza prin calitatea vinurilor
albe, regasind aici soiuri precum Sauvignon Blanc, Chardonnay, Sarba si
Tamaioasa Romaneasca, iar in categoria soiurilor rosii, amintim Cabernet
Sauvignon, Feteasca Neagra si Merlot.

Relieful prezintd o alternantd de terenuri plane si colinare, cu indltimi
cuprinse intre 100 si 300 m, orientare V-E, cu expozitie si declivitate ce
asigura conditiile optime pentru cultivarea vitei de vie.

Scurta descriere a cramei

Povestea cramei incepe in anul 2004, pe domeniul boierului Nicolau, din
tinutul Vrancei. Aceasta functioneaza pe amplasamentul vechii locatii, iar
noua investitie prinde contur sub denumirea de Crama Pandora.

Crama Pandora este una de tip boutique, amplasata in "inima Cotestiului”.
De altfel, crama face parte dintr-o viitoare gradind japoneza, intinsa pe
aproximativ 2.5 ha. Inaugurarea cramei Pandora este programata pentru
anul 2022, perioada Aprilie - Mai, atunci cand se va organiza si o sarbatoare

a infloririi ciresilor japonezi, sarbatoare ce va fi organizata an de an.

0 mare influentd asupra felului in care vinul isi va dezvolta aromele i
gustul este data de doua operatii, executate cu maxima atentie: taierea
in verde, adica alegerea lastarilor, o lucrare in urma careia se stabilesc
limitele largi ale cantitétii de struguri care vor creste pe acei butuci, si
normarea de dinaintea culesului, cand in vie raméan doar cei mai buni
struguri.

Oenolog: Florin Manoliu

Repere de localizare
Sat Budesti, Comuna Cotesti, Jud. Vrancea



Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Vinul ne surprinde de la inceput printr-o culoare
rosé violacee. Un vin proaspat obtinut 100%
din Cabernet Sauvignon, ce se remarca datorita
gustului de mure coapte. Fructele de padure,
precum zmeura si agrisele, fac din Rosé-ul Pandora
un vin deosebit de elegant.
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SC VITISIM COTESTI SRL
CRAMA PANDORA

www.cramapandora.ro

Florin Manoliu - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

FM: Experienta mea incepe in 2005, cu prima campanie de vinificatie.
Din prima clipa in care am luat contact cu vinul, am stiut ca acesta va fi
drumul pana la final. Toata experienta mea in campul muncii se rezuma
doar la activitatea in crama de vinificatie. Nu regésesc o alta directie pentru
moment si cu siguranta peste 20-30 de ani tot in cramad ma vad.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

FM: Toate experientele de pAna acum au fost provocari, fiecare cu specificul
ei. Am lucrat atat la crame mari, de renume, precum Vincon Vrancea sau
Murfatlar, cat si la crame mai mici, a cdror productie a fost orientatd doar
pe calitate, in detrimentul volumelor, precum Alira si /sau noul proiect al
Cramei Pandora.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

FM: Si se apuce foarte serios de treabd, cu atentie sporitd la detalii. in
momentul de fata detaliile fac diferenta. Vinurile romanesti s-au ridicat mult
din punct de vedere calitativ fatd de anii anteriori. Au aparut si vor mai
aparea crame noi, de mici dimensiuni, al caror standard de calitate va fi
unul ridicat.
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BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

FM: Concursurile reprezintda o recunoastere
oficiala a muncii de peste an, atat ca vinificator,
cat si ca viticultor. inseamnd, de altfel, o imagine
ce spune multe despre nivelul vinificatiei,
viticulturii si despre standardul de calitate al
cramei respective.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

FM: Oprirea industriei HoReCa a influentat
negativ consumul vinului in restaurante, sporind
astfel consumul vinului in retail, insa impactul nu
a fost att de grav pe cat ne asteptam initial. O
parte din vinul destinat HoReCa a fost preluat de
magazinele de specialitate, insd redeschiderea
restaurantelor este vitalda pentru cramele mici,
axate pe calitate.

BASF: Care este cea mai mare implinire
profesionala de pana acum?

FM: Tmplinirile profesionale fac referire la
proiecte de crame care acum functioneaza cu
succes si la care am participat, precum Alira si
actualul proiect al cramei Pandora, ce reprezinta
0 noud provocare.

"D prima. clpa in care avn (ual”
cotact-cu v, avu (Fut~ca acesta
va (7 Aem pina b fual. Toata
eaperenta wea in campul wewcn +
reswwd doar & activitatea in crasma
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PFA STEGARIU FLORIN
STRUNGA WINERY

Proprietar: Stegariu Florin

www.strunga.com

Suprafata viticola si structura plantatiei

86 ha

Soiuri cultivate: Feteasca Albd, Feteascd Regala, Feteasca Neagra,
Busuioaca de Bohotin, Taméioasd Roméaneascd, Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Muscat Ottonel, Shiraz, Merlot, Cabernet Sauvignon.

Vinurile Strunga provin din arealul viticol Dealurile Moldovei, in apropierea
Castelului de la Miclduseni, care ne aminteste de gloria vremurilor de
demult.

Scurta descriere a cramei

Pamantul-mama al viilor de la Strunga are denumiri populare vechi de
céteva sute de ani — Dealurile Pérjolita si Calda. Legenda gréieste ca
insusi Pamantul ar fi facut un legamant cu primii oameni ai locului si le-a
fagaduit simbria Tn roade bogate an de an, in schimbul muncii la camp. lar
de atunci si pana in prezent, oamenii au muncit pentru recolta de vita de
vie, bucurandu-se de rasplata bogata a Pamantului.

Vinul faurit la Strunga are o personalitate puternica, fiind un omagiu adus
traditiei locurilor, intr-o interpretare contemporana inedita. Aceasta se
releva in identitatea vizuala a vinurilor din gama introductiva, care spun o
poveste in imagini prin statuetele care aduc in prim-plan Hora Trandafirilor
de la Moldova (care isi are originile la Strunga) sau haiducii codrilor, din
poezia lui Vasile Alecsandri - Strunga (,,in padurea de la Strungd/ Sunt de
cei cu pusca lungéd/ Care dau chioras la pungd!”). Astfel, noul si vechiul,
traditia si modernul, se reunesc la Strunga, intr-un vin cu gust bogat,
rotund si echilibrat, care duce legendele stramosilor mai departe.

Vinificator: Valentin Sercovschi

Repere de localizare
Localitatea Strunga, jud. lasi
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Vinul rosé ofera degustatorului o abundenta de
arome suave, in care se pot resimti note de fragi si
cdpsune, cu un gust proaspat si vioi.

FETEASCA NEAGRA, 2019, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Nascut in conditiile unui sezon deosebit de echilibrat
ale Dealului Parjolita, Feteasca Neagra 2019 este
este unul dintre marile vinuri obtinute la Strunga.
Culoarea intensd indica un vin cu o textura find si
intensitate armonioasd, dublate de note aromatice
de fructe rosii, care sunt in acelasi timp coapte si
proaspete, punctate de sugestii balsamice clasice
si picante. Gustandu-I, este bogat si corpolent, cu o
textura tonica exceptionald, densa si catifelata, de
un rafinament extraordinar.
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PFA STEGARIU FLORIN
STRUNGA WINERY

Proprietar: Stegariu Florin

www.strunga.com

36 |

Valentin Sercovschi - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

VS: Parcursul profesional a fost, ca la majoritatea colegilor din acest
domeniu: la inceput - cu multd munca si efort sustinut, continuand cu
0 considerabila satisfactie si experienta valoroasa dobanditd in urma
intregului proces. Este o caldtorie plina de provocari, plind de interactiuni
directe si indirecte cu persoane foarte diferite, iar, in final, apar rezultate si
pot trage anumite concluzii care sa imi foloseasca mai departe.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

VS: As mentiona, in primul rénd, schimbarea locului de munca, care
prevedea schimbarea terroir-ului, implicit a stilului in care eu produc vinul.
in al doilea rand, a aparut o provocare, si anume realizarea unui vin din
Feteasca Neagra, "de aur”, la Strunga.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

VS: Din toata inima le doresc sd se inarmeze cu mult curaj, ambitie, sete
de munca si sacrificiu.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

VS: Participarea la un concurs de vinuri dezvoltd simtul competitivitatii si
autodepasirii, aducand ulterior satisfactie profesionala, mai ales in cazul
obtinerii unor rezultate bune.




BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

VS: Pandemia a scos la iveala lacunele si lipsurile din industria vinului.
Totodatd, a pus in miscare creativitatea oamenilor, aplicarea tehnologiei, dar
si dezvoltarea instinctului de supravietuire.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

VS: Este foarte simplu: bucuria din ochii consumatorului atunci cand degusta
vinul realizat de mine si este multumit.

"Pavdenmia a pus in micare
creatntatea earuendor; aplicaren
fdmo&);nb\‘ | dar g dezvoltarea
wetnclalu de fpraveCure!”




PF APOSTOL RADU COSTEL
CRAMA TATA Sl FIUL

Proprietar: Apostol Radu Costel

www.cramatatasifiul.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

Suprafata cultivata: 9 ha

Soiuri de struguri: Cabernet Sauvignon, Merlot, Babeasca Neagréa, Feteasca
Neagra.

Scurta descriere a cramei

La Crama Tata si Fiul e vorba de pasiune, de daruire, de dorinta de a duce
mai departe, din tata in fiu, o traditie de sute de ani a oamenilor din aceste
locuri. Nu se face vin de ieri, de azi aici, in Vrancea si nu degeaba vinurile
obtinute aici sunt renumite.

Pasiunea pentru vin s-a nascut din dragostea pentru natura a celui care
a pus bazele acestei afaceri de familie, in anul 2003, dupa ani multi de
experienta in domeniul viticol. Investitiile constante in oameni, tehnologie
si reconversia vitei de vie au dezvoltat mestesugul local in obtinerea
vinurilor de calitate.

Repere de localizare
Str. Calea Moldovei nr. 35, Focsani
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT + FETEASCA NEAGRA + CABERNET
SAUVIGNON, 2019, DEMIDULCE
CATEGORIE VINURI ROSE

Cupaj prietenos cu arome pronuntate de fructe
de padure (fragi si zmeurd). La gust este catifelat,
dar cu o prospetime revigoranta si o intensitate
aromatica plina de fructuozitate.

139



PF APOSTOL RADU COSTEL

CRAMA TATA SI FIUL

Proprietar: Apostol Radu Costel

www.cramatatasifiul.ro

Apostol Radu Costel

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

ARC: Lucrez in acest domeniu din anul 2005.
Tatal meu a fost cel care m-a convins sa ma
intorc de la Bucuresti acasa si sa lucram
fmpreuna.

De atunci, am finceput sd invdt partea de
viticulturd si vinificatie, atat din punct de vedere
teoretic, dar mai ales practic (cu activitatea din
vie si din crama).

in 2011, tot la indemnul tatalui meu, m-am
inscris la cursurile la USAMV lasi. Experienta din
vie si din cramd, acumulata in 6 ani, m-a ajutat
foarte mult. in 2015 am terminat Facultatea de
Horticultura ca sef de promotie, cu diploméa de
licenta in oenologie.

In fiecare an m-am implicat tot mai mult in
afacere (atat in plantatia de vita de vie, cat si
in vinificatie/ imbuteliere), lucrand mereu aldturi
de tatdl meu si invatand foarte multe lucruri
din vasta sa experienta dobandita de-a lungul
timpului.

Din pacate, Tn acest an tatal meu s-a stins din
viata si acum incerc sa duc mai departe aceasta
afacere, sd o dezvolt si sd creez vinuri cat mai
bune de la an la an.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

ARC: Au fost multe si sunt in continuare.

0 provocare este sd reusesc sa creez vinuri cat
mai bune, care sa fie apreciate de consumatori
sau de specialisti din domeniu la diverse
concursuri de specialitate. in momentul in care
un vin este apreciat si cerut si a doua oara,
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atunci munca mea si a intregii echipe cu care
lucrez este rasplatita.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

ARC: Sa aibd multd rabdare, dedicare si
capacitate de munca.

In permanent s fie deschis la noutati, inovatii
si s@ incerce mereu sa se autodepaseasca.

BASF: De ce este important s& participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

ARC: Participarea la concursuri este benefica.
Poti vedea cum sunt apreciate vinurile produse,
create, stii nivelul vinului, precum si unde te
situezi cu calitatea.

in ultimul timp si consumatorul acorda
importantd medaliilor obtinute la concursuri,
este o incredere in plus a calitatii, o certificare
as putea spune.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

ARC: Industria vinului a fost afectata serios de
pandemie. HoReCa a fost mult limitata, nu s-au
mai organizat evenimente, iar consumul de vin a
scazut drastic, cu aprox. 50%.

Am incercat si incercam noi canale de vanzare
si promovare, atat in mediul online, cat si in
retelele de supermarket-uri.



BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

ARC: Atunci cand vinurile sunt apreciate, munca in vie, in crama, la
imbuteliere, este rasplatita.

Tot acest proces, de la ingrijirea vitei de vie si pana la la recoltat, vinificatie
si crearea unui vin apreciat, reprezintd cea mai mare multumire pentru mine.
Imi pot aduce aminte de cateva premii:

- Medalie de aur la cel mai bun vin alb din concurs in anul 2016, la Premiile
de Excelentd Vinul.ro, cu un cupaj de Chardonnay&Sauvignon Blanc 2015,
podgoria Cotesti.

- Best in class, Premiile de Excelenta Vinul.ro 2021, cu Babeasca Neagra,
podgoria Nicoresti.

- Cel mai bun vin rosé din concurs la etapa finala din 2021 a
concursului ,,Povesti cu vinuri romanesti”, organizat de BASF, in colaborare cu
ADAR. Un cupaj de Feteasca Neagra, Merlot si Cabernet Sauvignon demidulce,
podgoria Nicoresti.

“In ot Fimp, §i covmmatond acorda
wmportata wedalilor otGiute la
covtcwrFurt, edte 6 incredlece in plus a
catitadu, o cectificare af putea spnve!



BECIUL ODOBESTI

Suprafata viticola si structura plantatiei

58.58 ha

Soiuri cultivate: Merlot (4.33 ha), Cabernet Sauvignon (24.2 ha), Muscat
Ottonel (19.63 ha), Feteasca Alba (8.79 ha), Pinot Noir (1.63 ha).

Scurta descriere a cramei
Vinificarea strugurilor se face la crama Sarba, de la ODOBESTI VINEX SRL.

Repere de localizare
sat Beciu, com. Vartescoiu, jud. Vrancea
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLQT, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Vinul Merlot este unul din cele mai populare vinuri
rosii, cu o textura find si senzuala, catifelat cu
aroma de prund, bogat sau cu note de stejar.
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BECIUL ODOBESTI

Otilia Neamtu - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

ON: Din 1987, cand am terminat facultatea, am lucrat doar in domeniul
vinului. incepand cu 2008 am combinat partea de productie cu activitatea
din vanzari. Satisfactia de a vedea ca din mainile tale ies produse ce sunt
apreciate este imensa!

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

ON: Cele mai mari provocari au fost in anii cu probleme majore pe recolta.
Satisfactia a fost cu atat mai mare cu cat, din struguri care nu erau la cel
mai Tnalt nivel de calitate, am scos vinuri fara probleme.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

ON: Ca in orice domeniu de activitate, daca pui suflet in ceea ce faci, ai si
rezultate. Al doilea sfat ar fi sa nu cedeze la prima piedica iesita in cale.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

ON: Este important sa participam la concursurile de vinuri pentru ca ne
ajutd sa stim unde se plaseaza vinurile unei crame in comparatie cu
ceilalti participanti.

Te ajuta sa corectezi ce se poate corecta, sa-ti imbunatatesti modul de
lucru, sa ramai permanent la curent ce ceea ce apare nou in domeniu. N
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BASF: Cum a influentat pandemia
industria vinului? Ati luat masuri
speciale in acest context?

ON: intr-o primd fazi, pandemia
ne-a influentat negativ. Apoi a venit
ordinul UE pentru distilare, ceea ce a
determinat ca vinul sa ajunga la un
pret mai aproape de realitate.

BASF: Care este cea mai mare
implinire profesionald de pana acum?

ON: implinirea profesionald a venit in
fiecare an, cu fiecare vin nou creat.

Si mai este inca loc de multe alte
creatii si reusite.

'Ca in orice domewn de activtate,

Aoca. pu Fuflef in ceea ce (%(CI/
a (i reeliafe!
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PRESEDINTELE JURIULUI
Petre Badea

MEMBRII COMISIEI
Madalina Staicu
Adrian Luca
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Florin Manoliu




GRAMOFON WINE

Proprietar: Marcel Pascu

www.gramofonwine.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

Podgoria se intinde pe o suprafatd de 25 ha de teren cultivata cu vita de
vie, intr-o paleta diversa de soiuri: Merlot, Sauvignon Blanc, Feteasca
Regala, Feteasca Neagra, Muscat Ottonel, Chardonnay.

Scurta descriere a cramei

Societatea a fost infiintatd in anul 2011, fiind amplasata in podgoria
Dealu Mare, zona ce se afla pe aceeasi paraleld cu renumitele podgorii
Bordeaux-Franta si Toscana-Italia. Plantatiile de vitd de vie se afld in
vecindtatea orasului Urlati, intr-o zona cu rezonante vechi balcanice.
Via este tanara, plantata incepand cu anul 2009, la distanta de 2,2 m,
iar suprafetele relativ mici din fiecare soi cultivat permit o intretinere
riguroasa a plantatiei. Diversitatea soiurilor atent alese si calitatea bund a
strugurilor ofera posibilitatea obtinerii unor vinuri premium, atat din gama
de soiuri pure, cat si din cupajele originale si indraznete.

Crama Gramofon Wine a aparut in anul 2015 si este situata intr-o zond in
care istoria, peisajul si pasiunile se impletesc natural, intr-un ritm ce da
melodicitate vietii cotidiene.

Marcel Pascu, nascut in Prahova, este fiul unor oameni calzi si harnici.
Plecat de la 10 ani de acasa pe drumul spre “armonii”, dornic sa
cucereasca lumea prin muzicd, a facut inconjurul lumii si, plin de sunete
si culoare, s-a intors acolo unde se identifica cel mai mult, la vatra satului.
De la gama muzicala la gamele de vinuri nu e decéat un intermezzo, urmat
de un discurs muzical la fel de intens si de emotionant! Gramofon Wine
este vin, este armonie.

Repere de localizare
Sat Mocesti, com. lordacheanu, jud. Prahova



Scurta descriere a vinului participant in concurs

CHARDONNAY, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Un Chardonnay rafinat, ale carui note surprinzétoare
de fructe coapte, piersica si para culmineaza
gustativ cu o aciditate echilibrata.




GRAMOFON WINE

Proprietar: Marcel Pascu

www.gramofonwine.ro
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Marcel Pascu, proprietar

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

MP: Crama, in ciuda tuturor greutdtilor, a avut un trend ascendent, de la
an la an, atat din punct de vedere al calitatii, cat si a cantitatii vinului. Am
inceput undeva la 20.000 litri si am ajuns in prezent la 100.000 litri. lar in
ceea ce priveste nivelul calitatii, avem vinuri de la entry level, in HoReCa,
pana la vinuri premium si chiar super — premium, care sunt deja in piata.

In ceea ce priveste anul 2021, desi am avut o primavara capricioasa, cu
temperaturi scdzute in primavard, in final am avut productii record.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

MP: Cea mai mare provocare este pandemia cu care ne confruntam in
momentul de fatd, conditii in care trebuie sa rezisti in piata si sa continui
activitatea. Evenimentele s-au sistat si trebuie sa recunoastem ca acolo se
realiza un consum mare de vin si poti sa vinzi, de exemplu, intre 300-500
sticle de vin la un eveniment. Acestea nemaifiind organizate, bineinteles ca
ne-am orientat pe online, pe retail si catre cateva magazine care au ramas
deschise. Vanzarile in mediul online au crescut cu 400-500% si pentru ca
ne-am axat pe aceasta modalitate de vanzare. Firma s-a dezvoltat si se
dezvoltad in continuare, mai ales dupa ce m-am asociat cu Marcel Vulpoi,
care se descurca foarte bine in marketing.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?
MP: |-as recomanda ca mai intdi sa incerce sa vanda vin si mai apoi sa

il produca. Adica, in primul rand sa vada ce inseamna piata vinului, sa o
inteleaga, si mai apoi sa faca vinuri proprii.



BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de vinuri?
Ce beneficii va aduce?

MP: Da, participam la concursuri. Printre cele la care am participat este si
cel organizat de BASF, cred ca am participat in fiecare an si la fiecare editie
am avut vinuri premiate si apreciate la faza locald, ajungand péna la faza
nationala.

Participarea noastrd a culminat anul acesta cu vinul Chardonnay, care a fost
foarte aproape de locul I, a obtinut locul Il pe tard, reusita cu care ne mandrim.
Vinul face furori in piata, a castigat deja 2 medalii de aur si la Concursul
International de la Bucuresti si la vinul.ro, deci avem cu ce ne mandri.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?
MP: implinirea apare cand vinul iti este recunoscut si apreciat, atat de

consumatori, cat si la concursurile de specialitate, ceea ce transforma intr-o
certitudine ca tot ceea ce facem noi la crama Gramofon, facem bine.

”Q—af recomanda ca was Mlar sa
ncerce sa vanda ,f[ W apor

sa il proa(ucof”



FAMILIA VLADOI

Proprietar: Anca-Maria Vladoi

www.familiavladoi.ro

521

Suprafata viticola si structura plantatiei

21 ha

Patrimoniul viticol cuprinde soiuri autohtone si internationale, atat pentru
vinuri albe — Pinot Gris, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Chardonnay,
Taméaioasa Romaneasca, Feteasca Regald, Riesling Italian, cat si pentru
vinuri rosii — Merlot, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagré, Syrah.
Beneficiind de o expunere generoasa spre miazazi, un sol bogat in argile
calcaroase si favorizat de briza marii, Domeniul are toate conditiile
pedoclimatice necesare obtinerii vinurilor de inalta calitate.

fn 2008, plantatia de vitd de vie a fost innoitd. Atunci au fost inlocuiti butucii
trecuti de varful productiei cu butasi din soiuri moderne si valoroase din
punct de vedere genetic, a fost inlocuit sistemul de sustinere, a fost
instalat un sistem de fertirigare prin picurare si s-au achizitionat utilaje
performante pentru executarea lucrarilor tehnologice.

Scurta descriere a cramei

Crama este situaté in centrul satului Siminoc si a luat fiintd in 1995.
Astazi, Crama Familiei Viadoi are o capacitate de procesare de 200 de
tone de struguri si de stocare de 80.000 litri in cisterne de inox, fiind
dotata cu toate echipamentele tehnologice necesare — banda de sortare
a strugurilor, zdrobitor-desciorchindtor, presa pneumatica, vinificatoare
din inox, instalatie de frig pentru fermentare controlata, sistem de racire
pentru mustuiala, cisterne de stocare din inox, instalatie de gaz inert, filtre,
pompe. Pentru a pune in valoare intregul potential al strugurilor, selectia
incepe chiar din vie, unde strugurii sunt culesi manual, ceea ce permite
indepartarea cu atentie a boabelor necorespunzétoare sau afectate. Pentru
a evita spargerea boabelor si oxidarea mustului, ciorchinii sunt culesi in
|adite. in prima etapa de procesare se realizeaza o noud sortare pe banda.
Urmeaza etapa de zdrobire si desciorchinare.

Repere de localizare
Localitatea Murfatlar, jud. Constanta



Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Culoarea galben-verzuie a vinului denotd un vin
tanar. Aromele sale olfactive sunt puternice, ies bine
in evidentd, tradeaza prospetime si note vegetale
elegante (urzicd, soc si ardei gras). Gustul sau
ne surprinde cu o mineralitate ridicatd, specifica
arealului Siminoc si mai ales zonei Murfatlar. Pentru
a fi apreciat la adevarata valoare, temperatura
optima de servire este de 9-12° C.
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FAMILIA VLADOI

Proprietar: Anca-Maria Vladoi

www.familiavladoi.ro
Anca-Maria Viadoi - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

AMV: Este o lume foarte frumoasa, care m-a
ajutat sa ma dezvolt in primul rand profesional,
iar tot ceea ce am realizat pana acum se reflecta
in munca noastrd. Toate acestea au dus la
recunoasterea calitatii vinului, prin obtinerea de
premii si medalii, iar efectele s-au resimtit si in
vanzari.

Am realizat un rebranding acum 3 ani care ne-a
ajutat foarte mult si in cresterea vanzarilor. Am
lucrat cu un designer din Cluj-Napoca cu care
am comunicat foarte bine, a stat impreuna cu
noi timp de cateva zile, ne-a cunoscut mai bine
activitatea si vinurile, iar acum avem o identitate
vizuala unitara pe cele 4 etichete.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

AMV: Fiecare an, fiecare campanie reprezinta
o provocare. in primul rand, suntem la mana
naturii si depindem mult de aceasta.

De exemplu, in anul 2021, productia a fost
afectatd, din cauza ca in luna iunie a plouat
foarte mult si am avut mari probleme in vie,
am avut productii mai mici la hectar. Alegem
produse de calitate in intretinerea viei, culesul
il facem manual, avem selectie pe banda de
sortare, insd anul a fost foarte dificil, cu presiune
pe mana si mucegai.

Insa, calitativ, eu zic cd vinurile obtinute sunt
exceptionale.
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BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

AMV: Practica este cea mai importantd, inveti
din greseli de la un an la altul. Trebuie sa fii
foarte devotat, trebuie sa fii dispus sa petreci
foarte mult timp in crama.

De exemplu, noi suntem implicati 100%, muncim
foarte mult in timpul campaniei de vinificatie.
Si, trebuie sd iubesti vinul si meseria aceasta.

BASF: De ce este important s participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

AMV: Foarte multi clienti sunt atrasi de prezenta
unei medalii pe eticheta unei sticle de vin,
determinand achizitia lui.

Bineinteles, in cadrul concursurilor este vorba
si de recunoasterea muncii noastre si a calitatii
vinurilor.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat mésuri speciale in acest context?

AMV: Pandemia ne-a afectat atat in 2020, cét si
in 2021. in cele 3 luni din 2020: martie, aprilie,
mai, vanzarile au scazut, dupa care am incercat
sd ne orientdm, am facut alt site. Cu toate
acestea, am reusit sa recuperam in cele 3 luni
de vara pierderile din cele 3 luni de pandemie,
ceea ce s-a vazut si in cifra de afacere, unde nu
am avut scadere.



BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

AMV: Eu fac foarte multe sampling-uri si degustari si observ reactia
consumatorilor. Si atunci, daca avem consumatori care vin in mod repetat
la cramd si comandd un anumit produs, inseamna ca apreciazd calitatea
produsului si tot revine.

Avem clienti fideli, care vin in fiecare an, si nu dam gres in ceea ce facem.
Calitatea vinurilor este constanta, este important sa nu uiti de unde ai plecat, sa
fii prezent la tArguri, concursuri, degustari, sa observi reactia consumatorului.
In final, vrei sa faci un vin care si fie pe placul sdu.

Trebue sa ﬁ ﬁ)cm"& Aevotaf;
frebue sa (‘77 00\470“5 sa pefrect
foate welt-Fwp i cramnd’

| 55




CRAMELE BOLGIU

www.bolgiu.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

88 ha

Soiuri cultivate: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra, Merlot, Feteasca
Regala, Aligoté, Busuioaca de Bohotin, Shiraz, Cabernet Franc, Merlot.

Scurta descriere a cramei

Afacerea de la Cramele Bolgiu este una de familie, terenurile fiind ale
membrilor acesteia. Astazi, administratorul societatii este Valeriu Bolgiu,
secondat de fiul sdu, Stefan, absolvent al Facultétii de Horticulturd din
cadrul USAMV Bucuresti.

Familia Bolgiu cultivd via din Urlati de patru generatii. Dupa 1990, mai
multi membri ai familiei Bolgiu au inceput sa reintre treptat in posesia
vechii proprietati viticole. Investitia propriu-zisa a inceput in 2005, si,
treptat, au fost executate numeroase lucrdri, intr-un efort sustinut de a
readuce via la viata. Prin accesarea de fonduri Europene, s-a investit in
utilaje si in crama, precum si intr-un laborator de analize.

Prin aceste masuri au adus un suflu nou intregii plantatii, dar in acelasi
timp s-au pastrat si viile mature, care dau esenta Cramei Bolgiu.

»Via matura este tezaurul nostru si nu o vom defrisa. Radacinile ei, adanci
de acum, aduc in bobul de strugure cele mai valoroase elemente din sol.
Urmand modelul vazut in Franta, o vom conserva prin inlocuiri treptate”
— Stefan Bolgiu.

Repere de localizare
Str. Narciselor, nr. 7, Urlati, jud. Prahova




it co () foroise Direst””

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA REGALA, 2018, DEMISEC

—
CATEGORIE VINURI ALBE
Un vin cu arome florale, completat de un gust de b ~ ]
piersici si pere coapte, pe cand aciditatea ii confera o
o delicatete gustativd captivanta. i

FETEASCA REGAIM

BOL G

-Z/f"}'r‘fﬂ’(/(“ a

2018
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CRAMELE BOLGIU

www.bolgiu.ro

Stefan Bolgiu — inginer horticultor

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum ati
descrie pentru noi aceasta calatorie?

SB: Am absolvit Facultatea de Horticulturd din
cadrul USAMV Bucuresti, avand proiectul de
diplomd in viticultura, dupd care am urmat
si cursurile unui masterat, in cadrul aceleiasi
universitati, mai exact Management si marketing
vitivinicol. Apoi, din 2010, am inceput sa lucrez
in cadrul societatii detinute de familia noastra.
Activitatea pe care eu o intreprind imi place foarte
mult, mai ales cd lucrez in vie, in spatiu deschis,
nefind un mediu static, cum ar fi munca de birou.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

SB: Provocari apar in fiecare an. Fiecare an diferd,
niciun an nu seamana cu altul.

Anul acesta, 2021, a fost un an complicat, dificil,
atipic, cu multe precipitatii, in care plantele au
pornit in vegetatie foarte tarziu. De exemplu,
infloritul vitei de vie in zona Urlati a avut loc cu
0 luna de zile mai tarziu decat anul trecut. Ne-
am fi asteptat ca dupa inflorit, sd vina temperaturi
mai ridicate, sd avem o vreme mai caldd, incat
sé se recupereze perioada de vegetatie, dar nu
s-a intAmplat tocmai asa. Si iatd ca am inceput
culesul cu 3 saptamani mai tarziu.

Productiile si calitatea strugurilor au fost, in final,
multumitoare, specifice unui an normal.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

SB: Tn primul rand, esential este sa i placa aceasta
activitate. L-as sfatui intotodata sa fie serios in
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facultate, sa invete cat poate de mult de acolo,
iar la locul e munca sé fie deschis, s& accepte
sfaturile altor profesionisti, dar foarte mult va
invata din practica si lucrand cu seriozitate.

Uitdndu-ma si la parcursul meu profesional, as
zice ca cel mai bine inveti din propria experienta.

BASF: De ce este important sd participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

SB: In primul rand, este important s& socializam,
sa cunoastem mai bine ceilalti producatori de
vinuri, sa le degustdm vinurile, pentru a vedea
unde ne situam, in mod real, in piata. Nu trebuie
sd ne izolam. Gustand cat mai multe vinuri si
facand comparatie intre acestea, analizandu-le,
putem apoi evalua mai corect vinurile produse de
crama noastra. Noi mergem si la targuri de vinuri
in ltalia sau Franta, unde le-am expus si oferit
spre degustare, tocmai pentru a vedea unde ne
situdm corect. Putem observa si raportul dintre
calitatea vinurilor competitiei si pretul de vanzare,
ceea ce pe noi ne ajuta ulterior la luarea unor
decizii privind punerea spre vanzare pe piata a
vinului nostru.

Referitor la concursurile de vinuri, eu am facut si
sport de performantd, stiu ca nu poti sa castigi
intotdeauna.

lar in privinta concursului ,,Povesti cu vinuri
romanesti”, consider ca initiativa companiei
BASF este una excelenta.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale in
acest context?

S$B: Noi nu suntem o crama mare, fiind o afacere de familie, asa c& nu avem
foarte multi angajati si ne-am descurcat, am trecut mai usor peste provocarile
pandemiei. Noi vindem si in restaurante, la firme de catering, la persoane fizice,
asa cd atunci au scazut vanzarile pe un segment, am reusit sd le compensam
din altul.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionala de pana acum?
SB: In fiecare zi, in fiecare an, in fiecare etapa, am avut impliniri profesionale.

Satisfactiile au venit in urma deciziilor pe care le-am luat si care, apoi, s-au
reflectat in calitatea productiei de struguri.

"Cu arn ﬁ{cotf"ff 470@’/“ Ae
pwz%rm&wf;f o fFu ca nu pag‘
sa wf{f‘l}/\ mfoFoleawua.
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CRAMA HAMANGIA

Proprietar: lon Balan

www.cramahamangia.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

48.8 ha

Soiuri cultivate: Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc, Feteasca Regald, Pinot
Gris, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Cabernet Sauvignon si Merlot.

Scurta descriere a cramei

Crama Hamangia apartine societatii SC NALBA SRL, face parte din arealul
viticol Istria-Babadag si este localizatd pe panta domoald, ce strajuie la
nord paraul Hamangia, paréu ce se varsa in lacul Golovita, din complexul
lagunar Razim-Sinoe. Plantatia a fost amplasata pe locul unde, cu mult
timp in urma, au mai existat plantatii de vie, pentru ca solul si microclimatul
existente sunt foarte favorabile activitatilor viticole. Zona din jurul comunei
Baia, denumita anterior Hamangia, a fost locuita din cele mai vechi timpuri.
Este vestita pentru numeroasele vestigii istorice descoperite, “Ganditorul
de la Hamangia”, fiind cunoscut atat pe plan national, cét si international,
este cel mai reprezentativ artefact al renumitei culturi de Hamangia.

In fiecare an s-au obtinut vinuri de calitate, care sunt premiate in mod
constant la concursuri de prestigiu. Profilul acestor vinuri exprima perfect
caracterul terroir-ului dobrogean si pastreaza in ele o parte din “vinul
balanesc”, atat de apreciat de localnicii din zona.

Pentru protectie si pentru asigurarea unui microclimat propice, toatd
suprafata plantatiei este imprejmuita. De asemenea, au fost plantati
pe intregul perimetru arbori in aliniament, care reprezinta o bariera vie
impotriva vanturilor regulate, dar mai cu seama in timpul iernii, cand
“Crivatul” viscoleste zapada. Aceasta bariera vie are un rol extrem de
important la reglarea diferentelor de temperaturd dintre zi si noapte.

In prezent, vinificarea se face pe fiecare soi in parte, urmarind cu atentie
calitatea vinurilor obtinute, si se realizeazé o evaluare a potentialului si a
caracteristicilor fiecarui soi.

Repere de localizare
Str. 1 Decembrie, nr. 112, Com. Baia, Jud. Tulcea



Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2020, DEMISEC | l .

CATEGORIE VINURI ROSE

Vinul are o culoare roz intensa, miros proaspat de jE

N Ca e i ATAMAN
fructe de padure si flori salbatice pe final. Gustul QE
este plin, placut, datorat aciditatii si restului de

zahdr bine integrate in acest vin.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON, 2019, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin cu o culoare profunda, rosie rubinie, unde
resimtim arome fine si note de afine, condimente,
fructe de padure. Taninii sunt supli si moi, lasand o
senzatie catifelata.
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CRAMA HAMANGIA

Proprietar: lon Balan

www.cramahamangia.ro
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lon Balan - proprietar

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

IB: in domeniul vitivinicol, partea strict profesionald, de producere a
strugurilor si, in final, a vinurilor, eu zic ca este cea mai frumoasa, oferind
totodata satisfactii. Daca am asemdna acest parcurs cu o calatorie,
aceasta este o minunata incursiune pe tardmul pasiunii implinite.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

IB: Promovarea si vanzarea vinului pe care il producem constituie partea
cea mai grea si complicatd, iar rezolvarea acestei probleme a fost si este,
in continuare, cea mai mare provocare.

Domeniul vitivinicol este unul foarte concurential si necesita resurse
financiare mari pentru a produce vin de calitate la un pret accesibil, pe
segmentul de consumatori caruia ii este destinat.

Succesul nu este garantat in nicio afacere, cu atat mai putin in acest
domeniu care impune o continua crestere a calitatii vinului si promovarea
sustinuta a acestuia in piata.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

IB: Participarea la concursurile de vinuri este importanta pentru a vedea
care este nivelul calitativ, unde ne situdm fata de competitori, ce tendinte
se manifesta pe piata vinului.

Principalul beneficiu in urma participdrii la concursuri ar trebui sa il
constituie promovarea de catre presa specializaté si de catre mass-media,
in general, a rezultatelor pe care le obtin la diverse concursuri vinurile
romanesti. Acest lucru, din pacate, nu se intdmpla, nu stiu din ce motiv.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

IB: Pandemia a produs o destabilizare majora in reteaua de vanzare a vinului,
in special pe sectorul HoReCa, fapt ce a dus la o diminuare foarte mare a
vanzarilor. A fost necesara orientarea spre alte retele de distributie si vanzare,
cum ar fi magazine de cartier sau magazinul online. Masuri speciale luate de
stat nu au existat si daca au aparut ulterior cateva, nu au fost cu adevarat
accesibile.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

IB: De implinire profesionala in acest domeniu nu poate fi inca vorba, pentru
cd suntem la jumdtatea drumului in realizarea obiectivului pe care ni I-am
propus de la bun inceput, si anume ca vinurile produse de Crama Hamangia
sd fie cunoscute si apreciate pe piata roméaneasca si nu numai.

"Acest domewu mpnie o comFTnea.
GfB’n‘?’/(c a cﬂ//lﬁi/) ¢ alwr ,ff
prowovasea J—ms‘()}Mﬁi{ in pzk(éfdf ’
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DOMENIILE SAHATENI

Proprietar: Aurelia Visinescu si Steve Cacenco

www.aureliavisinescu.com/ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

82 ha

Soiuri cultivate: Feteasca Albd, Taméaioasa Romaneasca, Feteasca Neagra,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Grigio, Merlot, Syrah, Pinot Noir,
Cabernet Sauvignon.

Ca procent, plantatia este alcatuita din 33% soiuri albe si 67% soiuri rosii.

Scurta descriere a cramei

Infiintatd in 2003 de catre AureliaVisinescu si asociatul sau, Steve Cacenco,
crama Domeniile Sahateni beneficiaza de investitii de peste 8 milioane
de euro, alocate construirii si modernizarii cramei, achizitiei plantatiilor
si replantérii viei, tehnologizarii fluxului de productie si utilajelor agricole.
Viile sunt in mijlocul zonei viticole Dealu Mare, binecunoscuta pentru
calitatea strugurilor si a productiei viticole, pe dealurile care inconjoara
Muntii Carpati, beneficiind de diferite tipuri de sol de argilo-lutoase, cu
substrat calcaros.

Cele 82 de ha ale companiei sunt situate in satele Sahateni, Naeni si
Fintesti, intinzandu-se de la baza dealurilor, unde sunt cultivate soiurile
albe si Pinot Noir, pana pe varfuri, unde se cultiva soiurile de struguri rosii
care se culeg tarziu, beneficiind de expunere pe partea sudicé a versantilor.

Repere de localizare
Accesul la craméd se face din Drumul National 1B, la 7 km distantd de
orasul Mizil, judetul Prahova.
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

SYRAH + PINOT GRIGIO + MERLQT, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

De o culoare stralucitoare roz somon, acest vin
emana de la prima vedere un magnetism aparte.
Buchetul olfactiv prezinta note de pepene rosu,
capsune si zmeura.

Gustul este plin, revigorant, plin de voiciune.
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DOMENIILE SAHATENI

Proprietar: Aurelia Visinescu si Steve Cacenco

www.aureliavisinescu.com/ro

Aurelia Visinescu, co-proprietar si oenolog la
Domeniile Sahateni

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
afi descrie pentru noi aceasta calatorie?

AV: Nu am stiut c@ voi deveni oenolog. Cand
eram copil visam s fiu actrita, medic si apoi mi-
am dorit sa fiu inginer. Am urmat Facultatea de
Horticultura pentru ca voiam sa cultiv flori, dar
in ultimii ani, am descoperit stiinta din spatele
vinului si m-a fascinat, asa ca m-am specializat
in Vie si Vinificatie. Alegerea am facut-o, de
fapt, atunci cdnd m-am angajat in domeniu si
am intalnit efectiv produsul. Este un domeniu
interesant, efervescent, provocator, cred cd asa
este perceput de oricine are contact cu vinul si cu
povestea din spatele lui.

Dupd facultate, am avut marea sansa sd imi
gasesc o slujpa in domeniu. Am lucrat timp de
5 ani la Vinexport Trading Company Bucuresti,
companie privata cu capital mixt, care derula
majoritatea exporturilor de vin din Roménia si
care tocmai punea bazele propriei productii de
vin. Astfel, am calatorit in mai toate podgoriile tarii
si la multe targuri de profil din Europa.

Apoi, a urmat Lumea Noud, unde am trdit
experiente extraordinare, am vazut o alta
abordare, am invatat foarte multe lucruri despre
stiluri de vinificatie diferite de cele obisnuite la
vremea aceea in Romania. in cadrul Vinexport,
am inceput cu un stagiu de practica alaturi
de oenologul australian Grahan Dixon, chiar in
Sahateni. Dupa un an de stagiu cu Dixon, am
inceput sa lucrez singurd. in 1994 am ajuns la
Severin, la Dealul Viilor, iar un an mai tarziu m-am
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intors la Sahateni, la crama care, astazi, este in
proprietatea Domeniilor Viticole Franco-Romane.

1995 — specializare in Germania si in Africa de
Sud

1997 — 3 luni stagiu de specializare in Australia
1998 — m-am angajat ca oenolog sef la Halewood
Romania;

La Halewood am reusit sa pun in practica tot
ce acumulasem din experientele din tard si
stréindtate. In 1998 am produs primele vinuri,
printre care si Feteasca Neagra numité pe piata
»Floarea-Soarelui”, vin care a devenit ulterior un
brand de referinta pentru ca, un an mai tarziu, sa
apara pe piata de vinuri si ,Prahova Valley”.

fn 2002 am obtinut Marea Medalie de Aur la
Concours Mondial de Bruxelles, cu Pinot Noir
Prahova Valley Special Reserve, un vin din 1999
de care initial nu fusesem foarte multumita, dar
care in timp evoluase extraordinar.

Sunt autodidact, studiez mereu, experimentez,
ma sfatuiesc In permanenta cu colegi oenologi
din strainatate. Stiinta evolueaza, e nevoie sa fim
la curent cu tot ce e nou, educatia nu se termina
odatd cu absolvirea studiilor.

in 2003 am dat startul ideii de afacere proprie Si
am infiintat societatea. Visam, ca orice oenolg, ca
intr-o buna zi sa produc vinuri in crama proprie,
insa asociatul si varul meu Steve Cacenco,
optimist si entuziast, este cel ce m-a incurajat si
sustinut.

Pana in 2006, cand am plecat de la Halewood,
am reusit s obtinem fonduri europene prin
programul SAPARD pentru construirea cramei



pe locul fostului sediu de ferma viticola Scurta.
In cursul anului 2006 am implementat proiectul,
astfel cd, in luna noiembrie, investitia a fost
terminatd si am realizat primul vin. Am inceput
cu fondurile personale si cu un credit maricel de
la banca. intre timp, am achizitionat terenuri cu
plantatii de vie de la proprietarii particulari din
zond, ajungand pana la suprafata detinuta astazi
de 82 ha pe rod.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

AV: Desigur cd am intdmpinat multe dificultati,
cred cd in orice start-up ntAmpini obstacole.
Dificultati sunt in orice business, mai ales la
inceput, ele pot fi de ordin birocratic, financiar
(dacd trebuie sa sustii business-ul mult timp

pana ce devine profitabil), chiar si de resurse
umane. Mai mult decét atét, in domeniul acesta,
unde depindem atat de mult de natura, fiecare
an e diferit. In 2010 nu am avut aproape deloc
recoltd, am avut un inghet ce a afectat mai
toata plantatia. intre timp, via trebuie intretinuta,
lucrarile in vie trebuie facute, oamenii trebuie
plétiti si asa mai departe. Un an cu probleme
similare a fost 2019.

Au fost si moment grele, mai ales la inceput.
De exemplu, prima recolta din 2006 a fost
“in familie”. Nu dispuneam atunci de resurse
umane ca acum, nu aveam nici posibilitatea
financiara de a sustine o echipa mare, asa ca
am procesat intreaga recolta cu rudele. Acum ne
amintim cu placere.
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DOMENIILE SAHATENI

Proprietar: Aurelia Visinescu si Steve Cacenco

www.aureliavisinescu.com/ro

Aurelia Visinescu, co-proprietar si oenolog la
Domeniile Sahateni

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

AV: Sunt de parere cd oamenii ar trebui sa
activeze in domeniul care le place si, daca
au ocazia, sa facd o afacere din ceea ce fi
pasioneaza, atunci cu sigurantd vor avea si
succes. Dupa mine meritd, pentru ca am reusit
sa imi transform pasiunea in afacere.

Nu cred ca existd o reteta pentru un business
sau o cariera de succes. Fiecare Tsi ,prepara”
succesul cu propriile ingrediente. Dar cateva sunt
de bazd, de neinlocuit: seriozitatea, dedicarea
totala, atentia la detalii, responsabilitatea
si perseverenta. Pe mine m-au ,ajutat” cu

siguranta ambitia, faptul ca ma implic total in
ceea ce fac si, nu in ultimul rand, pasiunea.

BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

AV: Rezultatul unui concurs inseamna
confirmarea calitatii vinului pe care il fac. Mie imi
place concurenta, concursurile sunt binevenite,
pentru ca ne imping pe toti sa facem un vin din
ce in ce mai bun.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

AV: Ceea ce se intampla din martie 2020 incoace
este o provocare continua, complet neobisnuita.
Am considerat intotdeauna ca e bine sa nu ai
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“toate oudle intr-un singur cos”, de aceea noi
avem linii dedicate HoReCa si retail, si exportam
0 parte importanta din productia noastra pe mai
multe continente. Dar pandemia ne-a invatat ca,
desi am avut aceasta strategie, lovitura poate
fi extrema. Ne-am trezit “peste noapte” ca
aproape toate aceste canale de vanzare nu mai
existau, fara a avea un orizont de timp pentru
reluarea activitatii.

La export, vinurile noastre sunt distribuite tot
in HoReCa, deci importurile partenerilor s-au
oprit si ele. in momentul inceperii pandemiei,
procentul de vénzari din marile lanturi de
retail nu era de ajuns sa sustina business-ul la
dimensiunile actuale. Cea mai mare provocare
a fost s ne mentinem principiile comerciale

fata de toti partenerii nostri. Credem cu térie
ca pe termen lung, aceasta strategie ne asigura
coerenta si stabilitatea pe piata.

BASF: Care este cea mai mare implinire
profesionala de pana acum?

AV: Cea mai mare implinire pe care am trait-o
din punct de vedere profesional a fost cand
am intrat in acest domeniu si am facut primul
vin. Chiar dacd dupd acest prim vin au urmat
nenumarate vinuri premiate, medaliate si
apreciate, implinirea tréita atunci ma motiveaza
si astazi.

"Sonit~auteolidact; sturluz weren,
eaperimentez, wa sfilweac i peomaventa
cu coécé/{ owotoy{ oan stroavalate.

frnta eolueaza, e vevoe sa fim & cueed”
cu ToF ce e uon, educatia wu + fermia
oAaI® cu absolrea stuotalor
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VINUM CAPIDAVA SRL
CRAMA DARIE

www.cramadarie.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

29 ha

Soiuri cultivate: Merlot, Shiraz, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra,
Chardonnay, Taméaioasa Roméaneascd, Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc,
Feteasca Regala

Scurta descriere a cramei

Pe colinele din apropierea drumului national DN2A, nu departe de orasul
Harsova, cu Dundrea ce serpuieste in apropiere, se afla plantatia de vita de
vie a familiei Darie, cu crama ce-i poarta acelasi nume. Plantatia de 29 ha
de vita de vie a fost initial formata din 22 ha plantate cu vita de vie nobila,
ce a evoluat in timp prin plantarea a inca 7 ha.

Visul proprietarului este s@ realizeze un vin extraordinar, din struguri
cultivati si ingrijiti cum se cuvine, pe pdméantul romanesc ce beneficiaza
de o pozitie geografica privilegiata.

Repere de localizare
Strada Dundrii nr. 507, Comuna Topalu, judetul Constanta
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON + SYRAH, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

CRAMA DARII

STRABUN

Este un vin cu o culoare imbietoare, se remarca note
de zmeurd, capsuna si cirese. Vinul este echilibrat,
cu o aciditate reconfortanta.
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CRAMA TRANTU

Proprietar: Panait Trantu

www.cramatrantu.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

50 ha

Soiuri cultivate: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Feteascd Regal,
Tamaioasa Romaneascd, Feteasca Neagra, Syrah, Cabernet Sauvignon,
Pinot Noir.

Scurta descriere a cramei

Crama este construitd pe o suprafatd de 2.000 de mp si are o capacitate
de productie de 600.000 de litri, din care 60.000 litri in baricuri din stejar.
Producénd vinuri linistite albe si rosii, de o calitate superioard, acestea
sunt imbuteliate pe o linie moderna de imbuteliere si etichetare cu o
capacitate de 1000 de sticle pe ora.

Repere de localizare
Loc. Cernavoda, Jud. Constanta
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Scurta descriere a vinului participant in concurs _

CABERNET SAUVIGNON + FETEASCA NEAGRA +
MERLOT, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Este un vin cu o corpolenta medie, find, catifelata, cu
note specifice de prune uscate, tente de ciocolata
neagra si fructe rosii bine coapte.

Sauvignon - Merlot - Feteased
Barrel Fermes

73



CRAMA TRANTU

Proprietar: Panait Trantu

www.cramatrantu.ro
lonut Radulescu Anghel - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

IR: Parcursul meu profesional incepe acum
18 ani, am terminat Facultatea de Chimie
Alimentara la Galati si m-am angajat prima data
la Murfatlar Romania, locul unde am inceput sa
invat cu adevarat aceasta meserie. Mai intai am
lucrat pe vinurile rosii, apoi pe vinurile albe, Si
pe urma am preluat proiectul Crama Atelier. Aici
am avut onoarea i placerea sd lucrez cu Razvan
Macici, care venise in Roménia ca si consultant
din Africa de Sud.

A\

5

TRASN

Din 2017, lucrez la Crama Trantu, unde am
schimbat abordarea, dintr-o firma producatoare
de volume mari, cu putine branduri imbuteliate,
ne-am orientat spre reducerea suprafetei Si
incercdm sa aborddm segmentul mediu si
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premium din piata de vinuri. E o batalie grea,
piata vinurilor de larg consum este foarte mare,
acolo se vinde adevaratul volum, iar piata
premium este restransa si cu multi producatori.
Provocarea este din ce in ce mai mare. Nici
situatia financiara a consumatorului roméan
nu este deosebit de buna si, atunci, oamenii
cdrora ne adresam in segmentul premium sunt
putini. Produsele noastre ajung in restaurante,
iar frecventa cu care consumatorii trec pragul
acestora nu este una impresionanta.

Exista un asalt al cramelor de a se pozitiona
in segmentul premium, dar, din pacate, nu tot
timpul vinul dintr-o sticla frumoasa este de
calitate premium. Cred ca in timp o sa se cearna
si vor raméane cele bune cu adevarat. Nici
consumatorul nu este foarte educat, pentru ca
deseori nu isi permite sa meargd in restaurant,
sd asocieze 0 mancare buna cu un vin potrivit si
sa descopere ce inseamna un vin slab fata de un
vin de calitate, ce preferinte are, etc.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

IR: Fiecare campanie, fiecare toamna, este o
provocare. Nu exista un an similar cu altul.
Provocarea este sa mentii nivelul la care ai
ajuns, chiar sa il ridici, in niciun caz sa il cobori.
Indiferent de conditiile climatice dintr-un an,
pe consumator il intereseaza rezultatele, vinul
obtinut. Este important sd mentinem o linie
stabila a calitatii. Reusim acest lucru prin eforturi
si experientd. Dacd in alte domenii sunt retete,
noi nu avem asa ceva.

Strugurii sunt foarte importanti, iar vinul este
rodul pdmantului. Daca strugurele a fost slab
calitativ, nu o sa faci niciodatd un vin mare, ci
poate doar unul care sa poata fi consumat.



BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

IR: S& respecte niste pasi obligatorii, s& isi
bazeze munca pe 0 succesiune a etapelor, sa
nu amane realizarea activitatilor, chiar daca
necesitd eforturi.

BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

IR: Sunt doud motive: mai intdi, pentru satisfactie
personald, vrei sd ai o verificare, deoarece tu
poti fi subiectiv, te-ai obisnuit cu vinurile pe care
le realizezi, iar un concurs iti da un indicator
al calitatii acestora. Al doilea motiv este legat
de notorietate, ne ofera vizibilitate, pentru unii
consumatori conteaza sa vadd o medalie pe
sticld, sa citeascd informatii despre vin si despre
premiile obtinute.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

IR: Da, clar. Cum spuneam, ne-am decis acum
cétiva ani sa parasim piata de retail, sa mergem

in piata de HoReca - cel mai afectat segment
afectat de pandemie. Asta ne-a fortat sa ne
reorientam catre retail cu anumite produse,
pentru a ne putea sustine financiar.

Cheltuilelile pe care le avem sunt mari,
intretinerea viei costa foarte mult si trebuie sa
vindem, in final, vinul, ca s& putem mentine

afacerea. De asemenea, am incercat sa
dezvoltam piata online, sa vindem direct de
pe site-ul nostru (www.cramatrantu.ro) si am
incheiat si parteneriate cu alte magazine online.
Am reusit sa vindem si la export, cel mai multin
SUA, cétre comunitatile de romani.

BASF: Care este cea mai mare implinire
profesionala de pana acum?

IR: Cea mai mare implinire este atunci cand
mergi intr-un magazin si vezi un consumator care
a ales vinul tau de pe raft. Sau cand mergi intr-
un restaurant si vezi ca o sticld la care ai muncit
alaturi de colegi este pe 0 masa si oamenii se
bucura de ea. Cea mai bund recunoastere este
atunci cand vinul tau este consumat.

(£

Provecarea eéte sa mwf)jf wivelul la care a s,

cuar s (L rivlact, i wicown caz sa il cotort.

Recqim acest lucrn prow efbrtart ¢ eaperevta. Daca
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DOMENIILE DEALU MARE - URLATI

Proprietar: Gabriel Radulescu
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www.domeniileurlati.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

100 ha

Soiurile cultivate: Feteasca Alba, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel,
Riesling, Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Podgoria Dealu Mare isi are radécini adanci in istoria locului. Prin secolul
IV, in aceastd podgorie regele vizigot Atanaric si-a ascuns comoara,
cunoscuta sub denumirea de “Closca cu puii de aur” sau “Tezaurul de la
Pietroasa”. Se presupune ca atunci cand acest tezaur a fost ascuns de
vizigoti de teama hunilor, cultura vitei de vie ocupa un loc important pe
aceste meleaguri. Existenta unor localitéti cu vii este atestata documentar
incepand cu secolul al XV-lea.

In anul 2007 compania Domeniile Dealu Mare Urlati reda strélucirea
de odinioard zonei, deja intraté in istorie incé de la anul 1700. Investitia
in tehnologizare si replantare ajunge la aproximativ 4 milioane de Euro.
Tn anul 2008 societatea a primit premiul de excelenta pentru compania cu
cele mai performante utilaje pentru producerea vinului. inca de la inceput,
strategia companiei a fost de a pune calitatea pe primul loc. Plantatiile de
vitd de vie din patrimoniul companiei, impartite intre Urlati si Ceptura, din
care 35ha provenite dinreplantari,auavantajul expuneriitotale spre sud, fapt
ce asigura o insolatie maxima de-a lungul perioadei de vegetatie. Situarea
la aceeasi latitudine cu Bordeaux, ofera regiunii vini-viticole Dealu Mare
posibilitatea obtinerii unor vinuri rosii si albe de exceptie.

Pasiunea si atentia cu care vinurile au fost create au adus in timp aprecieri
la numeroase concursuri interne si internationale, obtindndu-se distinctii
pentru vinurile special create canalului HoReCa: Incantation, Saac, Paganus
si Trei Pesti.

Portofoliul companiei a fost construit in spiritul promovarii vinurilor
premium. Astfel, desi exista o delimitare intre produsele adresate canalului
HoReCa si cele destinate retail-ului, nimic nu face rabat de la ideea de
calitate. Intre vinurile adresate exclusiv canalului HoReCa enumeram:
Incantation, Saac, Trei Pesti, Paganus, Via Roz. Acestea sunt completate



de vinuri din gamele: La Origine, Domeniile Urlati, Casa Domneasca sau
Romania Pitoreasca.

Un produs aparte, care leaga traditia locurilor cu prezentul si pentru care
compania a investit in promovarea pe piatd, este Pelinul. Prin traditie,
Pelinul de Urlati este cel mai cunoscut produs de acest tip din Roméania. De
aceea, grija pentru ca aceasta traditie sa continue a ocupat intotdeauna un
loc important in strategia companiei.

Repere de localizare
Urlati, Jud. Prahova

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA + CABERNET SAUVIGNON,
2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Vinul este un concept, o asamblare de doua
vinuri DOC importante si reprezentative pentru
acest centru viticol: Feteasca Neagra si Cabernet
Sauvignon. Acestea sunt vinificate separat la
temperaturd controlata, conditionate si supuse
maturarii la baric timp de 9-12 luni. Dupa aceasta
perioadd se face asamblarea vinurilor si rezulta
Incantation — emblema Domeniile Urlati, un vin prin
excelentd produs in editie limitata.
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DOMENIILE DEALU MARE - URLATI

Proprietar: Gabriel Radulescu

www.domeniileurlati.ro

781

Gabriel Radulescu

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

GR: Am inceput sa fiu cu adevdrat implicat in toate aspectele legate
de domeniul viticol, in 2014. Cand spun toate aspectele, ma refer la
viticulturd, la productia de vin si, bineinteles, la vanzarea acestuia. Au fost
foarte multe lucruri noi de asimilat si nici in prezent nu pot spune ca stiu
tot ceea ce este de stiut. A fost o calatorie care m-a trecut prin toate stdrile
emotionale, de la stres intens, pana la enorma satisfactie de a primi de la
consumatorul final recunoasterea calitatii produselor.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

GR: Piata vinului este una extrem de concurentiald. Cea mai mare
provocare este sa reusesti sa te mentii de la un an la altul in preferintele
consumatorilor. O altd mare provocare, care este in directa legatura cu
ceea ce am spus mai devreme, este segmentul HoReCa. In ultimii ani,
calitatea vinurilor romanesti a crescut foarte mult, iar, pentru a penetra
acest segment, trebuie sa te ridici la un nivel inalt. Pot spune ca nu sunt
inca multumit de pozitionarea noastra in acest segment de piatd, dar sunt
sigur ca, respectand un plan bine pus la punct pe termen mediu, vom reusi
sa ajungem unde imi doresc.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?
GR: Sa se inarmeze cu multa rabdare, in ceea ce priveste recuperarea
investitiilor si sa incerce sa inteleaga complexitatea productiei si vanzarii

de vinuri.

Ca orizont de timp, consider ca un brand nou are nevoie de minimum 5 ani
pentru a fi matur in aceasta piata.



BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de vinuri?
Ce beneficii va aduce?

GR: Concursurile de vinuri aduc o recunoastere clard fatd de munca
oenologilor si o satisfactie personalad a acestora. Nu de fiecare data se vede
un impact in vanzari, dar este evident un intrument bun pentru marketing.

BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

GR: S-a vdzut o crestere a segmentelor Traditional Trade si IKA, precum si 0
blocare efectiva a industriei HoReCa, in prima faza. Probabil producatorii au
fost afectati direct proportional cu ponderile de vanzéri pe fiecare canal in
parte. Cei cu o vanzare mai mare pe HoReCa au fost mai afectati.

‘Un Sravd vou are vevere de
wrmum S ani penlan a f/‘

walar m aceasta p:kd)’i“
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AX SRL
CASA DE VINURI IORDACHE

Proprietar: Valentin lordache

www.cvi-dragasani.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

30 ha

Soiuri cultivate: Cramposie Selectionata, Sauvignon Blanc, Feteasca
Regala, Pinot Gris, Tamaioasa Roméneascd, Cabernet Sauvignon si Merlot.

Scurta descriere a cramei

Despre plantatie, putem aminti ca solurile sunt caracterizate prin prezenta
luvisolurilor albice, planosolurilor si solurilor brune luvice (podzolice).
Relieful este caracterizat prin culmi cu versanti usor abrupti, paralele cu
raul Ot si orientate de la est la vest. Altitudinea dealurilor din podgorie
creste de la 150m-300m, dand nastere la diferite expozitii favorabile
culturii de vitd de vie. Dintre tipurile de taieri practicate enumerdam:
cordonul, uni sau bilateral si guyot pe tulpina.

Infiintata in anul 2002, crama poate procesa 300.000 litri anual si detine o
tehnologie moderna de vinificatie.

Vinificator: lordache Valentin Daniken

Repere de localizare
Dragasani, jud. Vélcea
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

~
3
<
O
L
SAUVIGNON BLANC, 2020, DEMISEC Qﬁ i
CATEGORIE VINURI ALBE Q M%ﬁ%&é@

Sincer ca o carte deschisa, de un galben pai,
luminos, este un vin preponderent fructat, cu arome
asezate, care seduce prin supletea lui. Se pot eidial il
identifica note de portocald, clementine si trandafir D.OC.-CMD.
dulce, iar Ia final, sub dulceata fructelor, se poate LENESEC
descoperi un gust robust, usor calcaros.
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AX SRL

CASA DE VINURI IORDACHE

Proprietar: Valentin lordache

www.cvi-dragasani.ro

Valentin lordache - managerul cramei Casa
de Vinuri lordache

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
afi descrie pentru noi aceasta calatorie?

VI: in anul 1996 am terminat Liceul Teoretic
si, in acelasi an, am intrat la Facultatea de
Management, Marketing si Afaceri Economice
din Pitesti, pe care am absolvit-o in anul 2002 cu
specializarea ,,Managementul Firmei”.

De la aceasta datd am venit la SC AX SRL
Dragésani, ca manager. Pentru mine drumul
nu a fost prea greu, pentru ca I-am avut alaturi
pe tatdl meu, Gheorghe lordache, de la care
am avut de invatat cum trebuie s& muncesti in
colectivitate si cat trebuie sa fii de serios pentru
a castiga in afaceri.

Venind de pe bancile scolii, alaturi de tatal meu,
am participat la toate muncile agricole in vie
si in cramd, unde am inteles mai bine etapele
de evolutie ale vinului, de la butas si pana in
pahar. Ca sa obtinem un vin de calitate, mi-am
propus sa urmez studiile in domeniu, astfel in
2016 m-am inscris pentru a urma cursurile unei
specializari in domeniu, mai precis Expertizarea
viti-vinicola in cadrul Facultdtii de Horticultura
din Craiova.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

VI: Pentru mine diploma de Master a fost o
provocare pentru cd ma obliga sa-mi depasesc
limitele. Stiam ca de acum incepe o competitie,
asa ca trebuie s& muncesc mai mult sa obtin
vinul cel mai bun, pentru a castiga piata care era
deja saturata de foarte multe vinuri romanesti,
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dar si straine. Tatél meu a obtinut in 2006 un
proiect european SAPARD pentru a inlocui vita de
vie imbatranita, pe 5 hectare de vie, iar din 2008,
2009 si 2010 am obtinut Proiecte de Reconversie
prin care am finlocuit toate viile ajunse la
maturitate prin replantare.

Se spune cd esti un bun profesionist intr-un
domeniu atunci c&nd iti place concurenta si
ca numai prin munca si seriozitate iti vei cladi
locul pe care il meriti. Suntem situati pe dealul
Oltului, o zona viticola foarte bund, dar acest lucru
nu este de ajuns pentru a obtine un vin bun. fti
trebuie talent, daruire, indemanare, iar daca nu
iubesti ceea ce faci, nu reusesti niciodata in viata!

Desi vinul din sticla inseamna finalul, totul
porneste de la pamantul pe care este plantatia,
de la tipul acestuia, de la clima, dar cel mai
important lucru este implicarea, munca depusa.
Acolo unde exista implicare, exista vigoare Si
vitalitate.

0 adevaratd provocare a fost participarea si
obtinerea locului | la concursul national Povesti
cu vinuri romanesti, pentru producétorii de
sub 100 ha, premiat fiind Sauvignon-ul Blanc
din anul 2020.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

VI: Nu ma simt in masurd sa dau sfaturi dar, in
agriculturd, este loc pentru toata lumea, numai
sd-1i doresti s& muncesti.

In primul rand, trebuie s fii serios, si faci
produse de calitate superioara, competitive pe
piatd si sa muncesti de dimineata pana seard,
daca doresti sa obtii rezultate bune si sd poti trai
decent.



BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

VI: Este foarte important sa participi la un
concurs. Competitia te face ambitios, te face
sa depui mai mult efort, sa poti demostra cat
esti de bun si competitiv pe piatd, ceea ce s-a
si intdmplat la Povesti cu Vinuri Romanesti,
obtinand premiul de 5000 euro.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

VI: Anul trecut, dar si anul acesta, pandemia
ne-a afectat, ca pe toti cei din jurul nostru. Ne-au
scdzut foarte mult vanzarile din cauza restrictiilor
impuse de stat. Vinul a ramas pe stoc, astfel
crescand cheltuielile cu intretinerea lui.

BASF: Care este cea mai mare implinire
profesionala de pana acum?

VI: Cea mai mare implinire profesionala a fost
faptul c& am reusit sd obtin un vin de calitate
superioara, precum si un premiu mult asteptat!
Acest lucru ma motiveaza sa muncesc mult mai
mult si s@ reusesc pe viitor sa ridic la acelasi
nivel de calitate si la celelalte soiuri de vin
existente Tn crama.

Dedic acest premiu in totalitate tatalui meu, care
a trecut fulgerator in nefiintd, in urma cu 2 ani.
Promit ca-I voi face mandru intotdeauna pentru
cd el este cel care m-a invatat, inainte de toate,
sa fiu OM!

"Acolo vide exidta wplicare,
WJ’f 6{ Vfﬂ@&(/ﬁ )f(\ vﬁ‘n&?‘@f&.”

| 85



SC VICTORIA INTERMED SRL
CRAMA CEPARI

Proprietar: llarie Prioteasa

www.crama-cepari.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei
25 ha

Scurta descriere a cramei

Cepari este un satal localitdtii Carlogani, situat in sudul podgoriei Dragasani.
Noua locatie a cramei a fost data in folosintd in anul 2010 si este dotata
cu tehnologie de ultima generatie pentru intreg procesul de prelucrare
a strugurilor si de elaborare a vinurilor de calitate. Toate materialele
componente ale utilajelor si capacitatile de depozitare sunt din inox, iar
spatiul de maturare cuprinde baricuri din lemn de stejar roméanesc.

Daca utilajele moderne tind sd devind o abordare curentd pentru
vinificatorii de top, vasele de fermentare si depozitare urmeaza acelasi
trend cu obligativitatea controlului de temperatura automat. in completare,
crama dispune de amplasarea etajata a cisternelor de 20-60 hl, precum
si fermentatoare moderne, inclusiv de macerare sub presiunea dezvoltatd
de propria fermentatie controlata de programator.

Sala de maturare a fost constituita special pentru depozitarea baricurilor
cu un control al temperaturii naturale dat de amplasarea sub nivelul
cramei si este cuprinsa intre sala cisternelor si sala de imbuteliere cu flux
semiautomatizat.

Crama Cepari este 0 emblema creatd de pasiunea pentru vin a oenologului
llarie Prioteasa. Ucenicia ca stagiar in vechile crame ale Dragasanului
a fost continuata la nivel profesional in crama proprie, conceputa dupa
standardele moderne mereu in schimbare ale domeniului. Investitiile
in plantatii, tehnologie, oameni si promovare incearca sa rescrie 0
continuitate a istoriei vinului pentru zona de origine a soiului Cramposie.

Repere de localizare
Sat Cepari, Com. Carlogani, Podgoria Dragasani



Scurta descriere a vinului participant in concurs

e D
TAMAIDASA ROMANEASCA
2

2019

TAMAIOASA ROMANEASCA, 2019, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Crama Ceparl
Amprenta zonei se reflecta asupra soiului
Tamaioasda Romaneasca prin explozia aromelor
de salcAm, trandafir si busuioc, alaturi de tonuri
de caise si grapefruit. Gustul vinului este savuros,
delicat si complex.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON + NEGRU DE DRAGASANI,
2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Culoarea vinului este una seducatoare, cu nuanta
de roz pal. Aromele sunt fine si amintesc de
trandafiri de mai, fructe de padure si cirese negre.
intr-o armonie elegantd, gustul este desdvarsit si
plin de prospetime.
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SC VICTORIA INTERMED SRL

CRAMA CEPARI

Proprietar: llarie Prioteasa

www.crama-cepari.ro

88 |

llarie Prioteasa - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

IP: Crama Cepari este o cramd de familie, ne pozitionam pe un palier
de nisa, exclusivist, orientat catre HoReCa. Chiar daca a fost un an mai
greu, am evitat retail-ul. A merge pe retail inseamna a pierde din statutul
creat si poti pierde mare parte din imaginea pe care ai construit-o pana in
momentul respectiv. in HoReCa, vinurile au o pozitie mai speciald, evitand
banalizarea produsului.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

IP: Sa aiba foarte multa rabdare, nu exista o retetd a succesului in niciun
domeniu, nu vad de ce ar fi una in domeniul vinului. Piata este destul de
aglomerata, depinde cata chemare ai pentru domeniu. Orice afacere, daca
se construieste pe termen lung, poate sd aiba succes.

Apoi, trebuie s confirmi an de an, nu te accepta piata cu produse care au
fost bune doar intr-un anumit an. Trebuie sa ai o continuitate multi-anuala
privind calitatea, in asa fel inct sa convingi.

Mai intéi de toate, vinul ar trebui sé vorbeascé, si mai putin noi.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

IP: Nu participam frecvent la concursurile de vinuri, cu exceptia concursului
organizat de BASF.

BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri
speciale in acest context?

IP: Lucrurile au mers in limite rezonabile, multumitoare, vanzarile au fost
usor mai scazute, dar suntem in parametri normali. Am Iargit putin sfera
colaboratorilor si lucrurile au functionat.



BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

IP: Sunt multumiri ca urmare a eforturilor pe care le-am depus, dar intr-o nota
buna, nu exceptionala.

Toti cei care au investit in acest domeniu, trebuie sa continue. Toti asteptam
timpuri mai bune, ceea ce inseamna si a avea un consumator educat, care
sa dicteze cererea. Cramele pot face vinuri peste 90 de puncte, depinde insa
cine le consuma. Constat ca de la an la an segmentul consumatorului educat
creste. Dar trebuie sa avem multa rabdare, cred ca rezultatele vor veni peste
mult timp. Nu ne putem compara nici pe departe cu o tard unde cultura vinului
este la o scara mult superioara. Daca segmentul consumatorilor educati va
creste, cu siguranta si preferintele pentru vinul bun vor urma acelasi trend.

La educarea consumatorului ar ajuta multe actiuni in sfera oenologica, astfel
incat sa obtind cat mai multe cunostinte. in mod normal, ar trebui si fie un
autodidact, un céutator. Ce ar tine de noi ar fi transmiterea unor informatii
care sa il conduca catre un consum de vin care i se potriveste. Pentru aceasta,
insa, ar fi nevoie de bugete mult mai mari decét pot aloca cramele.

Trebuwe sa ai © comFrnutate wmldtr-avuald
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CRAMA AVINCIS

Proprietar: Valeriu Stoica
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www.avincis.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

40 ha

Soiuri cultivate: Feteascé Regala, Pinot Gris, Sauvignon Blanc, Cramposie,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Negru de Dragasani.

Scurta descriere a cramei

AVINCIS este continuarea unei povesti de familie, cu pasiune pentru vinuri
si lucrul bine facut, care a inceput inca din anul 1927. Atunci, Maria si
lancu Rdmniceanu, numit ofiter al armatei roméne de lonel Brétianu, au
cumpdrat in Dragasani un conac in stil neoromanesc pur, inspirat din
arhitectura ctitoriilor brancovenesti, inconjurat de vii.

Tn anul 2007 stranepoata lor Cristiana, alturi de sotul su Valeriu Stoica,
s-au reintors pe domeniul de familie si au avut revelatia miracolului viei, al
vinurilor i al traditiilor locului.

Astazi, domeniul Vila Dobrusa, care si-a deschis portile pentru iubitorii
vinului in vara anului 2011, cuprinde conacul, crama AVINCIS, 40 hectare
de vita de vie, mai multe hectare de padure si amenajarea peisagistica.
AVINCIS este simbolul renasterii vinului romanesc, sub semnul traditiei si
al modernitatii.

Productivitatea, intre 35 si 45 de hectolitri la hectar, in functie de parcela
si de culesul in verde, este comparabild cu aceea a podgoriilor celor mai
exigente. Strugurii sunt culesi manual, in ladite de dimensiuni mici, in
apropierea cramei - situata chiar in centrul domeniului, astfel incat este
asiguratd prelucrarea imediatd a acestora. Crama este dotata cu toate
mijloacele tehnologice moderne, in beneficiul calitafii:

e un sistem performant de racire a strugurilor culesi;

e microvinificari parcelare;

e zdrobirea blanda a strugurilor intr-o presa pneumatica;

e vinificarea la temperaturi controlate;

e climatizarea cramei pentru o invechire optima;

e baricarea in butoaie produse in Franta.

Repere de localizare
Domeniul Viticol Vila Dobrusa, Strada Valea Caselor nr. 1A, cod 245 700,
Dragasani, judetul Valcea
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2019, SEC AV ]NC I S

CATEGORIE VINURI ALBE CUVEE PETIT

SAUVIGNON
Buchetul vinului prezinta note de grapefruit si fan BLanc
cosit, urmate de arome sprintene de lamaie. @

VILA DOBRUSA
CRAGASANI ROMANIA

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Acest vin are un buchet proaspat si expresiv de
coacdze negre si mure. Structura sa prezinta
echilibru intre aroma proaspata si suculenta de
mure si taninii delicati. Acompaniaza perfect orice
tip de carne rosie.
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CRAMA AVINCIS

Proprietar: Valeriu Stoica

www.avincis.ro
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Dumitru Sorin Galea — oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta caldtorie?

DSC: Am lucrat aproximativ 12 ani in viticultura si vinificatie in zona de
Nord a Italiei, iar din 2010 lucrez la Domeniul Avincis.

Calatoria in tot acest timp a fost presarata si cu satisfactii si cu nerealizari,
iar provocari am avut tot timpul.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

DSC: Fiecare an are provocarile lui, dar experienta noastra si tehnologia cu
care crama este dotata ne ajuta sa trecem cu brio peste obstacole.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

DSC: Recomandarea ar fi sa mearga cu incredere spre acest domeniu, fiind
foarte interesant, in expansiune, unde se investesc foarte multi bani, atat
proprii, cat si din fonduri europene, fiind necesare dotari tehnologice. De

asemenea, este o arie unde trebuie sd acumulezi foarte multa experienta.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

DSC: in primul rand, concursul de vinuri te ajuti sa vezi unde te pozitionezi
calitativ, tindnd cont ca sunt multi participanti inscrisi.

lar ca beneficii, vorbim de promovarea pe piata vinului.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

DSC: Ca si celelalte domenii, industria vinului a avut de suferit, prin scaderea
vanzarilor, cresterea preturilor produselor vitivinicole, oenologice. Ca masuri
speciale, am utilizat promovarea online si am incercat sa reducem pretul de
productie al vinului.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?
DSC: Faptul ca, dupd 12 ani de experienta in Italia si 12 ani in Romania,

lucrez la o crama de top, care produce an de an vinuri ce satisfac gusturile
consumatorului exigent, cunoscator, atat din Romania, cat si din afara tarii.
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POMIVITICOLA SA
Proprietar: Popa Mihai Ovidiu
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Suprafata viticola si structura plantatiei

40 ha vie pentru struguri de vin,15 ha vie pentru struguri de masa.
Soiuri cultivate: Tamaioasa Roméaneasca, Sauvignon Blanc, Viognier,
Riesling, Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra, Syrah, Pinot Noir,
Dornfelder si Mourvedre.

Scurta descriere a cramei

Centrul viticol Plenita face parte din Podgoria Plaiurile Drincei si se afla la
65 km de Craiova si la 20 km de Dunare (Cetate). Plenita este una din cele
mai vechi comune ale judetului Dolj, locuitd de mosneni si clacasi. Mosiile
mosnenilor erau recunoscute si intdrite ca danie in hrisoavele cu vechime
de peste 600 de ani, date de Dan Voda, fratele lui Mircea cel Batran.
Centrul viticol Plenita se afla din punct de vedere pedologic si climatic intre
doua centre viticole cu renume: Segarcea si Oprisor.

In 2012 s-a plantat, prin programul de reconversie-restructurare in Centrul
viticol Plenita, o suprafata de 30 ha cu soiuri nobile, iar in urmatorii ani
incd 10 ha, ajungand la o suprafata totald de 40 ha.

Prin aceastd investitie s-a incercat sa se refacé o mica parte din cele 550
ha de vie care se aflau la Plenita in anul 1964 si din care se mai pastreaza
cateva zeci de hectare la persoane fizice in apropierea Plenitei.

Repere de localizare
Localitatea Plenita, judetul Dolj,
Ferma Cornu.



it co () foroise Direst””

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Vizual: culoare impresionanta roz-somon.

Olfactiv: aroma placuta de fructe, rodie, zmeura,
fraguta.

Gustativ: proaspat, bine structurat, echilibrat, amplu
Si catifelat
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VITICOLA CORCOVA SRL
CRAMA CORCOVA

Proprietar: Serban Damboviceanu si Michel Roy

www.corcova.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

70 ha

Soiuri cultivate: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Pinot Noir, Feteasca
Neagra, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Viognier.

Scurta descriere a cramei

Asezata in partea de sud-vest a tarii, in judetul Mehedinti, Corcova este
0 podgorie noua pentru publicul de azi, care reia insa traditia producerii
vinului de calitate, initiatd in acest areal in urma cu mai multe sute de ani.
Compania Viticola Corcova, o proprietate Roy & Damboviceanu, a luat
fiinta n anul 2005, moment in care, dintre cele 470 de hectare de vita de
vie pe care le-a detinut IAS-ul Corcova, mai ramasesera doar 18 hectare,
iar cramele, construite de printul Anton Bibescu la inceputul secolului al
XX-lea, erau in ruina.

In vara anului 2005, firma a cumpdrat 12 hectare din via plantatd de
IAS Corcova si aproximativ 50 hectare de teren plantate cu vie in stare
degradata, in satul Jirov. Ambele amplasamente fusesera plantate cu
vitd de vie inca din timpul mosiei familiei Bibescu si pretabilitatea lor
pentru cultura vitei de vie era confirmata. Ulterior, compania a solicitat o
finantare din fondurile SAPARD pentru inlocuirea vitei de vie imbatrénite si
replantarea cu soiuri de calitate superioard. Proiectul a primit finantarea si
a fost finalizat in anul 2007.

Cramele au fost complet renovate si modernizate in perioada 2008-2009.
Cu sprijinul FEADR (Fondul European pentru Agriculturd si Dezvoltare
Rurala), cramele au fost dotate cu utilaje si echipamente moderne care
inlesnesc procesarea, conform standardelor europene.

Vinurile Corcova sunt speciale si au acel "go(t du terroir", pentru ca aici
se intrunesc toate elementele necesare: un climat temperat-continental
cu influente mediteraneene - veri calde si secetoase, ierni blande, cu
precipitatii accentuate; solurile cu o structurd litologica variatd si o
mineralitate bogata, specifice Piemontului Motrului, parte a celei mai mari
unitati piemontane din tard, Piemontul Getic; vita de vie nobild cu soiurile
potrivite.

Repere de localizare
Corcova, Jud. Mehedinti
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON + SYRAH, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Un cupaj rosé, lejer, proaspat si aromat, perfect
pentru zile insorite. Are o identitate aromatica
aparte, florala si seducdtoare, distinct fructata de
fragi si citrice. Este placut, foarte bine echilibrat si
de o0 senzatie intensa si racoritoare.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un remarcabil vin rosu, cu puternice note olfactive
de fructe rosii bine coapte, coacaze si mure. Gustul
sdu este rotund, uleios, marcat de taninuri catifelate,
ce conduc cdtre un final lung, foarte aromat.

CorRcovA
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VITICOLA CORCOVA SRL

CRAMA CORCOVA

Proprietar: Serban Damboviceanu si Michel Roy

www.corcova.ro
Emil Mogosanu - inginer in viticultura

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

EM: De intretinerea plantatiei ma ocup de
5 ani, inainte lucrdnd pe partea juridica-
administrativa, desi am studiat Horticultura. Am
constatat ca imi doresc sa fiu mult mai aproape
de naturé si de cresterea vitei de viei. Am pornit
fard experienta in domeniul viticulturii si am
primit ajutor de la producétori si chiar de la cei
care comercializeaza produse pentru protectia
plantelor. Anul acesta am trecut la intretinerea
plantatiei in sistem ecologic si a fost 0 schimbare
majora, este destul de greu, sunt putine produse
disponibile pentru acest segment.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

EM: Anul acesta a fost un an dificil din punct de
vedere climatic, am avut conditii neprielnice in
primavara, cu ploi din abundentd, peste medie,
mult mai multe decat ar fi necesare pentru vita
de vie. In a doua jumatate a anului am fost loviti
de secetd si temperaturi foarte inalte, a trebuit
sa revenim asupra plantatiei cu ingrasaminte
foliare, pentru cd nu isi mai putea procesa
singurd hrana din cauza stresului hidric.

In final, am avut o productie sanatoas,
multumitoare atat cantitativ, cat si calitativ.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

EM: S& aleaga cu atentie terenul potrivit in
cazul in care doreste sa planteze vita de vie,
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incat toate conditiile (climatice, de sol) sa fie
propice dezvoltarii culturii.

De asemenea, ii sfatuiesc sa colaboreze intens
cu oamenii de specialitate, cu producétorii si
distribuitorii de produse de protectie a plantelor,
consider ca vor gasi suficienta deschidere. Sa
nu ezite sa ceara ajutor.

BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

EM: Ca pentru orice altd crama, important este
sd participdm pentru promovare si pentru a
arata calitatea vinului cat mai multor oameni.
Este important sa faci vinul cunoscut. Daca vinul
pe care il produci este de calitate, atunci vor fi si
rezultate bune si il vei putea promova mai usor
si cu mai multa incredere.

Noi, la concursuri, inclusiv la cele internationale,
am obtinut si medalii de aur. Avem un istoric
bogat si conditii deosebite pentru vita de vie.
Aici, solul contine calcar si fier, cel de-al doilea
element fiind important in special pentru vinurile
rosii. De exemplu, noi cultivam Feteascd Neagra,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah. Multi spun
ca la Corcova, Syrah-ul si-a gasit a doua patrie,
adaptandu-se foarte bine zonei.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

EM: Suntem afectati de pandemie. Daca inainte vinurile noastre se gaseau
doar in HoReCa, pentru a ne mentine pe piatd, am mers si cu vanzarea in
retail, ne-au crescut vanzarile si in magazinul online, desi am fost nevoiti i
sa scadem preturile.

A trebuit sa avem un flux de vanzare, nu puteam risca sa nu avem unde sa
vindem vinul de anul acesta.

De asemenea, via trebuie intretinuta constant, in fiecare an.
BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

EM: Pentru mine, intreg procesul, de la studierea plantei de vita de vie si pana la
obtinerea vinului, este interesant si important. Am participat la o serie de cursuri
WLCT, recunoscute la nivel international, Wine & Spirit Education Trust a fost
unul dintre cursuri, doar asa am reusit sa inteleg vinul foarte bine.

0 alta realizare profesionala notabila a fost adaptarea anumitor utilaje la
plantatia noastra, intrucat aerisirea si curatirea ei sunt esentiale. Erau operatiuni
care nu se puteau face decat manual, dar noi nu mai gaseam oameni, asa ca
ne-am straduit sa adaptam utilajul la conditiile noastre de lucru (un nivel al
pantei foarte mare, solul este argilo-nisipos, predominand argila) si astfel am
mentinut via curata si sdndtoasa, eficienta tratamentelor fiind sporita.

MG s cx e Corcona,
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V.INC SRL

Proprietar: Luciana Bryce, Graham Bryce, Yves Schretlen,
Teodor Mardale

WWW.ViNnc.ro

1001

Suprafata viticola si structura plantatiei

18 ha

Soiuri cultivate: Taméioasa Romaneascd, Sauvignon Blanc, Feteasca
Neagra, Merlot, Cabernet Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Crama V.inc este o afacere de familie, in anul 2009 s-au pus bazele
firmei S.C. VINC S.R.L., iar un an mai tarziu a fost plantatd, la 10 km
de Segarcea, in satul Dranic, via denumitd mai tarziu ,Via lui Mardale”.
Amplasamentul de pe Dealul Viilor, un deal cu orientare sudica aproape
de raul Jiu, unde este asigurata mereu o buna aerisire a plantatiei si
numeroase zile insorite necesare maturizarii strugurilor in cele mai bune
conditii, contribuie la obtinerea unui vin de calitate, cu personalitate si
buchet desavarsit.

Vinurile obtinute sunt seci si nebaricate, pastrate in vase de inox si
pregatite oricand sa ofere aroma strugurelui abia cules, un gust proaspat
Si usor de recunoscut.

Repere de localizare
Motétei-Gard, Soseaua Garii, nr. 2, jud Dolj



Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin rosu, puternic, armonios, cu arome de
coacaze negre, visine coapte si note vanilate.
Vinul impresioneaza prin rotunjime, amintind de
sdlbaticia soiului Cabernet Sauvignon.
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V.INC SRL

Proprietar: Luciana Bryce, Graham Bryce, Yves Schretlen,

Teodor Mardale

WWW.ViNnc.ro

Teodor Mardale

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
ali descrie pentru noi aceasta calatorie?

TM: “Calatoria” noastra in acest domeniu a
inceput in anul 2010, odata cu plantarea pe o
suprafata de 18.4 ha a cinci soiuri de struguri,
doua albe, Sauvignon Blanc si Tamaioasa
Roméneasca, si a trei soiuri de struguri rosii,
Cabernet Sauvignon, Merlot si Feteasca Neagra.
Asadar, parcursul profesional pana in prezent
este destul de restrans, iar experienta acumulata
nu este vasta. Fiind o plantatie tanara, la inceput
de drum, am intampinat probleme ce tin de
lucrérile mecanice, aplicarea de tratamente si,
in special, culesul strugurilor, deoarece forta de
muncad in zona este limitata si pana la achizitia
utilajelor specifice necesare, a fost destul de
dificil. Crama a fost infiintatda odatad cu prima
productie de struguri, in anul 2013, avand
capacitatea de a vinifica si depozita pana la
100.000 litri. Procesul de vinificatie a fost la
inceput greu, deoarece nu aveam experienta
necesard, multe lucruri le-am invatat pe parcurs
si ne-am perfectionat in timp, ajungénd astdzi
sa avem un vin de calitate cu care ne mandrim.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

TM: Cu sigurantd provocdrile cele mai mari cu
care ne-am confruntat tin de lucrdrile anuale
specifice plantatiei viticole, dar si de schimbérile
climatice pe care nu le putem controla si care,
de la an la an, sunt tot mai imprevizibile. Si nu
in ultimul rand, si cel putin la fel de important, a
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fost sd invatam sa facem un vin de calitate!

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

TM: Cel mai important lucru in acest domeniu
si care este, pana la urma, important in orice
domeniu de activitate, este sd iti placa ceea ce
faci, sa cauti si sa gdsesti mereu noi provocari
care sa te motiveze in obtinerea unor rezultate
multumitoare, mai ntdi pentru tine si apoi
pentru ceilalti. Exista si un alt aspect important
ce nu trebuie omis, si anume faptul ca investitia
initiald pentru infiintarea plantatiei si a cramei
este considerabild, iar cei minimum 3 ani care
trec pana la prima recolta de struguri si, implicit,
prima productie de vin, necesita investitii
constante.

BASF: De ce este important s participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

TM: in general, concursurile de vinuri aduc
satisfactia recunoasterii muncii depuse si a
efortului sustinut pentru a obtine un vin de
calitate, iar pentru noi reprezinta o mandrie
personald. in cazul ultimului concurs la care
am participat, ”Povesti cu vinuri roménesti”,
organizat de BASF, recunoasterea a venit si
cu o satisfactie materiala care ne va ajuta cu
siguranta anul viitor.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

TM: in cazul nostru, pandemia a influentat vanzarile directe, deoarece mare
parte dintre aceastea se adresau industriei de organizare evenimente si cum
mare parte dintre acestea au fost restrictionate, si cantitatea de vin vanduta
a fost diminuata.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

TM: Cea mai mare implinire profesionald este faptul ca putem bea oricand
o sticld cu vin de calitate, ce ne face mandri, si ca mare parte din stocurile
anilor trecuti au fost epuizate, in prezent cantitatea fiind limitata.

Calitatea vinurilor noastre a fost recunoscuta si pe plan international cu
prilejul unor concursuri de profil unde am castigat medalii pentru majoritatea
vinurilor trimise.
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CRAMA FORT SILVAN

Proprietar: Szoboszlai Attila

www.fortsilvan.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

33.5 ha, din care 27.5 ha plantate in 2012 si 6 ha plantate in 2015.
Soiuri cultivate: Feteasca Regala, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Traminer,
Merlot, Pinot Noir, Feteasca Neagra, Cadarca.

Soluri: brune de padure, podzolice, acide, argiloase in substraturi.
Expozitia plantatiei: sudica.

Zona Salajului are o lunga traditie a viei si vinului, dar tendintele de evolutie
ale climei, la care se adauga progresul facut in viticultura si vinificatie,
contureaza un viitor promittor pentru aceasta zona viticold. Acesta a fost
si motivul pentru care au decis sa planteze vita de vie pe pantele insorite
ale Camarului, sat aflat la poalele Magurii Simleului.

Via este cultivatd la liziera padurii, acolo unde zona ofera o priveliste de
vis asupra intregii vai. Crama, cu o arhitectura unica, a fost construita din
piatrd si acoperitd cu pamant. Are forma literei "U", cu doud intrari - iesiri,
fiecare latura avand cate 25 metri.

Scurta descriere a cramei

Pozitionarea geograficd de-a lungul paralelei 47 latitudine nordica
si ambitia temerara de a produce vinuri intr-un climat racoros sunt
elementele definitorii ale proiectului Fort Silvan.

Fort Silvan reprezinta astfel, "fortdreata" care apara limita nordica a
viticulturii roménesti, viile sunt cultivate intr-un climat racoros la limita
nordica a viticulturii, dincolo de Paralela 47, unde strugurii ajung la
maturitate si acumuleaza arome mult mai lent.

Vinurile rezultate sunt complexe si echilibrate, cu o aciditate ridicata si
un pronuntat caracter mineral. Acest lucru le face sa fie ideale pentru
a fi servite alaturi de cele mai diverse preparate culinare, carora le
accentueaza savoarea.

Repere de localizare
Loc. Camar, jud. Salaj



Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA REGALA, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Complexitatea aromelor si intensitatea lor ne indica
un vin cu caracter. Regasim citrice, pere, piersica

bine coapta si mere, acompaniament excelent
pentru un post-gust lung.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

PINOT NOIR, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Soiul care sta la baza vinului permite o structura
placutd de aciditate si corp, completata de arome
fine de grapefruit, zmeura, fragute si capsune.
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CRAMA FORT SILVAN

Proprietar: Szoboszlai Attila

www.fortsilvan.ro

108 |

Vasile Vilcu - vinificator

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

VV: Mereu am dorit sa lucrez in acest domeniu. Cand am aflat ca exista
0 oportunitate ca vinificator la 0 crama cu mare renume, nu am ezitat sa
profit de ocazie. Am inceput chiar in perioada campaniei de recoltare.

A fost una dintre cele mai mari provocari, dar si cea mai buna metoda de a
méa motiva, sa fiu pregatit pentru orice situatie intr-o crama.

Datorita experientelor acumulate la mai multe crame, am intalnit oenologi
de la care care am invatat tehnologii noi. In acest fel, lucrand in multe
locuri, am reusit sa imi adun curajul sa fac ceea ce reprezint astdzi si sa
fiu oenologul mai multor crame din Roménia.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

VV: Chiar de la inceput am inteles ca timpul este cea mai mare provocare
pentru mine in acest domeniu. Sa alegi momentul perfect pentru orice
interventie atat in vie, cat si in crama, este cheia pentru a obtine un vin de
calitate superioara. Totul depinde de aceasta alegere.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa lucreze in acest domeniu?

VV: Sa fie foarte rabdtor si deschis pentru informatii noi. In fiecare crama
se lucreaza diferit si de la toata lumea se poate invata ceva. Sa nu ramana
blocat intr-un singur mod de lucru in cram@, schimbul de experienta este
esential ca sa avansam in domeniu.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

VV: In afard de faptul cd am ocazia sd cunosc oameni noi din acest
domeniu, imi place sa stiu ce parere au persoanele avizate despre vinurile
la care am lucrat.

Recenziile ma ajuta sa stiu daca ar trebui sa imbunatatesc ceva sau sa
schimb unele lucruri.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

VV: La partea de vanzdri pot spune ca se simte influenta pandemiei. Fiind
axafi mai mult pe zona HoReCa, cererile au scazut semnificativ. Fiind o
crama relativ mica, cel mai important aspect a fost protejarea personalului.
S-a renuntat la evenimente si adunari in perioadele in care acestea au fost
interzise.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?
VV: Faptul ca oriunde am lucrat, pana in acest moment, am reusit sa fac o

schimbare sesizabild spre bine. Cea mai mare implinire pentru mine este
atunci cand vinurile la care am lucrat sunt apreciate si consumate cu placere.

wmoweunt, avn et sa fac o
stmbare Hizabl éne Gwne

-
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CRAMA DRADARA

Suprafata viticola si structura plantatiei

20 ha

Soiuri cultivate: Feteascd Regald, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel,
Feteasca Neagrd, Merlot, Cabernet Sauvignon

Scurta descriere a cramei
Crama Dradara este o crama noud, situatad pe Dealul Mocrii, de origine

vulcanica. Face parte din Podgoria Minis.

Oenolog: Reaboi Cosmin

Repere de localizare
Localitatea Mocrea, jud. Arad
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Sauvignon Blanc, vinificat in stil Lume Veche, cu un
nas de soc si ardei verde, arome regasite si in gust.
Mineralitatea data de solul vulcanic si aciditatea
sunt foarte bine integrate. Este un vin usor onctuos,
plin, cu un corp deosebit, foarte bine echilibrat,
inclusiv alcoolul este bine integrat. latd un vin care
merita savurat, trdit, la care se adauga un postgust
lung, foarte placut.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2019, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Feteasca Neagrd, un vin rosu extraordinar, cu
accent pe structura si corp, este vinificat aparte
de catre Cosmin Reaboi, dupa mai multe incercari
si ani petrecuti in vie si in crama. Se remarca un
nas fin de fructe de padure (mure coapte), finete pe
care o regasim si in gust, dar mai ales in postgust.
Unul dintre cele mai reusite vinuri rosii obtinute din
Feteasca Neagra.
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CRAMA DRADARA

Cosmin Reaboi - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

CR: A fost un parcurs cu urcusuri si coborasuri, cu impliniri si dezamagiri,
dar care are un scop precis, acela de a nu face compromisuri in ceea ce
priveste calitatea vinului si a sinceritatii fata de clienti.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

CR: Cele mai mari provocari au fost acelea de a lupta cu mentalitati
invechite, cu obiceiuri la care nu am vrut sa ader, dar si gasirea unui
investitor care sa isi doreascd, in primul rand, un vin de calitate si abia
apoi sa vina interesul financiar.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sé lucreze in acest domeniu?
CR: Sa nu renunte niciodata la valorile in care crede.
Sé fie sincer cu el/ea, cu vinul pe care il face si cu cei carora li se adreseaza.

Sa faca totul cu pasiune.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

CR: Participarea la un concurs de vinuri o facem pentru experienta,
notorietate si pentru pozitionarea in piata.
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BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

CR: Cu siguranta pandemia a ingreunat evolutia pietei, dar tinand cont de
faptul c& suntem o crama noug, la inceput de drum, un efort considerabil ar
fi fost oricum necesar.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionala de pana acum?
CR: Cea mai mare Tmplinire profesionala consta in faptul ca am reusit sa fac

vinuri care au reprezentat cu adevarat potentialul extraordinar al podgoriilor
din tara noastra.

Am wn scop precs, acela de a nu
face compromérat n ceea ce priceffe
calitatea vdw i snceritafen
fata de clienity
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CRAMA LA SALINA

www.cramalasalina.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

41.36 ha

Soiuri cultivate: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Noir, Muscat Ottonel,
Riesling de Rin, Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Neuburger.

Scurta descriere a cramei

Asa cum o sugereaza numele cramei, podgoria este amplasata in imediata
apropiere a Salinei Turda, mai exact la aproximativ 100 de metri de aceasta,
pe Dealurile Durgéu, zona cu traditie seculara in viticulturd, ce dateaza din
perioada Imperiului Roman, pe vremea cand asezarea cunoscutd astazi
sub numele de Turda se numea Potaissa.

Crama La Salina s-a nascut in inima Transilvaniei, intr-o zond cu o
puternica vocatie pentru vinuri albe. Terroir-ul specific Vaii Ariesului vine
cu amprenta identittii sale, transformand oferta Cramei La Salina intr-o
experienta unicd, revelatoare. Tocmai de aceea, aceste vinuri poarta
numele ISSA, ca un omagiu adus traditiilor viticole.

Repere de localizare
Strada Dealul Viilor 10, Turda, Judetul Cluj
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

CHARDONNAY, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Chardonnay-ul, vinificat in stil clasic, prezintd o
excelenta tipicitate de soi, cu o culoare galben-
verzuie stralucitoare si cu arome dominante de
fructe albe (pard, mar), continuata prin note intense,
placute de citrice si altele mai temperate, minerale.
Gustul este rotund si echilibrat si cu o buné aciditate.
Finalul este placut, usor condimentat.
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CRAMA LA SALINA

www.cramalasalina.ro
loan Ovidiu Maxim - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
afi descrie pentru noi aceasta calatorie?

I0M: Pot spune ca a fost un parcurs foarte bun,
cu foarte multe realizari. Dau timpul inapoi si
imi amintesc de anul 2011, an in care a inceput
totul. Cautarea si gasirea terenului pentru
plantarea viei la Turda, defriséri de vie, pregatiri
de teren, plantarea propriu-zisd, constructia
cramei si a restaurantului/pensiunii, obtinerea
primilor struguri si a primului vin...

Nu a fost usor, dar realizérile de-a lungul acestor
ani au sters cu buretele tot ce a fost greu si
rimai cu amintirile frumoase. in concluzie, o
calatorie cu multe incercari si greutati, dar la
care am stiut destinatia finald, aceea de a ajunge
sé creez vinuri de inaltd calitate, medaliate si
apreciate de catre consumator.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

I0M: Totul a fost o provocare! Sa iesi de pe
bancile facultatii, sa iei in maini fraiele unui
proiect de asemenea amploare Si nu numai.
Fiecare etapa parcursa a fost o provocare, dar
acum, dupd 10 ani de muncd si experientd
acumulatd, cea mai mare provocare raimane sa
produc de la un an la altul struguri tot mai buni,
daca se poate exceptionali, care sa ma ajute in
final sa produc vinuri extraordinare.

Activez intr-un domeniu in care concurenta este
tot mai mare, motiv pentru care nu iti permiti sa
lasi garda jos niciun moment.
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BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

I0M: Este un domeniu care iti poate aduce foarte
mari satisfactii, dar trebuie sa iubesti ceea ce
faci. Daca nu iubesti ceea ce faci, nu cred ca
vei ajunge la cele mai bune rezultate. in acelasi
timp, trebuie sa fii constient de sacrificiile care
trebuie facute si, totodata, sa i le asumi.

BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

10M: Atat timp cat vinurile nu ajung la concursuri,
nu ai de unde sa stii calitatea lor. Fiecare isi vede
produsul ca fiind cel mai bun, dar in momentul
in care vinurile sunt evaluate de niste oameni
profesionisti, acreditati, iti dai seama unde te
situezi ca oenolog/crama. lar daca vinurile ajung
sd castige medalii, este un punct forte pentru
promovare, marketing si vanzari.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat mésuri speciale in acest context?

I0M: Domeniul HoReCa fiind inchis, vanzarile au
scazut drastic, iar decizia de a lista vinurile in
retelele de retail a fost gura de oxigen care ne-a
ajutat s& mergem mai departe.
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BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

I0M: Tot ce inseamna proiectul Crama La Salina este o implinire profesionala,
este un proiect de suflet, dar cea mai mare implinire sunt medaliile castigate
anul acesta, in special cea de Sauvignon Blanc 2020 (dubla medalie de aur la
Balcani si Best of show Romania, medalie de argint la concursul international
de la Bruxelles si la Mundus Vini).

"Cea wai ware provecare ramdve sa
pmo%o&&mw&aﬁ#uﬁﬁmﬂﬁ
1ot wa brvi, daca + poate
eaceplionaly, care sx wa aute i fial

sa proo(kc var® eAfraorvbvace.”
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VINIFERA ECO ZEM

CASA DE VINURI ZAIG
Proprietar: Zaig Eckehardt

www.zaig.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

8 ha

Soiuri cultivate: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Feteasca
Neagra.

Scurta descriere a cramei

Tinutul celor sapte cetati, SIEBENBURGER, tinutul sasilor, in zona celei mai
nordice dintre ele, Bistrita, se dezvoltd o mica podgorie cu vinuri alese.
Carturarul german Johannes Troster declara in cartea “Das Altund neu
Teutsche Dacia”, Nurenberg, 1666, ca vinurile din Teaca (Tekendorf) sunt
cele mai bune vinuri albe pe care le-a degustat vreodata.

Tn epoca modernd, la inceputul anilor 60, viticultura si vinificatia moderna
au fost introduse in centrul viticol Teaca, sub coordonarea unui inginer de
prin partile Dragdsanilor. Dupd 1990 viticultura din zona intrd intr-un declin
accentuat.

Recent, unul dintre ultimii sasi din regiune, Zaig Eckehardt, incearca sa
readuca traditiile sasesti de acum cateva secole, cu tehnologie moderna
si un amalgam de idei vechi si noi, impletind tehnica cu arta si incercand
sd pastreze amprenta locului si a oamenilor.

Repere de localizare
Loc. Teaca, nr. 93, jud. Bistrita-Nasaud
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

ASPECT: Este un vin tanar, de culoare rosé,
stralucitoare.

MIROS: In miros pot fi descoperite arome de
fructe rosii proaspete de capsune, zmeura coapts,
coacaze, fragi cu usoare note de petale de trandafir.

GUST: n gust este sec. Este un vin echilibrat cu
0 aciditate naturala revigoranta, specifica zonei din
Podgoria Lechinta, centrul viticol Teaca. Este un vin
armonios, usor corpolent datoritd restului de zahar,
extractului sec, dar si nivelului moderat de alcool ce
lasa senzatia de rotunjime si prospetime gustativa.
Structura si gustul sunt in echilibru perfect si cu
perspectiva. Feteasca Neagra este un soi viguros
cu potential de dezvoltare in zona Teaca, ce a
permis obtinerea unui rosé cu puternice note de
gem de capsune, rezultate Tn urma maturdrii vinului
pe drojdii fine timp de cateva luni de la finalizarea
fermentatiei.

ASOCIERE CULINARA: Acest rosé din Feteasca
Neagra 2020 se acompaniaza bine cu platourile de
branzeturi, aperitive cu fructele de mare si pestele
la gratar. Dar si asocieri mai indraznete pot fi
incercate, cu cateva preparate mai aromate si usor
picante, cu o friptura de miel la cuptor, etc.

CP«SA DE V‘NUQ‘,

/ZAIG
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VINIFERA ECO ZEM

CASA DE VINURI ZAIG
Proprietar: Zaig Eckehardt

www.zaig.ro
Cristina Carazan - oenolog

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest
domeniu, din prima zi si pana in prezent? Cum
afi descrie pentru noi aceasta calatorie?

CC: Drumul pand aici nu a fost unul usor, dar, in
schimb, I-as descrie ca fiind plin de entuziasm
si satisfactie. Este un domeniu dinamic, ce se
dezvolta si necesitd multd experienta din partea
noastra, capacitate de a te adapta necesitatilor
consumatorului si curajul de a fi inovator folosind
noi tehnici de vinificatie.

Este un domeniu solicitant ca timp si implicare,
iar orice decizie luata are impact, pozitiv sau
negativ, in rezultatul final. lar satisfactia unei
reusite este pe masura.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

CC: Ca proaspat absolvent a Facultatii de Chimie
si Inginerie Chimica, din Cluj, marea provocare
a fost sa incep sa vad vinul nu numai ca pe un
produs alimentar, ci i ca pe un produs cultural.

Sa i inteleg valentele, rolul lui in evolutia
umanitatii, diversitatea care este datda de
terroir, traditie si culturd. O altd provocare este
intelegerea consumatorului si a preferintelor
sale, si bineinteles, educarea acestuia.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sa
lucreze in acest domeniu?

CC: Este un domeniu fascinant de frumos si
interesant. lar sfatul meu este sa caute tot timpul
noutatile din domeniu, sd deguste vinuri si sa fie
curios despre tot ce exista in lumea vinului.
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BASF: De ce este important sa participati, in
general, la un concurs de vinuri? Ce beneficii va
aduce?

CC: Participarea la concursurile de vin iti aduce
vizibilitate, este o cale de a ajunge la mai multi
oameni, la iubitorii de vinuri.

fti oferd sansa sa castigi premii importante, sa
primesti un feedback de la profesionistii din
domeniu si este ca un imbold pentru a face alte
vinuri indragite de consumatori si, totodata, mai
prietenoase la nivel senzorial.

BASF: Cum a influentat pandemia industria
vinului? Ati luat masuri speciale in acest context?

CC: Pandemia, din pdcate, a influentat intr-un
sens negativ tot sectorul vinicol. Pentru crama
Zaig a venit intr-un moment in care pregateam
lansarea vinurilor noastre pe piata. Ins& ne-am
adaptat si, foarte rapid, am luat cateva decizii
importante pentru brand-ul Zaig.

Ne-am facut un magazin online, www.zaig.
ro, unde sunt diponibile toate vinurile noastre,
si am inceput sa fim mai activi pe retelele de
socializare pentru a fi mai aproape de clientii
nostri. Reusim in acest mod sa interactionam si
sd comunicam direct cu ei.

BASF: Care este cea mai mare implinire
profesionald de pana acum?

CC: Am creat propriul vin, lansat sub brandul
personal Cristina Carazan, si anume vinul
White no.1 by Cristina Carazan. Acesta este
un cupaj facut dintre doud soiuri, Feteasca
Alba si Sauvignon Blanc. Este o realizare mare
pentru ca la aceste vinuri am posibilitatea sa
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experimentez si s& aduc inovatie.

in acelasi timp, o implinire importantd pentru
mine este sd avem clienti multumiti de calitatea
vinului si care se reintorc la crama. De multe ori,
revin si cauta un anumit vin pentru ca acela le-a
ramas in minte.

De asemenea, printre cele mai mari realizari
sunt premiile acordate vinurilor Zaig.

Sunt premii pe care le-am luat la diferite
concursuri profesionale de vinuri, si anume cele
4 medalii de aur luate la Vinarium din 2020 si
2021, care au un rol in cresterea vizibilitatii
brand-ului Zaig la nivel national si international.

Marea provecare a (%J/f' sa incep s va.
vl v s cac pe wn produs alimentar;

c § ca pe o produs ciltural!
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CRAMA ANDRONIC

Proprietar: Octavian Andronic

www.cramaandronic.ro

1221

Suprafata viticola si structura plantatiei

4 ha

Soiuri cultivate: Tamaioasa Romaneascd, Furmint, Merlot, Cabernet
Sauvignon si Cabernet Franc.

Terenul plantatiei, adevérata avere mostenita de proprietari, este localizat
in zona viticola Minis, pe dealurile dintre localitatea Masca si Maderat,
intr-o zona cu traditie in domeniul viticulturii, inca de pe vremea Austro-
Ungariei. Aceasta zona este extrem de bogata in plantatii viticole ingrijite,
atent trudite. De asemenea, Minisul se bucurd de existenta celei mai mari
statiuni de cercetare-dezvoltare viticola din zona.

Scurta descriere a cramei

Crama Andronic reprezinta o poveste. O poveste nascuta din pasiunea
pentru vinuri de calitate, din dorinta de a pastra mostenirea strabunilor.
Crama Andronic este un adevarat elogiu adus mosiei traditionale. Aceasta
poveste s-a nascut din dorinta de a demonstra ca se poate face performanta
si la nivel micro, in ciuda scepticismului aruncat asupra acestei idei.

Totul a inceput in 2010, cand actualii proprietari germani ai mosiei au
incurajat pe unul din ,apropiatii” lor sa lucreze via, sd incerce sa mai
salveze ceea ce ei au mostenit din batréni. Acesta a trudit timp de cétiva
ani, incercénd sa resusciteze plantatia, sa readuca la viata via veche, de
mult uitatd si ldsata prada timpului.

Rezultatele au fost slabe, iar proprietarii, extrem de atasati fiind de
pamanturi, respectandu-si descendentii si darul lasat mostenire de
acestia, nu au renuntat. Au reusit sa creeze un proiect pentru atragerea
unor fonduri europene de reconversie, iar cu ajutorul investitiilor si cu
ajutorul trudei, au readus la viata via.

Aceasta a renascut astazi intr-o plantatie sanatoasa, performants,
facandu-i pe proprietarii din Germania foarte mandri ca mosia arata ,ca
la carte”. Crama Andronic se bucurd acum de toatd increderea acordata,
iar cu ajutorul investitiilor constante ajunge de la an la an sa puna bazele
unei noi povesti.

Repere de localizare
Str. Poetului 105-107, Arad



Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSE

Vin de o culoare rosé Provence, cu o mineralitate si
aciditate ridicata, avand o fructuozitate proaspata
de fructe rosii (zmeurd, cépsune), dar si citrice
(grepfrut rosu), cu mare accent pe nas si post
gust lung. Un vin tonifiant cu corp plin, perfect
pentru 0 dupa-masa calduroasa de vara, aldturi de
branzeturi fine.
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CRAMA ANDRONIC

Proprietar: Octavian Andronic

www.cramaandronic.ro
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Octavian Andronic

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

0A: in cazul meu, célitoria in minunata lume a vinului dateaza de mai
putin de 10 ani. Au fost 10 ani plini de satisfactii, plini de surprize placute,
pasiune, informatii noi si oameni faini. O lume cu totul aparte. Putem
spune ca in vin avem un complex de stiinte: literaturd, geografie, istorie,
chimie, etc, precum si un cumul de meserii: marketing, inginerie viticola,
management.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

0A: Consider ca cea mai mare provocare a fost acel moment in care, dupa
implementarea proiectului de reconversie pentru vita de vie, am fost pus
in fata faptului de a avea prima recoltd de struguri, dar echipamentele
in crama lipseau cu desavarsire. Este usor de imaginat cat de mari au
fost emotiile, neavand nici echipamente tehnologice si nici tehnolog.
Spre marea mea satisfactie, toate problemele mele de atunci au gasit
solutionare.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sé lucreze in acest domeniu?

0A: Sa isi pregatesca foarte bine planul de afaceri inainte de a explora
acest domeniu si sd nu ezite sa ceara pareri de la cei care au mai multa
experienta.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

0A: Concursurile de vinuri nu aduc numai satisfactii personale si publicitate.
Cred ca este foarte important sa realizam cum sunt percepute vinurile din
punct de vedere calitativ de cétre experti, astfel vom avea o imagine si mai
clara asupra produselor pe care le oferim pe piatd consumatorului final.



BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
n acest context?

0A: in cazul Cramei Andronic nu se poate spune ¢ pandemia a avut un impact
negativ major, mare parte din comenzi au continuat si in aceasta perioada.
Daca vanzarile in lantul HoReCa au scazut, in acelasi timp pot spune ca au
crescut comenzile directe de la consumator, probabil datorita increderii pe
care am primit-o de la acestia. Este de mentionat si faptul ca productia anuala
este totusi una destul de mica si produsele se vand conform asteptarilor.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?

OA: Daca ne uitam inapoi in timp, nu pot afirma ca nu sunt satisfactii sau
impliniri personale, doar ca asteptdrile sunt mult mai mari, nu numai de
moment. insa doresc s& explorez lumea vinurilor in continuare pand la un
nivel care sa imi depasesca toate asteptdrile actuale. Uneori am senzatia ca
lumea vinurilor nu are sfarsit...

T vn avem o complesde p‘wﬂ;c
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CRAMA CORBUT

Proprietar: Dan Corbut

www.cramacorbut.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

3 ha

Soiuri cultivate; Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Riesling Italian, Cabernet
Sauvignon, Merlot si Feteasca Neagra.

Scurta descriere a cramei

Zona Diosig este recunoscuta in ceea ce priveste cultura vitei de vie, insa,
din pacate, dupa 1990 multe suprafete s-au defrisat in aceastd zona.
Plantarea viei a inceput in anul 2010 si demararea constructiei cramei a
fost, inca de la inceput, promitatoare.

Povestea cramei a inceput in anul 2000, cand actualul proprietar al cramei
a cumparat o pivnita veche, construita cu multi ani in urma, in zona viticola
a comunei Diosig.

Aceasta pivnitd, care initial avea o suprafata de aproximativ 30 mp, a fost
dezvoltatd pe vechea structura si a ajuns azi la o suprafata de aproximativ
250 mp constructie in pamant, plus o sala de degustare de 70 mp.

Via este situatd exact deasupra cramei unde, de altfel, s-a construit si
cladirea pentru vinificare, cladire dotata cu bazine de inox si cu o instalatie
automatizata de racire a bazinelor, pentru a avea un control cat mai bun al
procesului de vinificare.

Spatiul de vinificare este compus din doua séli de vinificat, una pentru
vinuri albe, iar alta pentru vinuri rosii.

Repere de localizare
Diosig, jud. Bihor
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

CRAMA CORBUT

FETEASCA NEAGRA + MERLOT +
CABERNET SAUVIGNON, 2019, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin rosu, delicat, armonios, cu arome de coacaze
negre, visine coapte si note vanilate.

Fin si elegant, Feteasca Neagra imprima catifelare
si rotunjime notei de salbéticie si vegetal venita din
Cabernet Sauvignon. lar soiul Merlot completeaza
nota de rafinament.

Cu multd pasiune am incercat

S creez vinuri cu gust, culoare

si arome care 56 vd deschidd |
lumi neasteptate.

Do Gt

2019 Alc.14.8%vol €75
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PAUL HUIET

Proprietar: Paul Huiet

Suprafata viticola si structura plantatiei

3.6 ha

Soiuri cultivate: Feteasca Neagrd (0,8 ha); soiuri nobile - Cabernet
Sauvignon, Burgund Mare, Merlot (0,29 ha, plantatie din 1975); Feteasca
Regala (0,5 ha, plantatie din 1975).

Scurta descriere a cramei
Este 0 cram@ nascuta din pasiunea fatd de natura si a lucrului facut in tihna.

Repere de localizare
Buzias, jud. Timis
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Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2020, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Este un vin tandr, maturat in barrique timp de 7
luni, cu usoare note fructate, imbinate cu nobletea
notelor de vanilie. Vol. alc. 14 %.
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PAUL HUIET

Proprietar: Paul Huiet

Paul Huiet

BASF: Cum a fost parcursul profesional in acest domeniu, din prima zi si
pana in prezent? Cum ati descrie pentru noi aceasta calatorie?

PH: A fost si este o calatorie, in marea ei parte, in natura, de unde am avut
ceva de invatat in fiecare zi. Depindem enorm de evolutia vremii si ne
straduim sa ne adaptam, desi sunt multe elemente imprevizibile.

BASF: Care au fost cele mai mari provocari?

PH: Cele mai mari provocdri sunt oferite tot de naturd, unde intr-o zi esti
foarte fericit de ce ai realizat in vie, iar in urmatoarea zi vine o furtuna cu
grindina sau un ger tarziu si, apoi, trebuie sa te adaptezi fara a-ti pierde
speranta.

BASF: Ce sfat ati da cuiva care si-ar dori sé lucreze in acest domeniu?

PH: Sa aiba rabdare. Cred ca este o virtute importantd care ajuta in
parcursul profesional.

BASF: De ce este important sa participati, in general, la un concurs de
vinuri? Ce beneficii va aduce?

PH: Participarea la un concurs de vinuri, precum ,Povesti cu vinuri
roméanesti”, este importanta mai ales pentru micii fermieri/producatori,
care doresc sa primeasca o opinie profesionista despre vinurile produse
de ei, dincolo de parerile celor apropiati.

Incd un beneficiu semnificativ este faptul ca ai oprtunitatea de a fi printre
colegii de ,suferinta”, care cunosc foarte bine domeniul. De foarte multe
ori, la un pahar de vin, se leaga prietenii trainice si oneste.




BASF: Cum a influentat pandemia industria vinului? Ati luat masuri speciale
in acest context?

PH: Pandemia, din pacate, ne-a administrat un dus rece, ins3, cu rabdare si
flexibilitate, vom trece cu bine impreuna.

BASF: Care este cea mai mare implinire profesionald de pana acum?
PH: implinirea vine din fiecare vin apreciat de cei ce reusesc s cunoasca

povestea lui. lar dincolo de toate acele aprecieri, implinirea vine din libertatea
de a face lucrurile cu pasiune.

”Jm/o&?m'/?za e oban ﬁccm Vi
aprecal de cer care caviose

povestea (w!

[131



INDEX

CATEGORIE
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VINURI ALBE
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GRAMOFON WINE
FAMILIA VLADOI
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VIN FINALIST VINURI CASTIGATOARE

Tamaioasa Romaneasca, 2020, demidulce

Chardonnay, 2020, sec

Feteasca Alba, 2020, sec

Cabernet Sauvignon, 2020, sec

Feteascd Neagra, 2020, sec

Merlot+Feteasca Neagra+Cabernet Sauvignon, 2019, demidulce Categoria Vinuri Rosé

Chardonnay, 2020, sec

Sauvignon Blanc, 2020, sec

Feteasca Regald, 2018, demisec

Cabernet Sauvignon, 2020, demisec

Syrah + Pinot Grigo + Merlot, 2020, sec

Cabernet Sauvignon + Syrah, 2020, sec

Merlot + Cabernet Sauvignon, 2019, sec

Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra + Merlot, 2018, sec
Feteasca Neagra + Cabernet Sauvignon, 2018, sec
Sauvignon Blanc, 2020, demisec Categoria Vinuri Albe
Taméaioasa Romaneascd, 2019, sec

Sauvignon Blanc, 2019, sec

Cabernet Sauvignon, 2020, sec

Cabernet Sauvignon + Negru de Dragasani, 2020, sec
Cabernet Sauvignon + Syrah, 2020, sec

Feteasca Regald, 2020, sec
Sauvignon Blanc, 2020, sec
Chardonnay, 2020, sec
Pinot Noir, 2020, sec
Feteasca Neagra, 2020, sec
Merlot, 2020, sec
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Retrospectiva
Concursul de Vinuri "Povesti cu Vinuri Romanesti"

Categoria Categoria Categoria
201 6 Vinuri rosé: Vinuri rosii:

ECLIPSE

(AR

0(5’1 il

CRAMA RASILESC

MUSCAT OTTONEL, MERLOT, CABERNET MERLOT,
ANUL 2015, SAUVIGNON, SYRAH ANUL 2013,
CASA DE VINURI PODGORIA ANUL 2015, CRAMA BASILESCU
LICORNA WINEHOUSE

Categoria Categoria Categoria
201 7 Vinuri rosé: Vinuri rosii:

SAUVIGNON BLANC, FETEASCA NEAGRA CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2016, ANUL 2016, ANUL 2014,
DOMENIUL VLADOI DOMENIUL VLADOI CRAMA LICORNA
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Castigatorii editiilor anterioare
2016 — 2020

Categoria Categoria Categoria
201 8 Vinuri rosé: Vinuri rosii:

CABERNET SAUVIGNON,
SAUVIGNON BLANC, PINOT NOIR, SHIRAZ, FETEASCA NEAGRA,
ANUL 2017, FETEASCA NEAGRA ANUL 2015,
CRAMA CORCOVA ANUL 2017, CRAMA LICORNA

DOMENIILE DEALUL MARE
. EEEE——

Categoria Categoria Categoria
201 9 Vinuri rosé: Vinuri rosii:

SAUVIGNON BLANC, MERLOT CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2018, ANUL 2018, ANUL 2016,
VALEA ASCUNSA CRAMA HAMANGIA MOSIA GALICEA MARE
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Retrospectiva
Concursul de Vinuri "Povesti cu Vinuri Romanesti"

Categoria Categoria Categoria
2020 Vinuri rosé: Vinuri rosii:

CHARDOONNAY, FETEASCA NEAGRA FETEASCA NEAGRA +
ANUL 2019, ANUL 2019, CABERNET SAUVIGNON,
CRAMA VIISOARA CRAMA ALIRA ANUL 2017,
CRAMA DAN CORBUT
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Delan® Pro
Unic la fel ca opera ta de arta

Fungicid pentru combaterea
manei la vita de vie




Sercadis® :
Flexibil pentru nevoile tale .

O =BASF

We create chemistry

Solutia puternica si flexibila
pentru combaterea fainarii
la vita de vie






Date de contact:

Director vanzari culturi horticole: Robert-lonut Baicoianu
tel: 0745 101 182 | e-mail: robert-ionut.baicoianu@basf.com

Reprezentanti vanzari culturi horticole:
Est: Carmen Stoica
tel: 0730 202 797 | e-mail: carmen.stoica@basf.com

Vest si Centru: Mihail Manolache
tel: 0737 717 968 | e-mail: mihail. manolache@basf.com

Sud-Est: Anamaria Petrescu
tel: 0721 272 939 | e-mail: anamaria.petrescu@basf.com

Sud-Vest: Victor Holban
tel: 0737 970 001 | e-mail: victor.holban@basf.com

BASF SRL
Adresa: Sos. Pipera nr. 43, corp A, etaj 1
Sector 2, 014254 - Bucuresti
Tel: 021 529 90 68/ 61 | Fax: 021 529 90 69
www.agro.basf.ro



