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“Povesti cu vinuri romanesti®

Concursul National de Vinuri “Povesti cu vinuri romanesti“ si-a
desemnat finalistii din cadrul celei de-a IV-a editii intr-un decor incarcat
de istorie: Cazinoul din Sinaia.

Pretiozitatea lui a urcat an de an si un numar tot mai mare de participanti ni
s-a alaturat in incercarea de a oferi 0 imagine corectd a vinului romanesc.

Faptul cd am fost in permanenta alaturi de micii fermieri ne-a facut sa
intelegem cét sunt de importante promovarea vinurilor autohtone si
sustinerea domeniului vitivinicol din Romania, iar acestea au fost motivele
principale pentru care am continuat sa organizam aceste evenimente.

in fond, pentru noi, “Povesti cu vinuri romanesti“ reprezintd cel mai
valoros concurs de vinuri, atat prin premiile oferite, cat si prin prezenta
numeroaselor crame, din toate regiunile tarii.

Pe parcursul celor 4 etape regionale ne-am invaluit in magia teatrului,
avandu-I alaturi pe Bacchus si, rAnd pe rand, pe copiii lui: Feteasca Regala,
Feteascd Neagra, Cramposie, Negru de Drdgasani, Aligoté, Cabernet
Sauvignon....

- editia a IV-a, 2019 -

Am vazut cd mestesugul de a face vin s-a ridicat in ultimii ani la nivelul
artei, iar noi, cei din echipa BASF, am incercat sa aducem in prim-plan cei
mai inspirati regizori ai viei i vinului.

Am reusit si de aceasta data sa descoperim acele vinuri care sa ne incante
simturile si sa speram c& o mica parte din succesul celor care le-au produs
este si succesul nostru.

Vom continua sa va fim aldturi prin produse inovatoare care sa ofere
solutii potrivite pe parcursul numeroaselor schimbdri si provocari ce va
stau inainte.

Si va vom astepta an de an sa ne bucuram impreuna de struguri incarcati
de soare si de vinuri care sa cucereasca cele mai inalte culmi ale calitatii.

Robert-lonut Baicoianu




Concursul ,,Povesti cu vinuri romanesti”
organizat de BASF, in colaborare cu ADAR,

editia a IV-a, anul 2019
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in anul 2019, concursul ”Povesti cu vinuri romanesti”, organizat de BASF,
in parteneriat cu Asociatia Degustatorilor Autorizati din Romania, a ajuns
la cea de-a IV-a editie, caracterizat de rafinament, elegant, fiind invaluit
in magia teatrului. Am dorit s& descoperim cine sunt adevaratii actori si
regizori de succes care pun in scena recolte de calitate, pentru vinuri
memorabile.

Invitatii au putut afla informatii utile despre cele mai noi tehnologii de
protectie a culturii de vitd de vie, dar si despre produsele inovatoare din
portofoliul BASF, dedicate viticultorilor.

de vinuri mici si mijlocii, cu suprafete de maximum 100 ha cu vita de vie,
facilitand posibilitatea de a vedea nivelul calitativ al vinurilor produse in
ultimii 3 ani (2016, 2017, 2018). Evaluarea vinurilor a fost profesionist,
realizatad de unjuriu specializat, format din membrii Asociatiei Degustétorilor
Autorizati din Romania. Concursul a avut 4 etape regionale, pentru fiecare
dintre zonele viticole importante din Roménia. Fiecare etapa regionala a
desemnat céte 9 vinuri calificate in marea finald nationala. Acest catalog
cuprinde, asadar, cele 36 de vinuri finaliste.

Tn cadrul etapei finale, au fost premiate cele mai bune vinuri, in cadrul
fiecarei categorii, iar premiul a constat intr-un pachet de promovare in
valoare de 5.000 de euro, fiind valorificat la alegere, intr-un utilaj de
aplicare a tratamentelor la vita de vie sau un website pentru promovarea
afacerii.

Astfel, cele 3 vinuri castigatoare ale concursului ”Povesti cu vinuri roménesti”,

editia a IV-a, anul 2019, sunt:

SAUVIGNON BLANC, MERLOT
ANUL 2018, ANUL 2018,
VALEA ASCUNSA CRAMA HAMANGIA

Categoria
Vinuri rosii:

CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2016,
MOSIA GALICEA MARE

N /




Poze intro Cele mai reusite etichete

Ca noutate Tn cadrul acestei editii, impreund cu partenerii care ne-au stat
alaturi, am acordat si premii pentru cele mai bune etichete, participantii
la marea finald au avut ocazia de a vota eticheta cea mai reusita.

Etichetele premiate au fost de la:

e Grama Gramma ¢ Grama Gabai

e Grama Avincis
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Comisie regiune

PRESEDINTELE JURIULUI

Georgel Costache
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Viorel Andronic
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NATURA SRL
DOMENIILE PANCIU

Proprietar: Guzu Daniel

www.domeniilepanciu.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

87 ha

Soiuri: Feteascd Alba, Feteascd Regala, Sarba, Aligoté, Galbend de
Odobesti, Muscat Ottonel, Tamaioasa Romaneasca, Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Babeasca Neagra, Feteasca Neagra, Pinot Noir si Cabernet
Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Situatd pe treptele piemonteze ale Subcarpatilor de Curburd, localitatea
Tifesti se gaseste in mijlocul viilor din nordul judetului Vrancea care
formeazd podgoria Panciu. De peste 2000 de ani, pe Dealul Séarbilor
se produc unele din cele mai bune vinuri albe din estul Europei.
Particularitatile solului, umiditatea echilibratd si excelenta expunere la
soare data de pozitia geografica ofera o aciditate ridicata vinurilor. Datorita
muncii constante si simtului managerial al oenologului dr. ing. lon Pusca,
podgoria Panciu devine in 1969 locul in care ia nastere primul spumant
clasic ,,de Panciu”, devenit ulterior un brand cunoscut in toata tara.

Din 2017, Casa Panciu se redefineste ca "Domeniile Panciu - Podgorie
Domneasca". Se evidentiaza, in acest fel, implicarea in traditia si istoria
zonei Panciu, 0 zona cu un potential viticol ce merita sa-si gaseasca locul
de frunte pe piata vinului din Roménia.

Crama este dotata cu utilaje tehnologice de ultima generatie care asigura
0 capacitate de producere si stocare de 2 milioane litri.

Repere de localizare
Séarbi, Com. Tifesti, jud. Vrancea

LIMITED EDITION
E
DOMENIILE
PANCIU

Scurta descriere a vinului participant in concurs

RIESLING ITALIAN, 2017, DULCE

Un vin de o eleganta deosebitd, suav, cu o culoare strélucitoare si imbietoare. Predomina

U CATEGORIE VINURI ALBE
c‘ﬂ‘;

aromele de mar galben, flori de salcam, citrice.

[ 11



NATURA SRL
DOMENIILE PANCIU

Proprietar: Guzu Daniel

www.domeniilepanciu.ro
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Sorin Macoviciuc, oenolog Natura

,Ma compar cu un antrenor de fotbal unde soiurile sunt echipa mea,
fiecare avand o personalitate diferita care trebuie pusa in valoare.”

Cand suntem copii visdm sa devenim astronauti, doctori, iar in functie
de filmele cu care am crescut, aventurieri sau spioni. Rari sunt cei care
isi gasesc de tineri pasiunea pe care o vor cultiva toata viata si incep sa
urmeze cursuri pentru a deveni maestri in ceea ce fac.

BASF: Domnule Macoviciuc, cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor?

SM: Povestea mea cu vinul a inceput inca de pe bancile liceului horticol
,Vasile Adamachi” din lasi. Cred ca a fost nativ, dar in practica agricold
si cea din crama de la viile Statiunii de Cercetare Viti-Vinicole lasi si IAS
Copou am descoperit partile frumoase ale acestei meserii si m-am decis
fara sa stiu. Punctul de rascruce a fost in clasa a IX-a cand a trebuit
sd semnez un contract la Inspectoratul Scolar in care stabileam c& voi
ramane in agricultura.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personald, nu tehnica)?

SM: Ma compar cu un antrenor de fotbal unde soiurile sunt echipa mea,
fiecare avand o personalitate diferita care trebuie pusa in valoare. Asemeni
unei echipe care are nevoie de indrumare pentru succes, si vinul are
nevoie de supravegherea unui oenolog care il transforma in acea bautura
miraculoasa.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

SM: Eu consider ca sunt cinci elemente importante: podgoria - pentru ca
fiecare are punctele ei forte; anul fiindca in functie de ce conditii au fost
pe parcursul anului, putem avea struguri excelenti sau recolte distruse.
Mai mult, in ziua de azi tehnologia este necesara pentru a modela vinul in
procesul lui de formare. Eu, ca oenolog, pentru c¢a ajut la crearea vinului
si la forma definita pe care o va avea si trebuie luat in considerare si cat
de implicat este patronul, si investitiile realizate.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor?

SM: Doar una? in fiecare an am noi provocéri si cred cd acest lucru li se
intAmpla tuturor celor care vor sa-si perfectioneze munca. Atunci cand
obtii merite, Incercérile devin si mai mari si te ambitionezi si mai tare.
BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

SM: Fericirea celor care gustd operele la a caror creatie am contribuit,

este cel mai frumos sentiment pe care il pot trai. Din perspectiva celui din
spate, doar asta conteaza.

13



HD WINES SRL
CRAMA GRAMMA

Proprietar: Marian Olteanu

www.grammawines.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

20 ha

Calitatea productiei este una ridicata, soiuri cultivate: Aligoté, Feteasca
Alba, Feteasca Regala.

Scurta descriere a cramei

Este un concept destinat sa deschidd o noua directie in comunicarea
vinurilor, cea a conversatiei inteligente si limbajului fara cusur dezlegat
de impactul licorilor, deoarece intotdeauna expresia corecta si armonioasa
reprezinta echilibrul fizic si mental.

Unicitatea acestor vinuri poate fi descrisa cel mai bine prin notiunea de
cdlatorie verbald asociata discutiilor constructive, momentelor de inspiratie
sau clipelor in care comunicarea aluneca spre subiecte fabuloase.
Oenolog Mihai Cristian Focea.

Repere de localizare
Sat Visan, Comuna Barnova, Judetul lasi

Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT + FETEASCA NEAGRA, 2018, SEC
w CATEGORIE VINURI ROSE
Un rosé ce iti va rasfata papilele gustative cu fructuozitatea
“=  gpecifica Fetestii negre, cu intensitatea si eleganta Merlot-
ului, desavarsit de aroma fructelor de padure, cat si de aroma
discreta a prunelor uscate.

Miros: parfum exotic de physalis si fructe de padure
Gust: echilibrat, racoritor
Postgust: de intensitate medie.

Alc. 12,9 % vol

Zaharuri reducatoare: 3,89 g/l
Aciditate: 6 g/l exprimata in acid tartric
Extract total: 23.37 ¢/l

FETEASCA NEAGRA, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin proaspat cu aroma de

é‘L fructe rosii in special cirese

negre si prune uscate si nuante

condimentate de piper rosu. Gustul
este unul echilibrat, taninos, barbatesc, ce se
completeaza foarte bine cu un postgust de
intensitate medie.

Alc. 14.2 % vol

Zaharuri reducatoare: 0,33 g/l

Aciditate: 5,9 g/l exprimata in acid tartric
Extract total: 31.30 g/

MERLOT + FETEASCA NEAGRA,
2017, SEC
\v CATEGORIE VINURI ROSII

. Merlot 80% si Feteasca Neagré
e 20%.

Aroma: aroma de fructe rosii, in special cirese
negre Si prune uscate, vanilie si usor afumat.
Gust: gust intens de cirese negre Si prune
uscate, urmate de vanilie, taninos.

Postgust: de intensitate lunga.

Alc. 14.4 % vol

Zaharuri reducatoare: 0,41 g/l

Aciditate: 6,1 g/l exprimata in acid tartric
Extract total: 33.65 g/l

15



HD WINES SRL
CRAMA GRAMMA

Proprietar: Marian Olteanu

www.grammawines.ro
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Mihai Focea, oenolog Gramma

,Vinul, as putea spune ca este un mod de viata. Daca traiesti in armonie,
prietenie, echilibru, ai toate perspectivele sa ai o viata sanétoasa si plina
de Tmpliniri si realizari marete.”

Pentru oenologul Mihai Focea de la podgoriile Gramma, dragostea fata de
licoarea bahicd a luat nastere de la o vérsta destul de frageda si este in
directd relatie cu amintirea bunicii.

BASF: Domnule Focea, cand si cum v-ati decis sé deveniti viticultor?

MF: Dragostea mea pentru vin a pornit de la bunica, cea care ingropa
vinul toamna dupa ce se oprea din fermentatie si ni-I dadea noua de ziua
ei ,Sfanta Maria”. Este unul din momentele cand ne adunam toti nepotii Si
degustam din vinul si bunatatile pregatite si pe care mi-l amintesc cu drag
mereu. Am urmat un liceu de specialitate la Husi, unde am luat contact
prima data cu vinul de calitate si cu oamenii din spatele vinului, raméanand
cu amintiri frumoase din vinoteca liceului unde Tmi desféasuram practica de
vard. Am continuat calatoria in acest domeniu si la Universitatea de Stiinte
Agricole si Medicina Veterinara ,,loan lonescu de la Brad” unde am deprins
o parte din ,tainele vinului” sub atenta indrumare a profesorului Valeriu V.
Cotea care a condimentat intreaga experientd cu povesti si lectii de viata.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personald, nu tehnica)?

MF: Vinul, as putea spune ca este un ,mod de viatd”. Daca traiesti in armonie, prietenie,
echilibru, ai toate perspectivele sd ai o ,viatd” sanatoasa si plind de impliniri si realizéri
maérete. Prin aceleasi etape trece si vinul inca din momentul culesului si pand la clipa cand
ajunge in paharele noastre. Prietenia, armonia, echilibrul si aromele deosebite fac din vin
un ,mod de viata”.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

MF: Este greu de spus care este secretul unui vin bun, mai degraba rigurozitatea cu care
iti desfasori activitatea si cu care respecti planul stabilit anterior si igiena, unul dintre
factorii primordiali pentru un vin de calitate.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor?

MF: Sunt provocarile zilnice si uneori cele neasteptate. In iarna Iui 2016, am rdmas
singurul administrator al unei productii de 100.000 de litri de vin si, in acel moment, mi-
au trecut prin minte vorbele Academicianului Valeriu D. Cotea ,,daca nu o faci tu, atunci
cine?”.

BASF: Ce anume va determina sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

MF: Determinarea de a face un vin de calitate in fiecare zi e rasplatita de bucuria camenilor
care atunci cand fiti degusta vinurile, le apreciaza. Dar mai ales atunci cand vinurile create
de mine reusesc sa adune la aceeasi masa oameni diferiti, din culturi diferite, aliniindu-i
la acelasi mod de viata: vinul.

117
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VITICOM PANCIU
DOMENIILE GRAND VIA

www.grandvia.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

70 hectare

Soiuri: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Feteascd Neagra,
Sauvignon Blanc, Traminer, Muscat Ottonel, Chardonnay, Pinot Gris,
Tamaioasa Romaneasca.

Scurta descriere a cramei

Domeniul Grand Via este situat intre Valea Trotusului la nord si Valea
Putnei la sud, amplasat in plind zona temperata, ceea ce face ca vinurile
albe, cat si cele rosii sd aiba o aroma speciald, sa fie armonioase Si
echilibrate.

Strugurii atent selectionati pe soiuri sunt procesati imbindnd metoda
traditionala cu cea moderna de obtinere a vinurilor de calitate.

Repere de localizare
Str. Libertatii 102, Panciu Vrancea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

PINOT NOIR, 2018, SEC

w CATEGORIE VINURI ROZE

Pinot Noir, soiul perfect pentru un roze, in filosofia

== vinificatorului, care face trecerea de la delicatetea vinurilor

albe la corpolenta vinurilor rosii. Vin tanar, fin, elegant si
exuberant, de culoarea somonului, care iti satisface simturile cu arome
florale suave, completate cu cele de zmeura si piersica, cu usoare note
de trandafir. Corp mediu si postlung destul de lung, floral, catifelat.
Un vin perfect pentru serile racoroase de vara, savurat impreuna cu
prietenii.




VITICOM PANCIU
DOMENIILE GRAND VIA

www.grandvia.ro
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Mihail Manolache, oenolog

"Vinul pentru mine reprezinta o intrepatrundere intre tehnocratie si arta.
Tnseamna iubire, puritate si sperantd.”

Domnul Manolache a avut un traseu profesional captivant, iar intelegerea
intregului proces de creatie a vinului, pornind din vie si pana la vinificatie,
a imbogatit experienta sa, intrand intr-un dialog fabulos cu vinul. ..

BASF: Cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor/vinificator?

MM: Sunt ndscut in una din cele mai frumoase regiuni viticole, cea a
Dragasanilor, in mijlocul viilor, acolo unde s-a plamadit Cramposia. Cred
cd aceasta artd am mostenit-o de la tatal meu, cu toate ca am descoperit
acest lucru destul de tarziu.

BASF: Ce inseamnd vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

MM: Vinul pentru mine reprezinta o intrepatrundere intre tehnocratie si
arta. inseamnd iubire, puritate si sperantd.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

MM: As aminti igiena, respectul pentru vin si pentru oamenii care il produc,
inclusiv pentru cei care muncesc in vie.

De asemenea, sa nu uitam ca suntem liberi sa visam, sa experimentam
(ma refer din nou la arta intregului proces de creare a vinului).

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?
MM: Cred ca cea mai mare provocare a fost sa schimb ideile preconcepute

despre vie si vin, si sd sustin integrarea unor tehnologii moderne de
vinificatie.

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

MM: Este vorba de comunicarea permanentd cu vinul care iti impune
criterii inalte atunci cand “vorbesti” cu el si il intelegi. De fapt, in aceasta
directie mi-am indreptat eforturile, spre acest dialog, din dorinta de a
mentine un inalt standard al calitatii.
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CARPATVIN GRUP SRL

Proprietar: Mihai Gaciu

www.carpatvin.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

47 ha

Soiuri cultivate:

Feteasca Regala, Riesling, Sauvignon Blanc, Galbena de Odobesti, Merlot,
Cabernet Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Carpatvin Grup SRL este o firma cu capital roméanesc, infiintata in anul
2005, specializata in procesarea, imbutelierea si furnizarea de vinuri albe.
roze si rosii. Carpatvin Grup a preluat si duce mai departe din experienta si
traditia Combinatului de Vinificatie Odobesti, fondat in 1976.

Via, replantata dupa 2008, se afla in podgoria Odobesti.

Oenolog: Victor Loghin

Repere de localizare
Odobesti, jud. Vrancea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA REGALA, 2018, DEMISEC
U CATEGORIE VINURI ALBE

ﬂ Un vin proaspat, alb-verzui, cu arome discrete de flori de camp.
== Aciditatea echilibrat ii confera vioiciune.

|23
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CARPATVIN GRUP SRL

Proprietar: Mihai Gaciu

www.carpatvin.ro

Victor Loghin — oenolog

"Dupa parerea mea, primul pas in realizarea unui vin de calitate porneste
din podgorie. Pasiunea oenologului, priceperea personalului si tehnologia
folosita, converg in final la realizarea operei de arta numita "vin ".

Domnul Loghin puncteaza rolul pe care il au procesele de vinificatie pentru
ca vinul sa atingd o inalta calitate, iar in final sa ajunga in paharul celui mai
sever evaluator: consumatorul final.

BASF: Cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor/vinificator?

VL: Totul a inceput imediat dupa terminarea facultatii, cAind am ajuns sa
aplic cunostintele dobandite intr-una dintre cele mai renumite podgorii
romanesti, Odobesti.

Am inceput de jos, ca orice tandr, ca viticultor, dupd care, fiind fascinat de
tainele vinificatiei, am ales meseria aceasta nobild de oenolog.

BASF: Ce inseamnd vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

VL: Vinul reprezintd o provocare inca de la inceputul procesului de
vinificatie.

Toate procesele care au loc trebuie realizate cu deplina seriozitate, dar si
cu profesionalism, implicare, pasiune.

Rezultatul acestei provocari este o licoare miraculoasa, armonioasa Si
echilibratd, degustata cu placere de cei din jur.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

VL: Dupa parerea mea, primul pas in realizarea unui vin de calitate
porneste din podgorie. Pasiunea oenologului, priceperea personalului i
tehnologia folositd, converg in final la realizarea operei de arta numita
"Vin"_

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?

VL: Provocdri apar tot timpul, atét in vie, cat si in vinificatie.
Mentinerea calitatii vinului la un nivel apreciat de consumator reprezinta
marea provocare a oricarui oenolog

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?
VL: Placerea, bucuria celor care savureaza aceastd licoare magica ne

obliga pe toti cei implicati sa dam tot ceea ce e mai bun pentru obtinerea
vinurilor de calitate.

| 25
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ODOBESTI VINEX SRL
CRAMA SARBA

Proprietar: Dan Axente

www.vinexodobesti.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

Odobesti Vinex cultiva o suprafata de 45 ha vie, dintre care 36 ha au
fost intinerite cu soiuri europene si autohtone de vita de vie din cele mai
apreciate, cum ar fi: Galbena de Odobesti, Sarba, Traminer, Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Riesling de Rhin, Feteasca Regald, Plavaie, Mustoasa
de Maderat, Merlot, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra.

Scurta descriere a cramei

Compania Odobesti Vinex a fost infiintata in anul 2002, in 2005 finalizand
modernizarile si retehnologizarile la standarde europene, cu o capacitate
de prelucrare a strugurilor de peste 1500 tone, cu 2 linii separate de
productie, cu fermentare controlata complet automatizata, atat pentru

vinurile albe, cat si pentru cele rosii. Mandria companiei este un beci D‘:{])I\}K(‘E)\L
hruba, ce dateaza din sec. al XVlll-lea, complet restaurat, ce depoziteaza

la invechit peste 2.000 HL vinuri premium, in tancuri de inox si barriqueuri Sauvignon Blanc
de stejar.

Plaiul Sarba Odobesti, acolo unde este asezata Crama Sarba, este situat
pe colinele Subcarpatilor de Curbura. Excelenta expunere la soare (est -
sud-est) pe care o confera pozitia geografica, particularitatile solului si

umiditatea echilibratd determina obtinerea unor vinuri de inalta calitate.

Repere de localizare
Sat Varsdtura, comuna Jaristea, Jud. Vrancea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2018, SEC
U CATEGORIE VINURI ALBE

Sauvignon Blanc este un vin proaspét si elegant,

cu o culoare galben-canar cu reflexe verzui

stralucitoare. Are aroma destul de intensa,
amintind-o pe cea de iasomie sau de mirosul florilor de
vita de vie.

Gustul este fructuos, cu multa prospetime, invaluit intr-o
aroma-buchet care il face placut si tentant.
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Alexandru Stanciulescu, oenolog

"Pentru mine, vinul este cea mai nobila si complexa bautura, dar
consumat cu moderatie, incredere si placere (...) Totodatd, apreciez
aromele specifice fiecdrui soi, daca sunt respectate verigile tehnologice cu
tenacitate. Desigur, pentru a obtine un vin bun, pe gustul consumatorului,
acord o importantd deosebita lucrarilor aplicate butucului de vité de vie si,
bineinteles, si solului."

Pentru DI. Stanciulescu, implicarea in viticulturd a inceput inca din perioada
copildriei, curiozitatea si interesul pentru aceasta meserie indrumandu-/
spre o activitate profesionald complexa, dedicata viei si vinului.

BASF: Cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor/vinificator?

AS: inca de copil, am primit din partea parintilor, care detineau o suprafatd
de 2,8 ha cultivata cu vita de vie, un imbold. Vazand preocuparea lor pentru
a avea cultura intretinuta corespunzator, m-am hotérat sa urmez cursurile
Scolii Tehnice Viticole din Odobesti, pentru a cunoaste cat mai multe taine
ale meseriei de viticultor. Aldturi de parintii mei executam diferite lucréri
specifice si incercam sa-mi explic concret faptul ca vita de vie este cea
mai nobila planta din regnul vegetal, pentru care nu este suficient sa depui
numai stradanie, ci si suflet si pasiune.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastrd (produsul finit obtinut, dintr-o perspectiva
personald, nu tehnicd)?

AS: Pentru mine, vinul este cea mai nobila si complexa bautura, dar consumat cu moderatie,
incredere si placere. Mai bine zis, savurat; sa nu uitdm ca si creeaza buna dispozitie.

Totodata, apreciez aromele specifice fiecarui soi, daca sunt respectate verigile tehnologice cu
tenacitate. Desigur, pentru a obtine un vin bun, pe gustul consumatorului, acord o importanta
deosebita lucrarilor aplicate butucului de vita de vie si, bineinteles, si solului.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

AS: in primul rand, secretul obtinerii vinului, pentru mine este reprezentat de respectarea cu strictete
a verigilor tehnologice pentru fiecare soi de strugure, in special incarcatura de ochi pe fiecare
butuc, pentru a obtine o productie echilibratd. Este esentiald si asigurarea sanatatii strugurilor
prin tratamentele pe care le fac, respectdnd momentul optim si conditiile de aplicare prevazute de
producator.

Incé din timpul iernii imi pregétesc o tehnologie de cultura care s& cuprindd produse eficiente, de
ultima generatie. Vinurile obtinute sunt de calitate datorita fluxului tehnologic existent in ferma,
a temperaturii controlate la fermentare si a limpezirii mustului prin flotatie inainte de trecerea la
fermentatia alcoolica.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?

AS: Pe langa preocuparea de obtinere a vinului incat sa fie cat mai apreciat de consumator, am fost
interesat si de imbogatirea cunostintelor profesionale, fapt ce a culminat cu admiterea la Facultatea
de Horticultura din Bucuresti, unde profesorii m-au apreciat in mod deosebit, obtinand nota maxima
la examenul de stat, unde am sustinut lucrarea despre obtinerea vinurilor rosii prin termomacerare.
Dupa revolutie, in urma reorganizarii fostului IAS Odobesti, devenind SC ROMVITIS SA, am fost numit
seful Combinatului de vinificatie.

Aici m-am preocupat in mod deosebit de obtinerea vinurilor de calitate, foarte apreciate de
consumatori, dar si medaliate la concursurile nationale si internationale.

BASF: Ce anume va determina sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

AS: Preocuparea pentru crearea unor vinuri remarcabile este un catalizator in viata mea care mi-a
oferit satisfactii deosebite, memorabile.
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AGROINDUSTRIALA BUCIUM SA

Proprietar: Daniel Neculai Panaite

www.buciumiasi.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

85 ha

Soiuri: Feteasca Alba, Feteasca Regald, Feteasca Neagra, Busuioaca de
Bohotin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Muscat Ottonel.

Structura solului: cernoziom, argilos — brun roscat.

Scurta descriere a cramei

Societatea SC Agroindustriala Bucium SA a fost infiintata in 1949 prin
comasarea proprietatilor cu vii, de pe trei din cele sapte coline ale lasului,
ce formeazd podgoria lasi-Bucium. Prima atestare documentard este
din timpul domnitorului Stefan cel Mare, printr-un hrisov in care o vie de
pe Socola era donatd Mandastirii Neamtului. La inceput s-a numit Goas-
Bucium, apoi lasi Bucium, actualmente SC Agroindustriala Bucium SA.

Oenolog: llie Ciomaga

Rezerve/ Colectie/ Vinoteca (nr. de sticle) - 128.000 buc.
Cel mai vechi vin de colectie este o Feteasca Alba din recolta anului 1958.
De asemenea, in colectie se afla si un Vermut din 1958.

Repere de localizare
Regiunea Viticold lasi-Bucium, localitatea lasi, Judetul lasi.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

BUSUIOACA DE BOHOTIN, 2018, DEMISEC
W CATEGORIE VINURI ROZE

-

Este un vin autentic, obtinut din struguri din zona Bohotin. Pretios

si revigorant, vinul nobil Busuioaca de Bohotin incanta simturile

cu mirosul si aromele sale inconfundabile de grapefruit. Numit
pe drept cuvant "Regina vinului moldovenesc”, acesta se caracterizeaza
prin gust elegant, usor amarui, aciditate sprintara si note fructate pline de
rafinament.

CABERNET SAUVIGNON, 2017, SEC
- CATEGORIE VINURI ROSII

Cu o corpolenta deosebita, ferm si generos, soiul Cabernet Sauvignon isi desévérseste
gustul si aroma odata cu trecerea timpului. Poate dezvolta note de coacéze negre, fiind
ierbos, usor astringent. Culoarea este de un rosu intens cu unde violacee. Pentru a-i
descoperi personalitatea aparte, se preteaza a fi consumat la temperaturi de 16-18°C, asociat cu
vanat, branzeturi puternic aromate sau cu salate de legume amarui.
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llie Ciomaga, oenolog

,Vinul este o opera de artd unde artistul - oenologul - incearca sa incite
bautorii cu savoarea, eleganta, rafinamentul care licoarea il ofera si care
sensibilizeaza toate simturile (ochi, nas si gurd).”

Incd din cele mai vechi timpuri, oamenii au ridicat meseria de oenolog Ia
rang de arta. Marea majoritate a celor din bransa o practica din suflet si cu
multa dragoste, iar dl. llie Ciomaga nu face exceptie.

BASF: Domnule Ciomaga, cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor?

IC: Traditia in viticulturd a pornit din s&nul familiei si s-a transmis cu grija
din generatie in generatie. Odata repartizat la Complexul de Vinificatie
Bucium, lasi, in ultimul an de liceu pentru practica de toamna, am inteles
esenta vinului si faptul ca aceasta licoare magica e mai mult decat
0 bauturd ce-ti da o stare euforicd. Tot pe atunci am avut pldcerea de
a experimenta prima degustare profesionald aldturi de unul dintre
binecunoscutii oenologi, Ing. Vintila Gagiulescu. Dupa terminarea liceului,
am fost selectat de conducerea Complexului de Vinificatie sa fiu repartizat
aici si am absolvit ulterior si Facultatea de Horticultura la USAMV lasi. Cam
asa au trecut 32 de ani in lumea vinului.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personald, nu tehnica)?

IC: Vinul pentru mine este o opera de artd, unde artistul (oenologul)
incearca sa incite bautorii cu savoarea, eleganta, rafinamentul care il ofera
vinul si care sensibilizeaza toate simfurile (ochi, nas si gurd)

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?
IC: Secretul principal in producerea vinurilor as spune ca este pasiunea.

Faptul ca iti pui inima si sufletul la bataie in meseria pe care o intreprinzi
este ceea ce face diferenta la final de zi.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor?

IC: imi aduc aminte de anul 1994, cand am fost pus in fata unei situatii
neasteptate de catre regretatul oenolog Gheorghe Angel. Bucium urma sa
deschida o sectie de sampanie, iar eu fusesem ales sa o preiau, avand
numai 2 luni la dispozitie s& ma familiarizez cu noua tehnologie.

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?
IC: Determinarea mea se naste din dorinta de a-i vedea pe roméni ca se

bucura de un vin roméanesc de calitate si ca europenii, dar si cei din restul
lumii, vor recunoaste savoarea vinurilor noastre autohtone.
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Suprafata viticola: 48.8 ha

Structura plantatiei: Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc, Feteasca Regald,
Pinot Gris, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Cabernet Sauvignon si Merlot.

Scurta descriere a cramei

Crama Hamangia apartine societatii SC NALBA SRL, face parte din arealul
viticol Istria-Babadag si este localizatd pe panta domoala ce strajuieste la
nord paraul Hamangia, parau ce se varsa in lacul Golovita, din complexul
lagunar Razim-Sinoe. Plantatia a fost amplasatd pe locul unde, cu mult
timp in urma, au mai existat plantatii de vie, pentru ca solul si microclimatul
existente sunt foarte favorabile activitatilor viticole. Zona din jurul comunei
Baia, denumita anterior Hamangia, a fost locuita din cele mai vechi timpuri.
Este vestita pentru numeroasele vestigii istorice descoperite, “Ganditorul
de la Hamangia”, fiind cunoscut atat pe plan national, cat si international,
ca fiind cel mai reprezentativ artefact al renumitei culturi de Hamangia.

in fiecare an s-au obtinut vinuri de calitate, care sunt premiate in mod
constant, la concursuri de prestigiu. Profilul acestor vinuri exprima perfect
caracterul terroir-ului dobrogean si pastreaza in ele o parte din “vinul
balanesc”, atat de apreciat de localnicii din zona.

Pentru protectie si pentru asigurarea unui microclimat propice, toata
suprafata plantatiei este imprejmuita. De asemenea, au fost plantati
pe intregul perimetru arbori in aliniament, care reprezinta o bariera vie
impotriva vanturilor regulate, dar mai cu seama in timpul iernii, cand
“Crivatul” viscoleste zdpada. Aceasta bariera vie are un rol extrem de
important la reglarea diferentelor de temperatura dintre zi si noapte.

In prezent, vinificarea se face pe fiecare soi in parte, urmarind cu atentie
calitatea vinurilor obtinute si se realizeazé o evaluare a potentialului si a
caracteristicilor fiecarui soi.

Repere de localizare
Str. 1 Decembrie, nr 112, Com. Baia, Jud. Tulcea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT, 2018, SEC
w CATEGORIE VINURI ROSE

Un vin fructat, proaspat si puternic, in care se
distinge gustul de capsune si fructe rosii.

Un vin echilibrat, imbietor, de o finete desévarsita.
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lon Bélan - Proprietar
"Vinul este un mesager al producatorului catre consumator”.

Vorbindu-ne din perspectiva castigatorului la Concursul de Vinuri din 2019,
la categoria Vinuri Roze, domnul Balan ne-a insufiat pe 14nga pasiunea de
care este nevoie in arta vinului, o deosebitd perseverentd, imbinatd cu
respectul pentru traditia viticulturii.

BASF: Cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor/vinificator?

IB: M-am nascut intr-o familie de viticultori, eu continui aceasta activitate
pe care a practicat-o tatdl si bunicul meu. Colectivizarea a intrerupt
aceasta traditie a familiei, dar dupa 1989, primul meu gand a fost sa reiau
aceasta activitate, lucru care a fost posibil abia in 2009 prin accesarea
fondurilor europene de reconversie a plantatiilor viticole.

BASF: Ce inseamnd vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

IB: Vinul este un mesager al producatorului catre consumator, vorbindu-i
acestuia despre daruirea cu care a fost produs, despre locul din care
provine, pentru ca el este esenta pamantului pe care-I lucram.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

IB: Nu avem secrete in producerea vinului, dar credem ca obtinerea unui
vin bun se poate realiza doar cu o vie bine intretinuta, cu struguri de cea
mai buna calitate, recoltati cu grija la momentul potrivit si apoi vinificarea
sd se facd in asa fel incat sa exprime cat mai bine terroir-ul din care
provine.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?

IB: Reluarea si continuarea traditiei de familie de viticultori si producatori
de vin a fost si este 0 mare provocare, intr-un domeniu deosebit de greu in
care competitia este foarte mare.

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

IB: La prima constatare am putea crede ca vinul nu se produce in fiecare
zi, ci doar toamna, dar daca doresti sa intri si sa te mentii pe aceasta
piatd a vinului, poti sa afirmi ca el se produce in fiecare zi, de la taiatul
viei, la toate lucrarile de intretinere a acesteia, la recoltatul strugurilor si
vinificarea acestora si, in final, la forma sub care vinul este prezentat
consumatorului.
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CRAMA TRANTU

Proprietar: Panait Trantu

www.cramatrantu.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

50 ha

Soiuri in plantatie: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Feteasca Regala,
Tamaioasa Roméaneasca, Feteasca Neagrd, Syrah, Cabernet Sauvignon,
Pinot Noir.

Scurta descriere a cramei

Crama este construita pe o suprafata de 2000 de mp si are o capacitate
de productie de 600.000 de litri din care 60.000 litri in baricuri din stejar.
Producéand vinuri linistite albe si rosii, de o calitate superioard, acestea
sunt imbuteliate pe o linie moderna de imbuteliere si etichetare cu o
capacitate de 1000 de sticle pe ora.

Repere de localizare
Cernavoda, Jud. Constanta

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CHARDONNAY, 2017,SEC
U CATEGORIA VINURI ALBE

Un vin mineral, onctuos, plin, cu arome echilibrate de cais3,
piersicd, potentate de tentele vanilate de la fermentarea in
baricuri.

<

FETEASCA NEAGRA, 2016, SEC
CATEGORIA VINURI ROSH

Feteasca Neagra este un vin cu corpolentd medie, fing,

catifelatd, cu note specifice de prune uscate, tente de
ciocolata neagra si fructe rosii bine coapte.

TR<A «N«TAU

Chordonnay

TR« A ANWTAU
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Panait Trantu - Proprietar
"Vinul are capacitatea de a evolua”

Domnul Trantu ne-a subliniat cum vinul constituie o explorare continua
a posibilitdtilor de a crea, de a experimenta, de a te intrece cu propriile
puteri pentru rezultate din ce in ce mai bune.

BASF: Cand si cum v-ati decis sé deveniti viticultor/vinificator?

PT: Lucrez in aceasta locatie de 32 de ani, am inceput ca oenolog, iar din
2009, sunt proprietarul acestei crame.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personald, nu tehnica)?

PT: Vinul nu este numai o bautura sau un aliment.

Este mult mai complex. Vinul nu numai ca se poate pastra timp de zeci de
ani, dar are si capacitatea de a evolua.

Vinul este o placere aleasa, o descoperire continud, un mister si un martor
al momentelor deosebite dintr-o viata de om.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

PT: Nu cred ca sunt secrete de producere a vinului. Putem vorbi de o
tehnologie aparte, asupra cdreia fiecare producator vrea sa-si pund
amprenta Tn concordantd cu terroir-ul zonei respective, creand astfel un
vin care sa-| caracterizeze.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?
PT: Prin plantarea unor soiuri de vita de vie pe care nu le-am avut initial
in cultura (Syrah, Taméaioasa Romaneascd, Traminer Roz), am reusit sa
conturez vinului o personalitate aleasa.

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

PT: Ambitia de a ma intrece pe mine insumi este o motivatie extrem de
puternica.
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Suprafata viticola si structura plantatiei

Suprafata: 3 ha

Soiuri de struguri: Muscat Ottonel, Riesling Italian, Feteasca Neagra, Pinot
Noir.

Scurta descriere a cramei

Situatd in centrul Podisului Dobrogei, in apropiere de podgoria Murfatlar,
plantatia are conditii favorabile de crestere. Crama Gabai respecta intru
totul normele si procedurile europene de producere a vinului de calitate.

Dorinta este aceea de a produce vinuri deosebite si pline de aroma, ca
in fiecare pahar sa se regaseasca o parte din pasiunea pentru lucrul bine
facut, cu implicare si responsabilitate.

Vinificator: Gabriel Bercea

Repere de localizare
Str. Complexului, nr. 30, loc. Valu lui Traian, jud. Constanta

Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2018,SEC
CATEGORIA VINURI ALBE

Un vin cu o culoare galben-pai stralucitoare, aciditate medie
spre ridicata, foarte echilibrat, nas intens fructat, corp mediu,
foarte récoritor, cu arome care persista mult si un postgust
foarte placut, de citrice. Este primul Sauvignon Blanc realizat de noi. Pot
zice ca a fost un succes!

—C

RIESLING ITALIAN, 2018, SEC
CATEGORIA VINURI ALBE

Culoare galben-verzui de intensitate medie, nas intens de mar
verde, pard, aciditate medium-plus, ceea ce il face usor crocant,
cu un gust revigorant, usor mineral, un vin corpolent, cu final
gustos, mediu spre lung. in postgust rdmane o usoaré nota de migdald
coaptd, foarte placutd. Este un vin despre care noi credem cd are potential
de invechire.

—C

M

&

-
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-
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Gabriel Bercea - Vinificator

” Pot spune ca a fost o adevarata provocare sa iesim in piata vinului. Am
fost priviti destul de sceptic pentru ca am indraznit sa iesim in piata avand
0 productie atat de mica”.

In cramele mici se intampl sa gésim adevérate comori, vinuri care merita
aplaudate la scend deschisd, pentru calitatea lor, dar mai ales pentru
efortul depus de viticultorii pasionati de arta vinului in a obtine o licoare
excelenta.

BASF: Cand si cum v-ati decis sé deveniti viticultor/vinificator?

GB: Totul a inceput ca o provocare, ca 0 joaca sau poate mai bine zis,
nevoie. Eu de profesie sunt Ofiter Maritim Punte si Inginer Naval, am
navigat o perioada pe nave maritime comerciale, pana in anul 2011, cand
am decis sa raman la uscat si sa ma implic in business-ul socrului meu,
dl. Preda lon, si anume acela de Agenturdri nave maritime in porturile de
la Marea Neagra.

Pe langd aceastd activitate, dl. Preda infiintase in urma cu mai multi ani si
plantatia de 3 ha de vita de vie, de pe care vinificam si astdzi, si ridicase
cladirile unde se gaseste crama, dar vinurile obtinute pe atunci erau doar
pentru consum propriu, nu existam in piata.

Fiind un business de familie, a fost nevoie sa fiu prezent in plantatie,
sd supraveghez oamenii care erau la cules si activitatea din ferma.
Vinificatorul m-a luat l&nga el si mi-a aratat procesul de vinificatie, care
mi-a placut si m-a acaparat intr-un mod la care poate nu ma asteptam.
Procesul abia invatat I-am pus in aplicare chiar in campania urmatoare,
singur, intrucat vinificatorul a fost nevoit sa se retraga din activitate.

Asa am ajuns s fiu viticultor, a devenit o pasiune frumoasa care m-a
determinat sa fac si cateva cursuri de specialitate si nu ma voi opri aici.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastrd (produsul finit obtinut, dintr-o perspectiva
personald, nu tehnica)?

GB: Un mijloc excelent de a lega prietenii, de a interactiona cu lumea si de a petrece timp de calitate.
Fiecare vin are o poveste care trebuie descoperita.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

GB: in primul rand facem tot posibilul s& avem strugurii perfecti, este important atat s fie sanatosi,
dar si sa gasesti echilibrul si sa alegi corect momentul culesului. De aici plecam, apoi totul vine de
la atentia acordatd in procesul de vinificatie. Avand cantitati mici putem controla si observa totul
indeaproape.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?

GB: Pot spune ca a fost 0 adevérata provocare sa iesim in piata vinului. Am fost priviti destul de
sceptic pentru ca am Tndraznit sa iesim in piata avand o productie atat de mica. Lumea era obisnuita
cu gigantii din lumea vinului romanesc.

BASF: Ce anume va determina sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

GB: Perseverenta, dorinta, pasiunea pentru lucrul bine facut. imi place s stiu cd beau cu prietenii si
familia un vin de calitate, la povestea cdruia am contribuit. Si ma bucura enorm sd vad cand oamenii
sunt incantati de vinurile noastre si observ ca aducem bucurie si zambete pe fetele lor. Suntem intr-o
incercare continud de a imbunatati vinurile. Mereu aducem ceva nou in etapa de vinificatie.
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CRAMA RASOVA

www.Ccramarasova.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

50 ha

Principalele soiuri de struguri cultivate la Rasova, cu grija si pasiune pentru
calitate, sunt: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Cabernet, Syrah si Pinot Noir.

Scurta descriere a cramei

Crama Rasova foloseste curiozitatea si toate resursele de pasiune si
expertiza pentru a crea un standard de calitate in lumea noud a vinului
din Romania. Fructificam resursele geografice excelente, cunostintele
specifice ale fiecdrui membru al echipei si tehnologia avansata pe care
o folosim pentru a crea un vin tandr si autentic. Crama Rasova starneste
curiozitatea si interesul vizitatorilor prin calitatea vinurilor create, a
oamenilor implicati in acest proiect, dar si a spatiului arhitectural inedit.
Transparenta intregului proces de vinificatie este un argument in plus
pentru vizitatorii curiosi, dornici de a explora universul vinului de la Rasova.

Vizitatorii pot urmari intreg procesul de vinificatie, de la culesul strugurilor
pana la fermentare in tancuri si maturarea in butoaie speciale.

Strugurii ajunsi la maturitate deplina sunt culesi manual, printr-un proces
de selectie calitativa a celor mai bune boabe de struguri, depozitati in
ladite de maximum 12 kilograme. Odata ajunse la craméd, boabele sunt
aclimatizate, pentru o procesare optima, care continua apoi cu ajutorul
unui desciorchinator Oscillis, procesarea fiind gravitationald. Pentru
fermentare, strugurii sunt depusi in tancuri de diferite dimensiuni, pentru a
mentine un bun control al boabelor si a pastra fiecare aroma a strugurilor.
Maturarea se realizeaza in stejar predominant frantuzesc, atata vreme cat
vinul evolueaza, iar acest proces este controlat zilnic de expertii cramei.
Folosind tehnologiile avansate alaturi de procesele traditionale manuale,
reusim sa dezvoltam un sistem de procesare ideal pentru a crea un vin de
cea mai inaltd calitate.

Repere de localizare
Str. Complexului, nr. 30, loc. Valu lui Traian, jud. Constanta

-
o
-

-

et

Scurta descriere a vinului participant in concurs

PINOT NOIR, SHIRAZ, FETEASCA NEAGRA,

W 2018, SEC

Y CATEGORIE VINURI ROSE

Un vin cu o culoare deschisa si apetisanta,

arome elegante de grapefruit, capsune si
zmeurd. Acest vin este sinomin cu prospetimea. Nascut
din briza marii si caldura soarelui dobrogean, este un
rose perfect pentru aproape orice ocazie, dar noi il
recomandam mai ales cu midii de Marea Neagra.
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CRAMA ALIRA

www.alira.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei
Suprafata: 80 ha
Soiuri de struguri: Merlot, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra.

Scurta descriere a cramei

Numele Alira este un mariaj intre denumirile localitatilor Aliman si Rasova
unde se afla viile noastre si unde se naste vinul, pe malurile Dunérii. Acesta
este un loc special, unde natura lucreaza in favoarea omului si singurele
ingrediente care lipseau pentru a face un vin legendar erau pasiunea si
priceperea.

Traditia viticola din zona este multimilenard, existdnd dovezi in acest sens
din vremea geto-dacilor, insa a fost adusa in actualitate de oenologul
francez Mark Dworkin, care a intuit potentialul locului. Investitiile s-au
realizat cu ajutorul omului de afaceri Dr. Karl Hauptmann, un pasionat de
vinuri si vizionar, care a inclus Alira intr-un lant international de crame.
Familia de crame include Bessa Valley din Bulgaria si Chateau 9 Peaks din
China, si se ghideaza dupa o filosofie comund de a face vinuri. Oenologul
Mark Dworkin are o experienta indelungata in zona Bordeaux si a ales
sd faca si in Romania vinuri pline de caracter, care pastreaza amprenta
terroir-ului local.

Repere de localizare
Sat Aliman, Comuna Aliman, Judetul Constanta

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2016,SEC
\7 CATEGORIE VINURI ROSII

‘L in Bordeaux, Grand Vin este termenul atribuit
=== gamei de semnatura a vinificatorului, iar

Alira Grand Vin Feteasca Neagra este perla

neagra a cramei. Cu arome puternice de prune, cafea,
coacaze, stim inca dupa primul miros ca avem de-a face
cu un vin complex. in gust se pot simti note de ciocolata
neagra si lemn, datoritd baricarii in butoaie de stejar timp
de 10 luni. Finalul este usor piperat, tipic unui vin care se
cere pastrat.

|51



CRAMA ALIRA

www.alira.ro

llie Caciuc - Inginer horticultor

”Cele mai importante "secrete" sunt pasiunea si munca sustinuta, dorinta
de mai mult si mai bine, de autodepasire”

fn;‘elegem mai profund eforturile care stau in spatele fiecarei plantatii de
Vita de vie, in fiecare an.

Si, astfel, apreciem profesionalismul care pune temelia fiecarui vin de
calitate. Este vorba despre povestea locurilor, dar si a oamenilor care fac
posibild transformarea naturii in magie!

BASF: Cand si cum v-ati decis sé deveniti viticultor/vinificator?

IC: Pasiunea pentru viticulturd a aparut cu multi ani in urma, incé de cénd
eram pe béncile Facultatii!

Practic pasiunea mi-a fost insuflata de catre dI. Prof. Cotea si dl. Prof.
Jianu.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

IC: in ceea ce ma priveste vinul este o licoare magica, care adund la un
loc, pasiune si sudoare, impletite cu mult soare si care iti poate darui clipe
minunate!

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

IC: Cele mai importante "secrete" sunt pasiunea si munca sustinuta,
dorinta de mai mult si mai bine, de autodepasire!

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?
IC: Dorinta de a nu cobori niciodata standardul de calitate!
BASF: Ce anume va determina sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

IC: Pasiunea si placerea de a vedea oamenii incéntati de ceea ce le putem
oferi!
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CRAMA VIISOARA
Proprietar: Gheorghe Albu

www.cramaviisoara.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

96 ha.

Soiurile cultivate: Sauvignon Blanc, Feteasca Alba, Feteasca Neagra, Pinot
Noir, Merlot, Chardonnay, Pinot Gris, Cabernet Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Plantatiile de la Viisoara sunt tinere toate, replantate, iar tehnologiei de
intretinere i se acorda o atentie deosebitd, in sensul cd unitatea dispune
permanent de specialisti care verifica evolutia in vegetatie a vitei de vie.
La Viisoara culesul viei se face doar manual, cand strugurii ajung sa adune
destul zahar pentru fiecare soi in parte.

Plantatiile de vita de vie sunt terenuri expozitionale, cele mai multe pe
panta si astfel au o expunere foarte buna la soare. Acesti struguri sunt
practic mangaiati de razele soarelui si astfel devin struguri de cea mai
buna calitate.

Repere de localizare
Sat Viisoara, Jud. Constanta

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2018, SEC
w CATEGORIE VINURI ROZE
Y
. Este un vin prietenos de vara, cu arome de capsuni si
' condimente, care se continua cu un gust fructat delicat.
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DOMENIILE SAHATENI
AURELIA VISINESCU

Proprietar: Aurelia Visinescu si Steve Cacenco

www.aureliavisinescu.com/ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

82 ha

Soiuri: Feteascd Alba, Tamaioasa Romaneascd, Feteasca Neagra,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Grigio, Merlot, Syrah, Pinot Noir,
Cabernet Sauvignon.

Scurta descriere a cramei

Domeniul de la Sahateni reuneste in prezent 82 ha vie si o crama
ultramoderna de procesare, imbuteliere si maturare a vinurilor in barriques
si la sticla.

Crama are facilitdti pentru o productie de cca 1.000 tone struguri pe
sezon, cu 2 linii separate de productie, cu fermentare controlatd complet
automatizatd, atat pentru vinurile albe, cat si pentru cele rosii.

Pivnita subterand dotata cu barrique-uri din stejar roménesc, franfuzesc
sau rusesc, asigura conditii optime pentru invechirea anumitor loturi de
vin. Stilul de vinificatie Tmbina tehnici din Lumea Veche cu cele din Lumea
Noua, iar vinurile sunt produse in loturi mici, pornind de la 2500 sticle pana
la 20.000 de sticle in anii favorabili anumitor soiuri.

Repere de localizare
Sahateni, Buzau

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2016, SEC
\v CATEGORIE VINURI ROSII

i Culoare rubiniu inchis, cu arome de prune si fructe negre
< yscate cunote de cafea, ciocolatd, caramel si vanilie provenite
din invechirea vinului in butoaie noi, din stejar frantuzesc,
timp de 18 luni de zile.
Gustativ vinul este rotund, moale, dar cu taninuri ferme, coapte si dulci.
Prezintd o corpolenta medie si este un vin complex, elegant, cu potential
de invechire.

ANITMA
FETEASCA NEAGRA

2016
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DOMENIILE SAHATENI
AURELIA VISINESCU

Proprietar: Aurelia Visinescu si Steve Cacenco

www.aureliavisinescu.com/ro

Aurelia Visinescu — Oenolog

” (...) vinul este pentru mine o descoperire continud, fiecare vin e 0
incursiune intr-o lume mereu noua si surprinzatoare, chiar daca ma simt
“acasa”.

Vinul nu e ca orice alta bautura, vinul e o calatorie, e cultur, istorie, e ceea
ce reflecta pamantul, vremea, e rodul naturii si al oamenilor. Toate acestea
intr-un pahar!

Fascinant, nu?”

BASF: Cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor/vinificator?

AV: Cred ca asa a fost sd fie. Pand la 20 ani nu am avut nicio legétura
cu vinul. Am facut Facultatea de Horticultura pentru ca, de fapt, eu ma
vedeam cultivand flori, dar odata ce am descoperit oenologia, am fost
fascinata si in 1993 mi-am obtinut diploma de Inginer Horticultor —
specializare in Oenologie si Viticultura.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

AV: Este de la sine inteles ca nu am incetat sa fiu fascinata de vin, chiar
daca fac vin de mai bine de 25 ani, asa ca vinul este viata mea. Lasand
la o parte detaliile tehnice, vinul este pentru mine o descoperire continua,
fiecare vin e o incursiune intr-o lume in care eu chiar daca ma simt “acasa”,
este mereu noua si surprinzatoare. Vinul nu e ca orice alta bautura, vinul e
o calatorie, e culturd, istorie, e ceea ce reflecta pamantul, vremea, e rodul
naturii si al oamenilor. Toate acestea intr-un pahar! Fascinant, nu?

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

AV: Eu nu cred ca sunt secrete, cred mai degrabad ca, pe 1anga multa stiinta,
cunoastere, experienta si studiu continuu, iti mai trebuie si inspiratie.
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E important sa ai curaj, sa inovezi si sa te straduiesti sa obtii ce e mai bun din ce-1i dd natura. Fiecare
oenolog are propria viziune i stie ce vrea sa obting, iar felul in care o facem depinde de experienta,
cunoastere si putind indrazneala.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor/vinificator?

AV: Provocari au fost o multime, de exemplu un an in care am avut inghet si nu am avut recolta. ..
Ma géandesc la 2010. Chiar si cu un an fara recoltd, noi fiind inca la inceput atunci, a trebuit sa
gasesc resursele sa merg fnainte: trebuia sa ingrijim via, sa asiguram vinul pentru vanzari, sa platim
angajatii, samd...

0 provocare este si anul acesta 2019, un an in care in Dealu Mare am avut grindina de doua ori — o
daté la finalul lunii aprilie si apoi in mijlocul lunii iunie. Recolta a fost extrem de mica, mare parte
fiind distrusa de grindind. Este un an foarte dificil, in care a trebuit si trebuie sa gasim solutii din
punctul de vedere al echilibrului financiar.

BASF: Ce anume va determina sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

AV: In primul rand, cand iti faci planul este foarte important ca acesta sa fie pe termen mediu si
lung. Pentru a obtine un vin de calitate trebuie sa planifici lucrurile cu cel putin 10 ani inainte (acesta
este planul pe termen mediu), pornind de la plantare, de la alegerea potrivita a locului, soiurilor,
portaltoiului, clonelor. Apoi trebuie sa ai rabdare ca via sa produca primul rod, cam 4 ani, sa se
matureze vinul in butoaie si in sticld, 2-5 ani.

Tot procesul este de lungd durata si noi nu lucram cu “retete” pentru ca strugurii sunt diferiti de la
un an la altul.

Aici facem vin pentru cei ca noi, care isi fac meseria cu pricepere,
rigoare si pasiune, oameni care stiu unde vor sa ajunga.
Vinul este un domeniu care depinde de gratia naturii,
dar evolueaza prin oamenii care ii dedica suflet, ¢ :
excelentd, inovatie. ..
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CRAMA GALICEA MARE

Suprafata viticola si structura plantatiei

Plantatia are 65 de ani. Galicea Mare are in total o suprafatd de 50 de
hectare pe rod, dintre care 5 hectare au fost plantate in anul 1954. Este
una dintre cele mai batrane vii pe rod din Romania.

Soiuri cultivate: Tamaioasa Romaneasca, Feteasca Alba, Pinot Gris,
Feteascd Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot.

Scurta descriere a cramei
Cu un nivel impresionant de tehnologizare, crama produce vinuri de inalta
calitate, dovada si a atentiei cu care este ingrijita plantatia cu vita de vie.

Oenolog: losefin Florea

Repere de localizare
Galicea Mare, jud. Dolj

Scurta descriere a vinului participant in concurs

TAMAIOASA ROMANEASCA, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Un vin elegant si armonios, se remarca printr-o prospetime
aparte, avand note suave, de flori de cdmp, dar si usoare note
citrice, subliniate de o buna aciditate.

—C

CABERNET SAUVIGNON, 2016, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin cu o culoare profunda, rosie rubinie, te invaluie cu
. arome fine si note de afine, cacao, condimente, fructe de
padure.
Vinul a fost baricat timp de 20 de luni.

Sk vl i AL ety sarminiictrcalot, |
' Foak alege, aunsdsfoisk bt 8
et s
Fopsinafitivad ta inkss

ELEGANCE ., |
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CRAMA AVINCIS

Proprietar: Valeriu Stoica

www.avincis.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

40 ha

Soiuri: Feteasca Regala, Pinot Gris, Sauvignon Blanc, Cramposie, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Negru de Dragasani.

Scurta descriere a cramei

AVINCIS este continuarea unei povesti de familie, cu pasiune pentru vinuri
si lucrul bine facut, care a inceput inca din anul 1927. Atunci, Maria si
lancu Rdmniceanu, numit ofiter al armatei romane de lonel Bratianu, au
cumparat in Dragdsani, un conac in stil neoroméanesc pur, inspirat din
arhitectura ctitoriilor brancovenesti, inconjurat de vii.

Tn anul 2007 stranepoata lor Cristiana, alaturi de sotul sau Valeriu Stoica,
s-au reintors pe domeniul de familie si au avut revelatia miracolului viei, al
vinurilor si al traditiilor locului.

Astdzi, domeniul Vila Dobrusa, care si-a deschis portile pentru iubitorii
vinului Tn vara anului 2011, cuprinde conacul, crama AVINCIS, 40 hectare
de vitd de vie, mai multe hectare de padure si amenajarea peisagistica.

AVINCIS este simbolul renasterii vinului romanesc, sub semnul traditiei si
al modernitatii.

Productivitatea, intre 35 si 45 de hectolitri la hectar, in functie de parcela
si de culesul in verde, este comparabila cu aceea a podgoriilor celor mai
exigente. Strugurii sunt culesi manual, in ladite de dimensiuni mici, in
apropierea cramei - situata chiar in centrul domeniului, astfel incat este
asigurata prelucrarea imediatd a acestora.

Crama este dotata cu toate mijloacele tehnologice moderne, in beneficiul
calitatii:

e un sistem performant de racire a strugurilor culesi;

¢ microvinificari parcelare;

* zdrobirea blanda a strugurilor intr-o presa pneumatica;

e vinificarea la temperaturi controlate;

e climatizarea cramei pentru o invechire optima;

e baricarea in butoaie produse in Franta.

Repere de localizare
Domeniul Viticol Vila Dobrusa, Strada Valea Caselor nr. 1A, cod 245 700,
Dragasani, judetul Valcea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA REGALA, 2017, SEC
U CATEGORIE VINURI ALBE
L

Culoarea acestui vin este auriu deschis
stralucitor. Buchetul bogat si complex al acestui
vin se deschide catre dulceata florilor albe si
a caiselor cu o usoara aroma de vanilie. Gustul sau este
generos si bine structurat.
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VITICOLA CORCOVA SRL

Proprietar: Serban Damboviceanu si Michel Roy

www.corcova.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

72 ha.

Soiuri cultivate: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Pinot Noir, Feteasca
Neagrd, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Viognier.

Scurta descriere a cramei

Asezata in partea de sud-vest a tarii, in judetul Mehedinti, Corcova este
0 podgorie noua pentru publicul de azi, care reia insa traditia producerii
vinului de calitate, initiata in acest areal in urma cu mai multe sute de ani.
Compania Viticola Corcova, o proprietate Roy & Damboviceanu, a luat
fiintd in anul 2005, moment in care, dintre cele 470 de hectare de vita de
vie pe care le-a detinut IAS-ul Corcova, mai ramasesera doar 18 hectare,
iar cramele, construite de printul Anton Bibescu la inceputul secolului al
XX-lea, erau in ruind.

In vara anului 2005, firma a cumpérat 12 hectare din via plantatd de
IAS Corcova si aproximativ 50 hectare de teren plantate cu vie in stare
degradatd, in satul Jirov. Ambele amplasamente fusesera plantate cu
vitd de vie incd din timpul mosiei familiei Bibescu si pretabilitatea lor
pentru cultura vitei de vie era confirmata. Ulterior, compania a solicitat o
finantare din fondurile Sapard pentru inlocuirea vitei de vie imbatranite si
replantarea cu soiuri de calitate superioara. Proiectul a primit finantarea si
a fost finalizat in anul 2007.

Cramele au fost complet renovate si modernizate in perioada 2008-2009.
Cu sprijinul FEADR (Fondul European pentru Agricultura si Dezvoltare
Rurald), cramele au fost dotate cu utilaje si echipamente moderne care
inlesnesc procesarea, conform standardelor europene.

Vinurile Corcova sunt speciale si au acel "gout du terroir", pentru ca aici
se intrunesc toate elementele necesare: un climat temperat-continental
cu influente mediteraneene - veri calde si secetoase, ierni blande, cu
precipitatii accentuate; solurile cu o structura litologica variata si o
mineralitate bogata, specifice Piemontului Motrului, parte a celei mai mari
unitati piemontane din tard, Piemontul Getic; vita de vie nobild cu soiurile
potrivite.

Repere de localizare
Corcova, Jud. Mehedinti

Scurta descriere a vinului participant in concurs

SAUVIGNON BLANC, 2018, SEC
U CATEGORIE VINURI ALBE

Arome proaspete, intense, cu note de citrice, de fan
proaspat taiat si de cimisir. Gustul este fin, usor, iar in a
doua faza are multa rotunjime.

Corcova
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CASA DE VINURI NEGRINI SRL

Proprietar: Cristina Viorica Negrini Gheorghe

www.negrini.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

7 ha

Tn 1990, Casa de Vinuri Negrini a cumpérat fosta proprietate a generalului
Teodrini, ilustru personaj in istoria interbelicd a Romaniei, proprietate
cu amprenta istorica din podgoria Dragésani. Achizitia cuprindea 10 ha,
dintre care 7 ha plantate cu vita de vie. In mijlocul proprietatii se afld un
conac si 0 crama. Aici, Casa de Vinuri Negrini a replantat via cu soiurile:
Feteascd Regald, Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Merlot si Negru
de Dréagasani.

Scurta descriere a cramei

De ce Negrini ?

“Este unul dintre cele trei prenume ale mele, pus de tatal meu, care
a fost oenolog. Via si vinul erau pasiunile vietii lui. Proprietatea a apartinut
Generalului Teodorini si este unul din domeniile cunoscute in zona, alaturi
de cele ale lui Stirbey si Bratianu. Dupa moartea tatalui meu, mostenind
acesta proprietate, am hotarat sa duc mai departe traditia familiei, sa
creez 0 crama, un vin, un nume in memoria parintilor mei” - Cristina
Viorica Negrini Gheorghe, fondatoarea Casei de Vinuri Negrini.

Prin sortimentele existente, au reinviat atét traditia, cat si faima acestor
vinuri alese. Simbolul Negrini, balerina, a fost ales in cinstea predecesorului
acestei case de vinuri, ca urmare a povestii de dragoste dintre el si 0
balerina din Italia. Urmasii sdi, care i-au onorat memoria, implinindu-i
visul de a detine o podgorie, produc vinurile Tmbuteliate sub eticheta
balerinei, ca un simbol al elegantei, bunului gust, dar si al dragostei si
pasiunii.

Repere de localizare
Crama Negrini, strada Avram lancu, nr. 101, Dragasani, jud. Valcea

Scurta descriere a vinului participant in concurs
MERLOT, NEGRU DE DRAGASANI,
w CABERNET SAUVIGNON, 2018, SEC
v CATEGORIE VINURI ROZE

~===.  Este un vin cu o culoare impresionanta roz-somon, cu gust
proaspat, iar notele de zmeura sunt catifelate si imbietoare.

gJ;
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AX SRL
CASA DE VINURI IORDACHE

www.cvi-dragasani.ro

721

Suprafata viticola si structura plantatiei

30 ha

Soiuri: Cramposie Selectionatd, Sauvignon Blanc, Feteasca Regald, Pinot
Gris, Tamaioasa Romaneasca, Cabernet Sauvignon si Merlot.

Scurta descriere a cramei

Despre plantatie, putem aminti ca solurile sunt caracterizate prin prezenta
luvisolurilor albice, planosolurilor si solurilor brune luvice (podzolice).
Relieful este caracterizat prin culmi cu versanti usor abrupti, paralele cu
raul Olt si orientate de la est la vest. Altitudinea dealurilor din podgorie
creste de la 150m-300m dand nastere la diferite expozitii favorabile
culturii de vita de vie. Dintre tipurile de taieri practicate: cordonul, uni sau
bilateral si guyot pe tulpina.

Tnfiintaté in anul 2002, crama poate procesa 300.000 litri anual si detine o
tehnologie modernd de vinificatie.
Vinificator: lordache Valentin Daniken

Repere de localizare
Drégasani, jud. Valcea

Scurta descriere a vinului participant in concurs

MERLOT, 2016, DEMISEC
h CATEGORIE VINURI ROZE

Un vin suplu, vioi, cu arome de gutui, petale de trandafir, cirese
dulci si note de flori de camp, Tnsusiri ce te duc cu gandul la
Braghina, fata lui Burebista — simbolul femeii in Dacia.

\'r
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POMIVITICOLA SA
Proprietar: Popa Mihai Ovidiu

Suprafata viticola

40 ha vie pentru struguri de vin,

15 ha vie pentru struguri de masa.

Soiuri cultivate: Tamaioasd Romaneascd, Sauvignon Blanc, Viognier,
Riesling, Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra, Syrah, Pinot Noir,
Dornfelder si Mourvedre.

Scurta descriere a plantatiei

Centrul viticol Plenita face parte din Podgoria Plaiurile Drincei si se afld la
65 km de Craiova si la 20 km de Dunare (Cetate). Plenita este una din cele
mai vechi comune ale judetului Dolj, locuitd de mosneni si clacasi. Mosiile
mosneniilor erau recunoscute si intérite ca danie in hrisoavele cu vechime
de peste 600 de ani, date de Dan Voda, fratele lui Mircea cel Batran.
Centrul viticol Plenita se afla din punct de vedere pedologic si climatic intre
doud centre viticole cu renume: Segarcea si Oprisor.

1n 2012 s-a plantat prin programul de reconversie-restructurare in Centrul
viticol Plenita o suprafaté de 30 ha cu soiuri nobile, iar in urmatorii ani inca
10 ha, ajungénd la o suprafatd totald de 40 ha.

Prin aceasta investitie s-a incercat sa se refacd o micé parte din cele 550
ha de vie care se aflau la Plenita in anul 1964 si din care se mai pastreaza
cateva zeci de hectare la persoane fizice in apropierea Plenitei.

Vinul din concurs este obtinut din Cabernet Sauvignon vinificat in roze la
Crama Oprisor si este primul vin obtinut pentru comercializare proprie.

Tn 2018 s-a luat decizia s se obtina primul vin pentru a intra si in aceasta
zona a producerii de vinuri.

Se intentioneaza in urmatorii 5 ani sa se construiasca o crama proprie
pentru producerea de must si vin.

Repere de localizare
Localitatea Plenita, judetul Dolj,
Ferma Cornu.

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CABERNET SAUVIGNON, 2018, DEMISEC
w CATEGORIE VINURI ROZE

Y Vizual: culoare impresionanta roz-somon.
- Olfactiv: aroma placuta de fructe, rodie, zmeura, fraguta.
Gustativ: proaspat, bine structurat, echilibrat, amplu si catifelat.

ALy

o

g 3y
L -:ASERNEISAM\«'ISNDM%
I

4 10\

» domisecs Y (I

&7 ‘ Ly
\Bujorel W
P

L T o

)

2018

o

Fra L

|75



Casa de Vinuri Stefanesti
Proprietari: Cosmin Smadu, Silviu Procopiu, Eugen Procopiu

www.marcea.ro

76|

Suprafata viticola si structura plantatiei

Pe dealul Marcea se cultivd - soiuri internationale: Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Rhein Riesling si soiuri traditional roménesti: Feteasca Alba,
Feteascd Regala, Feteasca Neagra si Tamaioasa Roméaneasca.

Scurta descriere a cramei

Platoul Marcea se afla situat pe extremitatea sudica a platformei Candesti
a dealurilor subcarpatice din vecinatatea Pitestiului. Este marginit de valea
raului Arges in sud si de padurile Muscelului in nord.

Concentratia mare de argile din solul platoului Marcea face ca acestea
sa se incadreze in categoria solurilor reci, grele, sarace, cu tendinte de
stagnare a apei. Acest lucru ingreuneaza cultura vitei de vie, insa confera
caracteristici unice de mineralitate i aciditate strugurilor recoltati aici.

Pentru vinurile albe seci mineralitatea si aciditatea naturald date de
clima si sol confera prospetime si lejeritate. Pentru vinurile rosii, solurile
argiloase si coacerea lentd sunt cele care dau complexitate, structura si
fixeaza compusii de culoare.

n crama Marcea se folosesc cele mai noi tehnici de vinificatie cu
echipamente moderne, controlul temperaturii si in legatura permanenta
cu cele mai noi tehnici dezvoltate de cercetarea din domeniu.

Repere de localizare
Stefanesti, jud. Arges

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Feteasca Neagra se distinge soi roméanesc traditional de mare
valoare.

Vin rosu sec, cu arome de fructe negre, uscate, vanilie si
condimente.

-
4

|77



VINALTUS ALMAJ

Suprafata viticola si structura plantatiei
8,7 ha

Soiuri cultivate:
Feteasca Alba, Tamaioasa Romaneascd, Sauvignon Blanc, Feteasca
Regald, Merlot, Cabernet Sauvignon, Negru de Dragasani.

Repere de localizare
Localitatea Almaj, jud. Dolj

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, MERLOT, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Se remarca prin culoarea rubinie, la nivel olfactiv ne Tnvaluie
"‘L aromele unor fructe negre de padure coapte, cirese amare si
prune uscate.

Vinul are un post-gust persistent.
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VALEA ASCUNSA

Proprietar: Silviu Muntean

www.transylvaniavinum.ro

Suprafata viticola si structura plantatiei

Ingrijim 20 de hectare de vita de vie, adica 93.330 de vite, imbaiate in
cateva mii de ore de soare pe an, rendscute pe dealurile din Ascunsa,
Teaca, Bistrita-Nasdud.

Scurta descriere a cramei

Suntem o cramd de familie, dotatd la cele mai inalte standarde de
tehnologie, cu o capacitate de productie de 100.000 de litri pe an. Lucram
minutios, atent, cu drag si bucurie, ardeleneste daca vreti, ca sa “distilam”
nectarul viu nascut de vitele noastre. Va invitam sa ne cunoasteti in fiecare
sticla de Feteasca Alba, Feteasca Regald, Chardonnay, Sauvignon Blanc si

Feteasca Neagra.

Repere de localizare
Teaca, nr. 361, jud. Bistrita-Nasaud

VALEA ASCUHNSA

Scurta descriere a vinului participant in concurs
ALV ]C !

SAUVIGNON BLANC, 2018, SEC BL A
CATEGORIE VINURI ALBE gt

Un Sauvignon Blanc foarte generos atat in aroma, cat si in gust.
Dezvolta arome de pepene galben, ardei gras si flori de soc.
Palatinul este cucerit instant de corpul suculent si proaspat.
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CRAMA CORBUT

Proprietar: Dan Corbut

84|

Suprafata viticola si structura plantatiei

Suprafata de vitd de vie este 2 ha.

Soiuri: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Riesling Italian, Cabernet Sauvignon,
Merlot si Feteasca Neagra.

Scurta descriere a cramei

Zona Diosig este recunoscuta in ceea ce priveste cultura vitei de vie, insa,
din pacate, dupa 1990 multe suprafete s-au defrisat in aceasta zona.
Plantarea viei a inceput n anul 2010 si demararea constructiei cramei a
fost, inca de la inceput, promitatoare.

in prezent crama are aproximativ 200 mp Si se produc anual aproximativ
6000 L de vin.

Vinul nu este inca pus spre vanzare, fiind produs pentru consum propriu si
pentru diverse evenimente.

Va urma autorizarea din punct de vedere DOC in vederea comercializarii
vinului.

Repere de localizare
Diosig, jud. Bihor

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA + CABERNET SAUVIGNON + MERLOT, 2018
w CATEGORIE VINURI ROSE

-

Vin tanar, elegant si racoritor, de culoarea somonului, cu arome
florale suave, completate cu cele de zmeurd, fragi si capsuni,
cu usoare note de trandafir. Corp mediu, floral, catifelat. Un vin
perfect pentru serile racoroase de vara, servit pe terasa.

FETEASCA NEAGRA, CABERNET SAUVIGNON, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

J\ Un vin rosu, delicat, armonios, cu arome de coacaze negre,
& visine coapte si note vanilate.

Fin si elegant, Feteasca Neagra imprima catifelare si rotunjime
notei de sdlbaticie si vegetal venita din Cabernet Sauvignon.
Acest vin este un companion perfect al preparatelor din carne de vita sau
vanat, dar si al branzeturilor.




CRAMA CORBUT

Proprietar: Dan Corbut

86 |

Dan Corbut, Crama Corbut

,Nu am vandut nicio sticla de vin. Pentru a ajunge la nivelul acesta de
calitate, am testat zicala care spune ca cei mai duri critici sunt prietenii.”

Vinurile din Diosig, numita si ,Capitala Vinului” in Bihor, au calatorit pana
la Casa Regald de Habsburg si chiar pe masa Impératului Chinei, dovedind
ca potiunea care are si o picatura din sufletul tu poate fermeca pe oricine
din lume. Uneori sa iti gasesti pasiunea e ca un dans unde trebuie sa fii in
acelagi ritm cu partenerul si sa va completati unul altuia miscérile.

BASF: Domnule Corbut, cand si cum v-ati decis sa deveniti viticultor?

DC: Prima intalnire serioasa cu vinul a fost cind am cumparat crama de
la Diosig in urma cu 20 de ani. Abia in 2012 am inceput plantatia de vita
de vie si de atunci am fost intr-un fel cucerit total de arta de a face vin.

BASF: Ce inseamna vinul pentru dumneavoastra (produsul finit obtinut,
dintr-o perspectiva personala, nu tehnica)?

DC: Vinul este o pasiune pe care am descoperit-0 destul de tarziu, undeva
pe la 40 de ani, dar care a ajuns sa ma completeze si sa méa caracterizeze.
Este ca o parte din mine pe care vreau sa o imbunatatesc mereu, la fel
cum vreau ca an de an vinul creat sa fie si mai bun.

BASF: Care sunt secretele in producerea vinului dvs.?

DC: Cred ca vinul bun se simte atunci cand pui suflet. Nu e ca un loc de
munca in care termini dupa 8 ore. Ma implic in fiecare aspect de la cultura
de vita de vie, la procesul de fermentare. Cand iti place ceea ce faci, devii
acaparat de tot ce inseamna arta vinului.

BASF: Care a fost cea mai mare provocare a vietii de viticultor?

DC: Vreau ca vinul meu sd fie de cea mai buna calitate si am realizat ca
nu se poate fard sd investesti in tehnologie in ziua de azi. Dar facand pasul
acesta, am reusit sa particip la concursuri unde se aflau crame mult mai
mari si am obtinut rezultate de care sunt méndru.

BASF: Ce anume va determind sa faceti vin de calitate in fiecare zi?

DC: O sa vi se para ciudat, dar nu am vandut nicio sticla de vin. Pentru a
ajunge la nivelul acesta de calitate am testat zicala care spune ca cei mai
duri critici sunt prietenii. In functie de comentariile si parerile lor, am reusit
sa perfectionez tot ce se imbuteliaza aici.
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ARAMIC FOREST

CRAMA ARAMIC

www.crama-aramic.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei

Suprafata viticola: 48 ha

Soiuri: Muscat Ottonel, Feteasca Alba, Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir.

Scurta descriere a cramei

Plantatia se afld in Podgoria Buzias — Silagiu, situatd pe piemontul dintre
Timis si Béarzava, podgorie specializata in producerea vinurilor de masa
superioare, rosii si albe. intr-o mai micd masura, la Silagiu se produc si
vinuri aromate si struguri de masa. Clima Silagiului este de tip continental-
mediteraneana, cu influente moderate de la raurile care trec prin apropiere
de colinele Muntilor Carpatii Occidentali.

Dealul Silagiului are o expunere ideald la soare, cu pante in directia sudica
si vestica, pe care soarele le mangaie de-a lungul intregii zile, pante care
au o varietate mare de tipuri de sol, de la brun roscat de padure, pana la
sol cu continut ridicat de oxizi de fier — perfect pentru vinurile rosii — toate
pe o roca de baza calcaroasa — perfect pentru cultivarea excelenta a vitei
de vie.

Crama tanara, Aramic demonstreaza potential de producere a unor vinuri
bune, lucru confimat deja de rezultatele obtinute de vinurile din prima
recolta.

Construita in 2015 cu ajutorul fondurilor europene, crama are o capacitate
de 200.000 litri. Culesul strugurilor se realizeaza manual, crama detine
propria linie de imbuteliere, totul este nou, modern, din inox, rezervoarele
sunt controlate din punct de vedere termic si, in viitor, urmeaza sa fie
infiintata si o sala dotata cu baricuri de stejar, pentru maturare.

Repere de localizare
Sat Silagiu, Buzias, judetul Timis

CHAMA

ARAMIC

ROSL ILAGT

Scurta descriere a vinului participant in concurs

PINOT NOIR, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ROZE

T Ca o promisiune a unei adieri racoroase, intr-o zi torida de vara, Roze-ul din Pinot Noir
A cu a sa culoare stralucitoare, te intAmpina cu arome tipice de fragi salbatici, capsuni,
urmand ca apoi in postgust sa identificim nuante de cirese albe, zmeura si petale

de trandafir. Gustul este sprintar, cu 0 buna aciditate, corpolent si cu un final placut.

CABERNET SAUVIGNON + MERLOT + FETEASCA NEAGRA, 2017, SEC
CATEGORI VINURI ROSII

| Un vin rosu al carui miros este o explozie de fructe negre de padure: cirese amare
=) de padure, mure, iar gustul este catifelat, dominat de dulceata de afine si visine

negre, usor condimentat in post gust: piper alb si cuisoare.
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CRAMA LA SALINA

www.cramalasalina.ro
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Suprafata viticola si structura plantatiei
Suprafata cultivatd cu vita de vie: 41.36 ha

Soiuri: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinot Noir, Muscat Ottonel, Riesling
de Rin, Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Neuburger.

Scurta descriere a cramei

Asa cum o sugereaza numele cramei, podgoria este amplasata in imediata
apropiere a Salinei Turda, mai exact la aproximativ 100 de metri de aceasta,
pe Dealurile Durgau, zona cu traditie seculara in viticultura, ce dateaza din
perioada Imperiului Roman, pe vremea cand asezarea cunoscuta astazi
sub numele de Turda se numea Potaissa.

Crama La Salina s-a nascut in inima Transilvaniei, intr-o zond cu o
puternica vocatie pentru vinuri albe. Terroir-ul specific Vaii Ariesului vine
cu amprenta identitdtii sale, transforménd oferta Cramei La Salina intr-o
experientd unicd, revelatoare. Tocmai de aceea, aceste vinuri poartd
numele ISSA, ca un omagiu adus traditiilor viticole milenare formate aici,
inca de cand localitatea purta numele Potaissa.

Repere de localizare
Strada Dealul Viilor 10, Turda, Judetul Cluj

Scurta descriere a vinului participant in concurs

PINOT NOIR, 2018, SEC
h CATEGORIE VINURI ROZE

T Pinot Noir rose, vinificat in stil clasic, este o placuta surpriza,
4 maiales ca soiul este unul foarte pretentios si dificil. Prezinta o
culoare placutd, roz-somon stralucitor. Aromele tipice soiului se
transforma prin vinificarea in rose, in note de trandafiri, capsuna si pepene
rosu. Gustul este sprintar, cu o buna aciditate, dar suficient de corpolent,
cu un final placut sustinut in postgust.

CHARDONNAY, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Chardonnay-ul, vinificat in stil clasic, prezintd o excelenta
tipicitate de soi, cu o culoare galben-verzuie stralucitoare si
cu arome dominante de fructe albe (pard, mar), continuata
prin note intense, placute, de citrice si altele, mai temperate,
minerale. Gustul este rotund si echilibrat, cu o tenta fina de unt topit si cu
0 buna aciditate. Finalul este placut, usor condimentat.

v
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VINIFERA ECO ZEM

CASA DE VINURI ZAIG
Proprietar: Zaig Eckehardt

92|

Suprafata viticola si structura plantatiei
8 ha (soiuri: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Feteasca
Neagra).

Scurta descriere a cramei

Tinutul celor sapte cetati, SIEBENBURGER, tinutul sasilor, in zona celei mai
nordice dintre ele, Bistrita, se dezvolta o mica podgorie cu vinuri alese.
Venirea sasilor in jurul anilor 1260, atestata documentar inca din 1430,
carturarul german Johannes Troster declara in cartea “Das Altund neu
Teutsche Dacia”, Nurenberg, 1666, ca vinurile din Teaca (Tekendorf) sunt
cele mai bune vinuri albe pe care le-a degustat vreodata.

Tn epoca moderna, la inceputul anilor 60, viticultura si vinificatia moderna
au fost introduse in centrul viticol Teaca sub coordonarea unui inginer de
prin partile Dragasanilor. Dupa 1990 viticultura din zona intra intr-un declin
accentuat.

Recent, unul dintre ultimii sasi din regiune, Zaig Eckehardt, incearca sa
readuca traditiile sasesti de acum céteva secole, cu tehnologie moderna
si un amalgam de idei vechi si noi, impletind tehnica cu arta, incercand sa
pastreze amprenta locului si a oamenilor.

Repere de localizare
Loc. Teaca, nr. 93, jud. Bistrita

Scurta descriere a vinului participant in concurs

CHARDONNAY, 2018, SEC
CATEGORIE VINURI ALBE

Un Chardonnay tipic transilvanean, aciditate ridicata, mineral,
onctuos, plin, cu arome echilibrate de caisd, potentate de
tentele vanilate de la maturarea in baricuri.

O
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CRAMA ANCA

Proprietar: Adi Anca
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Suprafata viticola si structura plantatiei

Suprafata totala 5 ha.

Sunt cultivate soiuri autohtone care au cam disparut din zona Diosig:
Feteascd Albd, Tamaioasa Roméaneasca si Feteasca Regala.

Alte soiuri: Traminer, Sauvignon Blanc si Pinot Gris.

Scurta descriere a cramei

Via are expozitie sudicd pe o panta de 8-9 cu un pamant luto-argilos.
Clima zonala care era temperat continentald a capétat din caracteristicile
mediteraneene, fapt care ajutd ca strugurii sa acumuleze calitati
exceptionale.

Vinurile din zona Diosig se remarca prin aciditate foarte buna si sunt usor
picante.

Dupa traditia populara si explicatia stiintifica a numelui, Diosig, inseamna
un colt cu nuci, fapt ce e sustinut si prin stampilele asezarii din anii 1608 si
1691. Din cele mai vechi timpuri, Diosigul a fost renumit pentru cultivarea
vitei de vie. In ultimii ani s-a defrisat mare parte din vie si din pomi, desi
potentialul zonei este foarte mare. Cu toate acestea zona isi recapata locul
in arealul viticol deoarece apar exploatatii noi.

Repere de localizare
Loc. Diosig, jud. Bihor

Scurta descriere a vinului participant in concurs

FETEASCA NEAGRA, 2017, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII

Un vin corpolent, cu arome imbietoare de fructe de
padure si prune uscate, cu o personalitate eleganta si
impunatoare.

b

| 95



INDEX

MOLDOVA VINURI ALBE Odobesti Vinex SRL
Carpatvin Grup SRL
Domeniile Panciu
VINURI ROZE Crama Gramma
Domeniile Grand Via
Agroindustriala Bucium

MUNTENIA SI DOBROGEA  VINURI ALBE Crama Trantu
Crama Gabai

Crama Gabai
VINURI ROZE Crama Viisoara
Crama Hamangia
Crama Rasova
VINURI ROSII Domenille Sahateni
Crama Trantu
Crama Alira
OLTENIA VINURI ALBE Mosia Galicea Mare
Viticola Corcova
Crama Avincis
VINURI ROZE Pomiviticola SA
Casa de Vinuri Negrini

Casa de Vinuri lordache

TRANSILVANIA VINURI ALBE Crama La Salina
Casa de Vinuri Zaig
Valea Ascunsa
VINURI ROZE Crama La Salina
Aramic Forest
Dan Corbut

22
1
14
18
30

44
44
54
37
49
56
40
51
62
69
67
74
70
72

90
92
82
90
89

VIN FINALIST VINURI CASTIGATOARE

Sauvignon Blanc, 2018, sec

Feteasca Regald, 2018, demisec

Riesling Italian, 2017, dulce

Merlot + Feteasca Neagra, 2018, sec
Pinot Noir, 2018, sec
Busuioaca de Bohotin, 2018, demisec

Chardonnay, 2017, sec

Sauvignon Blanc, 2018, sec

Riesling Italian, 2018, sec

Cabernet Sauvignon, 2018, sec

Merlot, 2018, sec Categoria Vinuri Roze, 2019
Pinot Noir, Shiraz, Feteasca Neagra, 2018, sec

Feteasca Neagra, 2016, sec

Feteasca Neagra, 2016, sec

Feteasca Neagra, 2016, sec

Taméaioasa Romaneasca, 2018, sec

Sauvignon Blanc, 2018, sec

Feteasca Regald, 2017, sec

Cabernet Sauvignon, 2018, demisec

Merlot, Negru de Dragasani, Cabernet Sauvignon, 2018, sec
Merlot, 2016, demisec

Chardonnay, 2017, sec

Chardonnay, 2018, sec

Sauvignon Blanc, 2018, sec

Pinot Noir, 2018, sec

Pinot Noir, 2018, sec

Feteasca Neagra + Cabernet Sauvignon + Merlot, 2018, sec

Categoria Vinuri Albe, 2019
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Retrospectiva

Castigatorii editiilor anterioare
2016 — 2019

Concursul de Vinuri "Povesti cu Vinuri Romanesti"
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2016

Categoria
Vinuri rosii:

ECLIPSE

2018

Categoria
Vinuri rosii:

CABERNET SAUVIGNON,
MUSCAT OTTONEL, MERLOT, CABERNET MERLOT, SAUVIGNON BLANC, PINOT NOIR, SHIRAZ, FETEASCA NEAGRA,
ANUL 2015, SAUVIGNON, SYRAH ANUL 2013, ANUL 2017, FETEASCA NEAGRA ANUL 2015,
CASA DE VINURI PODGORIA ANUL 2015, CRAMA BASILESCU CRAMA CORCOVA ANUL 2017, CRAMA LICORNA
LICORNA WINEHOUSE DOMENIILE DEALUL MARE

2017

DOMENIUL
YLADOI

Categoria
Vinuri rosit:

CBERNET SAUVIGNON

2019

Categoria
Vinuri rosii:

SAUVIGNON BLANC, FETEASCA NEAGRA CABERNET SAUVIGNON, SAUVIGNON BLANC, MERLOT CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2016, ANUL 2016, ANUL 2014, ANUL 2018, ANUL 2018, ANUL 2016,
DOMENIUL VLADOI DOMENIUL VLADOI CRAMA LICORNA VALEA ASCUNSA CRAMA HAMANGIA MOSIA GALICEA MARE
. J . J
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Date de contact:

Director vanzari culturi horticole: Robert-lonut Baicoianu
tel: 0745 101 182 | e-mail: robert-ionut.baicoianu@basf.com

Reprezentanti vanzari culturi horticole:
Est: Carmen Stoica
tel: 0730 202 797 | e-mail: carmen.stoica@basf.com

Vest si Centru: Mihail Manolache
tel: 0737 717 968 | e-mail: mihail. manolache@basf.com

Sud-Est: Anamaria Petrescu
tel: 0721 272 939 | e-mail: anamaria.petrescu@basf.com

Sud-Vest: Victor Holban
tel: 0737 970 001 | e-mail: victor.holban@basf.com

BASF SRL
Adresa: Sos. Pipera nr. 43, corp A, etaj 1
Sector 2, 014254 - Bucuresti
Tel: 021 529 90 68 / 61 | Fax: 021 529 90 69
www.agro.basf.ro





