Concursul de vinuri, editia a IX-a, 2024,
organizat de BASF in colaborare cu ADAR
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Dragi prieteni, iubitori ai vinului,

Cea de-a IX-a editie a concursului “Povesti cu vinuri roménesti” ne-a facut sa
reflectam asupra efortului, pasiunii si implicarii celor care nu inceteaza sa creada
in frumusetea si generozitatea butucului de vita de vie.

fn drumul nostru catre inimile celor prezenti, am cdutat si impletim poezia
vinului cu muzica, aducandu-i mai aproape unii de altii prin puterea povestilor
ce nu mor niciodata.

Am simtit ca suntem legati prin fire nevazute de experiente, visuri si aspiratii,
ramanand imuabili in dorinta de cunoastere.

Fiecare pahar cu vin pe care il ridicam raméane o poarta deschisa catre o lume
plina de istorii, traditii si creativitate.

Cautam solutii la problemele care apar atat de diferit de la un an la altul, de la o
zona la cealalta. Facem tot ce ne sta in putinta pentru a ne adapta recomandarile
si portofoliul de produse de protectie a plantelor la provocérile actuale, tinand
cont de schimbarile climatice si de realitatea din fermele viticole.

Tnainte de a trage cortina peste aceastd editie a concursului nostru, am lasat
sd se intrevada doar “jumatatea plina” a paharului, oferind, si pe viitor, sprijinul
echipei BASF pentru a depasi obstacolele care pot aparea.

Intentia noastra este sa mentinem neintrerupte bucuria si unitatea celor implicati
in atese legaturi puternice pentru a duce mai departe Povestea Vinului Roméanesc.

Robert lonut Baicoianu
Director de vanzari culturi horticole, BASF Agricultural Solutions Romania
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We create chemistry

Un pahar in fiecare poveste,
o poveste in fiecare pahar.

Spune povestea vinului tau la urmatoarea
editie a concursului nostru de vinuri.
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Concursul
”Povesti cu vinuri romanesti”,
a [X-a editie, 2024

Organizare si condltu de partlclpare
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Editia a IX-a a competitiei ,Povesti cu vinuri romanesti” a inclus urmatoarele
categorii de premiere:

-desemnarea celor mai bune vinuri albe, rosii, rose;

-concursul pentru design-ul etichetelor sticlelor de vin;

-sectiunea dedicata celui mai bun vin spumant;

-competitia destinata tinerilor artisti pentru ilustrarea copertii acestui catalog.

Conditiile de participare la concursul ,,Povesti cu vinuri romanesti” in 2024 au
fost urmatoarele:

-suprafata cultivata cu vita de vie sa nu depaseasca 100 de hectare, iar probele
de vin inscrise puteau fi din 2021, 2022, 2023 (cu exceptia celor rosii, unde
puteau fi inscrise probe cu o vechime de 5 ani, asadar vinuri produse incepand
cu anul 2019).

-vinurile spumante nu au avut limita de suprafata cultivata.

-fiecare crama participanta a putut inscrie maximum 3 probe de vin sau spumant.

Competitia s-a desfasurat in cadrul a patru etape regionale, ce au avut loc in
Moldova, Dobrogea si Buzéu, Oltenia si Prahova, Banat si Transilvania, i o etapa
nationala.




Jurizarea vinurilor
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Jurizarea probelor de vin Tinscrise in
concursul ,Povesti cu vinuri roménesti” este
asiguratd de degustdtori experti, membri
ai Asociatiei Degustatorilor Autorizati din
Roménia (ADAR).

Asociatia este recunoscuta ca organizatie
profesionala reprezentativa in analiza
senzoriald a vinurilor si bauturilor alcoolice
din Roméania. ADAR reuneste 138 de

specialisti ai sectorului vitivinicol, din toatd
tara si selecteazd permanent cei mai buni
degustdtori autorizati pentru participarea
in comisiile de jurizare ale concursurilor de
profil.

Per total, in acest an, membri juriului au
degustat 435 de probe de vin din intreaga
tara, ce au provenit de la 145 de crame.

Cum se evalueaza vmunle’?
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Pentru a oferi maximum de obiectivitate in evaluarea vinurilor, comisia de jurizare
utilizeazd normele sistemului international de evaluare, stabilite de Organizatia
Internationala a Viei si Vinului (OIVV).

Aceste norme sunt folosite la toate concursurile internationale de vinuri.

Sistemul de punctaj folosit de OIVV este de pana la 100 de puncte. O proba de vin este
evaluata de fiecare membru al juriului. Se elimina nota maxima, respectiv nota minima,
apoi se face media aritmetica a notelor ramase. Rezultatul reprezinta nota finala pe care
o0 primeste fiecare proba de vin sau vin spumant.
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Reguli de evaluare
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eQOrdinea degustari se respecta cu
strictete. intai se evalueaza vinurile albe,
apoi cele rosé si apoi cele rosii. In cadrul
jurizarii din etapa finala, vinurile spumante
au fost jurizate ultimele.

 Toate probele sunt evaluate in orb. Niciun
membru al juriului nu cunoaste la momentul
evaluarii cdrui concurent ii apartine proba
respectiva.

e Examinarea se face din punct de vedere
vizual, olfactiv si gustativ.
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¢ Modul de acordare a punctelor:

- Vizual: Limpiditate si aspect: se pot acorda
maximum 15 puncte;

- Olfactiv: Tipicitate, intensitate si calitate:
se pot acorda maximum 30 de puncte;

- Gust: Intensitate, tipicitate, persistenta
gustativa si calitate: se pot acorda maximum
44 de puncte;

- Evaluarea globala: se pot acorda maximum
11 puncte.

Premiile oferite de BASF
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Fiecare castigator care a obtinut Locul | in etapa natlonala a competitiei (vinuri linistite,
vinuri spumante), a primit un kit de dezvoltare a afacerii care a putut fi configurat in
functie de nevoile producétorilor, putand sa aleaga una dintre cele doua variante:

* 1 utilaj pentru aplicarea tratamentelor la vita de vie.

* 1 pachet format din produse BASF pentru protectia vitei de vie.

Fiecare premiu a fost in valoare de 5.000 euro.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Astfel, cei 4 castigatori ai concursului
edifia a IX-a, anul 2024, sunt.
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Vinuri
rose:

Juriul din marea finala
a fost format din
urmatorii membri:

Presedintele juriului:
Georgel Costache

Membri: N g
Cosmin Popescu NI g T
Lucia Jidveian —
Petrica Badea | :

Mihai Banita T
Lorena Deaconu STRABUN

Valentin Sercovschi

CRAMA HAMANGIA CRAMA DARIE
Sauvignon Blanc, Syrah + Merlot,
2023, sec 2023, sec
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"Povesti cu vinuri romanesti”,

Vinuri
rosii:

Wizionn

DOMENIUL ARISTITEI
Cabernet Franc + CRAMA DARABONT
Cabernet Sauvignon, brut, alb
2021, sec

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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CEA MAI FRUMOASA ETICHETA A UNEI
STICLE DE VIN - VOTUL POPULA
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Odata cu competitia adresata celor mai bune vinuri, s-a desfasurat si concursul dedicat
etichetelor, participantii fiind cramele care au inscris si probele de vin. BASF a acordat,
astfel, pentru al cincilea an consecutiv, posibilitatea publicului larg de a vota online
eticheta preferata.

e i . -

Cele mai frumoase etichete alese prin vot de catre fanii
paginii Facebook BASF in cadrul etapelor regionale

BB e LUNA
%l | MUSCAT
in’ﬂ%ﬁn OTTONEL

Bob de Luna, Muscat Ottonel - Enocrama
Cea mai frumoasa eticheta a unei sticle de vin din Regiunea Moldova
Un Muscat Ottonel cu arome de trandafir, iasomie si flori de tei. Gustul proaspét si
echilibrat este definit de note intense de dulceatd de trandafiri si coaja de lamaie.
Postgustul amplu si revigorant este dominat de fructe tropicale.
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Traviata Actul |, Feteasca Regala - Crama Bratu
Cea mai frumoasa eticheta a unei sticle de vin din
Regiunea Dobrogea si Buzau
Acest vin obtinut din Feteasca Regala si-a castigat statutul de a fi Actul | intr-o opera
compusa din trei acte, Traviata, fiecare act reflectand evolutia si cresterea Cramei Bratu.
Acest vin este un omagiu adus elegantei.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Rosé, Negrini - Casa de Vinuri Negrini
Cea mai frumoasa eticheta a unei sticle de vin din Regiunea
Oltenia si Prahova
Vinul rosé Negrini farmeca prin aromele sale pline de vivacitate.
Notele proaspete si culoarea imbietoare contureaza
personalitatea gratioasa a acestui vin.
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Pinot Noir Rosé
Editie finitatd

Rupes Nobilis, Pinot Noir Rosé- Crama HB Wine
Cea mai frumoasa etichetd a unei sticle de vin din Regiunea
Banat si Transilvania
Armonia intre prospetime si eleganta contureaza un sortiment deosebit, cu influente ale
terroir-ului Minis. Buchetul etaleaza note bogate de fructe rosii proaspete de rodie si flori
albe, completate de accente citrice subtile.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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CEA MAI FRUMOASA ETICHETA _
DIN MAREA FINALA DESEMNATA
DE PUBLICUL LARG
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Castigatoarea marii finale a categoriei "Cea mai frumoasa etichetd”, aleasa de fanii
paginii de Facebook BASF Agricultural Solutions, este:
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Bob de Luna, Muscat Ottonel - Enocrama

ENOCRAMA

Gina Hortolomei - Proprietar

Care este povestea din spatele cramei?

Povestea cramei reda povestea noastra, a fratilor Hortolomei, si ilustreaza evolutia
noastra personald si profesionald, precum si intoarcerea la radacini dupa o calatorie
dedicata studiului si perfectiondrii.

Ne-am petrecut intreaga copilarie in mijlocul podgoriei Odobesti, ludnd parte in mod
constant la activitatile de ingrijire ale vitei de vie. Fratele meu a preluat aceasta activitate
de la parinti si activeazé de mai bine de 20 ani ca viticultor. Eu am plecat la studii si, dupa
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absolvirea Facultdtii de Stiinta si Ingineria Alimentelor din Galati, am dedicat aproape
doua decenii studiului si promovarii tehnologiilor moderne de vinificatie.

lar sora noastra mai micd activeaza de peste 10 ani in gestionarea resurselor umane, un
aspect cu care ne confruntam din ce in ce mai acut in ultima perioada.

Conceptul BOB de LUNA este practic despre noi toti, cei ce activdm in aceastd ramuré
a industriei, si reflecta perseverenta, munca sustinutd, dedicarea si perfectionarea,
atribute fara de care munca pamantului si ingrijirea vitei de vie nu sunt posibile.

Cine s-a ocupat de designul etichetei castigatoare din cadrul concursului “Povesti
cu vinuri romanesti” si care este conceptul care sta in spatele ei?

Echipa cu care am colaborat si céreia tinem sd ii multumim este formata din:

e Creatorul brandului Bob de Luna — Razvan Jurca, vechi publicitar, cu peste 20 de ani de
experienta in branding si, ulterior, specializat in categoria marketing de vin.

e Creatorul conceptelor grafice ale etichetelor si a identitatii vizuale de brand: Laurentiu
Dumbrava.

Multumirile noastre se indreapta si catre dna. Carmen Stoica (Senior Sales Representative
din cadrul echipei BASF) pentru privilegiul de a fi observat inca de la inceput potentialul
etichetelor noastre, ceea ce ne-a determinat sa ne inscriem la prestigiosul concurs
national ,,Povesti cu vinuri roméanesti”.

Care credeti ca este impactul etichetei in alegerea vinului de catre consumatorul final?
Plecand de la sintagma ,,ambalajul vinde”, sunt de parere ca, intr-adevar, eticheta vinde
atunci cand consumatorul intrd pentru prima data in contact cu produsul. Insa fidelizarea
consumatorului se realizeaza exclusiv prin calitatea continutului, in cazul de fatd prin
calitatea vinului.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine aproape de dvs.?
BOB de LUNA by Enocrama a reusit s& contureze o frumoasé comunitate, care se méreste
de la an la an prin recomandarile clientilor nostri. Reusim sa ii tinem aproape prin relatia
directa cu ei, prin interactiunea permanentd cu consumatorul si prin incercarea de a
mentine un raport calitate/pret accesibil nisei noastre de clienti.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta perioada?
Provocarile existda pe toate planurile, insd le-as enumera pe cele mai importante:
schimbarile climatice, care impacteaza calitatea recoltei de struguri si care atrag dupa
sine o reala provocare transpusa vinificatorului pentru a obtine o calitate constantad a
vinului de la an la an, plecand de la o materie primd cu caracteristici total diferile. Si
schimbarile legislative de etichetare si colectare a ambalajelor, care in ultimul timp au
pus producatorul de vin in dificultatea de a-si gestiona stocurile de materiale auxiliare si
a stocurilor de vin imbuteliate.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia “Povesti
cu vinuri roméanesti” din acest an?

Ca in fiecare an, ,Povesti cu vinuri romanesti” vine ca o experienta formidabila in care
interactionam cu colegii de industrie din intreaga tara si ne actualizam informatiile
tehnice cu privire la produsele din portofoliul BASF, necesare in a ne gestiona schemele
de tratament in acord cu caracteristicile climatice ale anului de recolta.

Doresc sa felicit echipa BASF pentru initiativa extraordinara de a organiza acest
concurs: este un proiect ambitios, pentru care noi, cel putin, fiind o crama mica, suntem
recunoscatori. Si asta, in primul rand, pentru ca ne-a oferit un test de piatd pe care,
altminteri, nu ni I-am fi putut permite si care ne-a confirmat faptul ca directia pe care
am abordat-o in lansarea proiectului BOB de LUNA este viabila, interesantd si corect
adresata publicului pe care il fintim.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Vinurile spumante romanesti —
0 noua categorie premiata de BASF
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La editia din 2023 am inclus pentru prima data si o sectiune dedicata vinurilor spumante,
iar in 2024 am continuat sa aducem in lumina reflectoarelor si aceasta noua categorie.

Jurizarea celor 23 probe de vin spumant s-a desfasurat doar in cadrul etapei nationale.

Au fost luate in considerare spumantele producatorilor din intreaga tara, fara a exista o
limitare a suprafetei cultivate cu vita de vie.

Castigatorul acestei categorii in anul 2024 este vinul spumant Méthode Traditionnelle,
alb, brut, apartinand producatorului Crama Darabont.
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Crama Darabont
Betty Darabont — Oenolog

Cum ati perceput obtinerea locului | la categoria ,,Cel mai bun vin spumant”
din cadrul competitiei ,,Povesti cu vinuri roméanesti 2024” si care credeti
ca va fi impactul acestuia asupra business-ului dvs.?

A fost o surpriza foarte placuta, fiind primul spumant cu metoda traditionald pe
care I-am produs. Nu ne asteptam, mai ales stiind cd in concurs au participat
si alte spumante mult mai consacrate/renumite. Cu siguranta, obtinerea locului |
a avut un impact pozitiv asupra imaginii brandului in ochii consumatorilor si,
bineinteles, din punct de vedere al vanzarilor. Am avut multi consumatori/
clienti cu care ne-am intélnit la diferite targuri sau evenimente si care au venit
intentionat la standul nostru pentru a incerca Méthode Traditionnelle, spumantul
castigator la concursul ,,Povesti cu vinuri romanesti 2024”.

Ce ne puteti spune despre vinul spumant castigator? Ce metoda de
vinificatie ati folosit?

Este un vin spumant obtinut prin metoda traditionald, cu a doua fermentatie in
sticla. Un cupaj din 70% Chardonnay, 20% Riesling de Rhin si 10% Feteasca
Regala (pentru o amprenta locald), care a petrecut 24 de luni pe drojdii fine,
nainte de degorjare. Este un spumant reprezentativ, atat in contextul stilului
nostru de vinificatie, cat si in contextul terroir-ului zonei noastre.

Care sunt canalele de vanzare in care sunteti prezent? Ati intampinat
dificultati in accesarea acestora?

Spumantul Méthode Traditionnelle este un produs destinat strict sectorului
HoReCa, care include restaurante si magazine de specialitate. Din fericire, am
avut o cerere destul de mare pentru acest produs inca de la momentul lansarii,
nu am intdmpinat dificultati in accesarea diferitelor canale de véanzare.

Ce tendinte ati observat in Romania cu privire la consumul de vin spumant?
Care sunt preferintele romanilor pentru acest tip de vin?

Dupé cifrele noastre de vanzari in categoria spumantelor, dupa informatiile
acumulate din piata si discutand cu alti jucatori din domeniu, pot spune ca
exista o crestere cand vine vorba de consumul de vin spumant, ceea ce este
un lucru bun, considerand c4, in general, consumul de vin este in scadere. Din
pacate, in momentul de fata, consumul este dominat de vinuri spumante de
import (Prosecco, Champagne, Cava, Franciacorta, etc.) si nu de vinuri spumante
roméanesti. Din ce am observat, categoriile brut si extra dry sunt cele mai cautate.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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CEA MAI CREATIVA COPERTA A
CATALOGULUI ,,POVESTI CU VINURI
ROMANESTI” 2024
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Anul 2024 a fost al doilea an in care BASF s-a adresat tinerilor talentati in arta si desen
din cadrul facultatilor de profil si a lansat un concurs de design pentru coperta acestui
catalog. Astfel, am invitat studenti din toata tara sa ne accepte provocarea de a crea
coperta brosurii ,,Povesti cu vinuri romanesti 2024”.

Lucrarile acestora au fost atent analizate de un juriu specializat in domeniu, format din:
Matei Sandu - Profesor in cadrul Universitatii Nationale de Arte din Bucuresti;
Sorin Sorasan - llustrator;
Alexandru Malaescu - Creative Partner in cadrul Long Shot Creative Shop.

Creatia desemnatd céstigatoare apartine concurentei Elena Andris, absolventd a
masterului din cadrul Facultatii de Arte si design a Universitatii de Vest din Timisoara.

—_—— e ——
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Elena Andris
Castigatoarea concursului de design
»In vin sta creativitatea”

Ne poti spune cateva cuvinte despre tine si despre parcursul tau in arta si
design?

Desenez din totdeauna. La inceput desenam pe pereti si mi-am chinuit parintii
pana cand am inceput sa desenez pe bune, nu doar forme abstracte sau puerile.
Am incercat sa ma inscriu la finele clasei a Vlll-a la Colegiul National de Arte
,,Regina Maria” din Constanta, dar nu am avut sustinerea familiei si a prietenilor,
asa ca m-am lasat pagubasa. Am urmat un liceu teoretic tot in Constanta, iar aici
a aparut confuzia in orientarea in carierd. Habar nu aveam ce mi-as fi dorit sa
devin. Fiind un elev sarguincios, tot timpul am luat medii mari, peste 9 la orice,
iar parintii ma impingeau catre cariere de doctor, avocat, procuror, profesor, orice
care sa fie mai stabil decét un artist. Am continuat sa desenez pe tot parcursul
liceului si pot spune c&, la un moment dat, desenam mai mult decat studiam
pentru liceu, dar nu mi-am dat seama ca imi doream sa fiu artist decat in clasa
a XlI-a, cand a fost nevoie sa aleg o directie clara. Intrebandu-ma in sinea mea
ce stiu sa fac, am realizat ca stiu si vreau doar sa desenez. Eram deja destul de
maturd pentru a alege pentru mine, motiv pentru care am ignorat, pentru prima
oara, opinia celor din jur si am ales ce mi-am dorit. Asa am sustinut admiterea
la Facultatea de Arte din cadrul Universitatii ,,Ovidius” din Constanta si am urmat
aici trei ani de licenta, dar inca nu ma consideram artist. Cumva, experienta ca
student la arte in Constanta m-a dezamagit atat de tare, incat am ales sa plec
cat mai departe. Asa am ajuns la Timisoara, unde am studiat Grafica Publicitara
si de Carte in cadrul Facultatii de Arte si Design, de la Universitatea de Vest
din Timisoara. Cea mai buna decizie a fost! Saltul in cariera si in plan artistic
a fost urias. Desi am ajuns acolo fiind cea mai slaba veriga a fiecarui grup in
care activam, fiind inconjurata de atatia studenti, profesori si artisti profesionisti,
creativi si liberi in gandire, am putut invata de la cei mai buni si asa am construit
0 versiune a mea mai buna. Prin sustinerea prietenilor din Timisoara mi-am
detronat crezul ca nu sunt un artist si mi-am imbréatisat natura mea. Asa am
inflorit.

Ce te-a inspirat sa urmezi un master in acest domeniu? Cum ai ajuns sa
studiezi la Facultatea de Arte si Design din Timigoara?

Inspiratia pentru lucrarea mea a venit chiar din numele concursului. Desi

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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incercasem mai multe variante, niciuna nu parea sa fie potrivita. in prima faza,
voiam sa pun accentul pe ceea ce face acest concurs unic, adica vinurile, dar
am ajuns repede la concluzia c¢a nu este destul. De aceea, am reanalizat titlul
concursului, astfel ajungand la ideea de poveste. Avand o mare inclinatie spre
ilustratiile pentru carti de povesti, am decis ca ar fi un moment oportun pentru
a realiza o ilustratie care sa imbine elemente folclorice cu tematica concursului.

Cum ai aflat despre concursul organizat de BASF Agricultural Solutions
Romania? Ce te-a motivat sa participi?

Stiam de concurs din anul 2023. Tot Bianca mi-a sadit acest cult al concursurilor
si, cumva, urmarind in social media mai multi artisti si tot felul de competitii,
la un moment dat am dat si peste anuntul de la BASF. Am pregatit in acel an 3
variante, pe care, cand le privesc acum, imi vine sa le ascund de ochii lumii. Am
continuat de atunci sa ma implic in tot felul de proiecte artistice, iar cand am
regasit un an mai tarziu anuntul concursului ,,Povesti cu vinuri romanesti”, mi-am
zis ca asta e sansa mea sa demonstrez ca am evoluat.

Ne poti povesti despre procesul tau creativ pentru designul brosurii
concursului “Povesti cu vinuri romanesti”? Care a fost principala ta sursa
de inspiratie?

Procesul creativ a fost unul anevoios. In perioada de creare a conceptului
designului pentru brosura eram implicatd in mai multe proiecte si, cumva,
jonglam cu prea multe sarcini de lucru zilnice, motiv pentru care am realizat atat
conceptul, cat si ilustratia in sine in mai putin de o zi sau, mai bine zis, in mai
putin de o noapte. Initial au fost 2 variante. Realizasem 2 concepte diferite bazate
pe principii cumva opuse. Prima varianta includea multe motive traditionale, iar
partea de research pentru ea a fost foarte lunga. imi amintesc cd am studiat
brosurile din trecut pentru a gési un stil comun in care sd ma pot incadra. Ins&
pentru al doilea concept, m-am gandit sa desfac pur si simplu firul in patru
si am preluat fiecare cuvant din titlul competitiei pentru a-i gasi sinonime si
reprezentari. Asa mi-am pus intrebarea: ,Ce basm/ poveste stie orice roméan?”
si am facut o lista lunga cu titluri precum ,Punguta cu doi bani”, ,Capra cu trei
iezi” sau "Ursul pacalit de vulpe”, dar imi era greu sa introduc si ideea de vin in
acele povesti. Cu toate acestea, la un moment dat mi-a trecut prin minte ideea
de personificare a vulpii si ursului care stau la masa la un pahar de vin. Tn mintea
mea, vinul devenea mobilul prin care vulpea reusea sa pacaleasca ursul. Si asa a
luat nastere schita brosurii in care vulpea si ursul se regaseau la un pahar de vin.
Acum cé aveam 2 concepte diferite, am inceput sa prezint schitele mai multor
oameni care nu aveau nicio legatura cu spatiul artistic vizual, tocmai pentru a

avea o perspectiva mai profunda a modului in care consumatorul de masa va
privi ambele concepte. Nimeni nu a ales a doua varianta, fiecare individ alegand
primul concept, care reprezenta o personificare a vinului, 0 domnisoara cu péarul
de vin curgand intr-un pahar. Personal, nu intelegeam de ce toti au ales prima
varianta, deoarece eram mult mai atasata de varianta cu ursul pacalit de vulpe.
Rezonam mai mult cu a doua schita pentru ca simteam ca-mi stimula mai mult
gandirea, avand totodata si un iz umoristic. Cu toate acestea, am petrecut ore
bune ilustrand si dichisind prima variant, iar in cursul noptii de creatie, cand am
finalizat undeva prin jurul orei 02:00 prima ilustratie, m-am gandit ca nu pierd
nimic daca pregatesc si a doua varianta, cea a vulpii si ursului. Eram extrem
de obosita si nu de putine ori m-am trezit desenand. Corpul meu oprea efectiv
sistemul, iar dupa fiecare atipire de cateva secunde, ma trezeam si mai confuza.
Intr-un final dupa aproximativ 2 ore de lucru am incheiat ilustratia, desi as fi
schimbat foarte multe elemente, mai ales la paginatie si corpul literelor.

Au urmat apoi cateva zile de stres si angoasa pentru ca ma rugam efectiv
Universului ca soarta sa fie de partea mea si sa ma aflu macar in cei 5 finalisti,
iar cand am primit apelul din partea organizatorilor care ma anuntau ca m-am
calificat in finala, am ramas socata. Insa socul a fost si mai mare cand am aflat
si cu ce lucrare am fost selectatd. Cumva, in mintea mea, lucrarea principala era
varianta nr. 1, iar varianta nr. 2, cea cu ursul si vulpea, primise mai mult un rol de
,2umpluturd”, o incoronasem ratusca cea urata. Socul a fost si mai mare cand a
fost anuntat castigatorul.

Ce impact a avut castigarea acestui concurs asupra ta, atat personal, cat
si profesional?

A fost genial! Concursul celor de la BASF a fost ultima lovitura care a detronat
acel principiu al artistului fals care ma chinuia de ani buni. Mi-a oferit sansa
sda ma vad pe mine insami la adevarata mea valoare, propulsandu-ma in plan
artistic si profesional. Prin céstigarea acestui concurs am obtinut practic o
dovada palpabila a calitatii personale. Am, prin urmare, un argument stabil cand
spun ca sunt artist. Totodata, consider ca ,Povesti cu vinuri roméanesti” este o
sansa unica in Romania pentru tineri. Am simtit cd si eu contez, nu doar prin
céstigarea competitiei, dar mai ales prin participare. Am simtit ca cineva s-a
gandit la mine cand a creat acest concept, nu neaparat la mine ca individ, insa la
mine ca generatie, i cu siguranta mai sunt zeci sau sute ca mine care au simtit
si ei acest lucru. In numele tuturor care au muncit si au participat la competitie,
multumesc organizatorilor ca sustin prin acest concurs viata artistica a tinerilor
din Romania.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Pandora

Proprietar
Doru Simiz

Oenolog
Florin Manoliu

Suprafata viticola
45 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Sarba, Tamaioasa Romaneasca
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra, Merlot

Anul infiintarii cramei
2004

Adresa
Sat Budesti, Comuna Cotesti, Judetul Vrancea

Website
www.cramapandora.ro

P P AP P Y v _— - i — -

r

SAUVIGNONBLANG + (%
CHARDONNAY + SARBA, T
2022, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE 4\

Aromele sale de soc, pere coapte, iasomie sunt completate de
un gust de pere coapte si ananas, cu urme delicate de vanilie.
Aceasta simfonie ludica a aromelor, bine structuratd, este intregita
de un echilibru excelent intre aciditate, alcool si zahdrul rezidual.
Un vin memorabil care poate fi savurat din vara pana-n vara.
Imediat dupa recoltare, strugurii au fost macerati in boaba, timp
de 24 de ore, la rece, in camera frigorificd/de aclimatizare, si
vinificati reci la 8-10° C. Procesul de fermentare s-a realizat la
o temperatura controlata, 14-15° C, urmat de o maturare in vas
de stejar de 3 saptdamani.

Alcool: 12.5 % vol.

Zahar rezidual: 2,4 g/l

Aciditate: 6,37 g/l acid tartric

FETEASCA NEAGRA, Y
2022, SEC |
CATEGORIE VINURI ROSE -

Acest roseé te cucereste cu aromele sale de capsune, fragute i
cirese, cu note discrete de fructe exotice.

Taninurile sale si alcoolul perfect integrate fac gustul sa fie
echilibrat, cu un postgust lung, in care persista ciresele si
petalele de trandafir de dulceata.

Imediat dupa recoltare, strugurii au fost macerati in boaba, timp
de 24 de ore, la rece, in camera frigorificd/de aclimatizare, si
vinificati reci la 8-10° C. Procesul de fermentare s-a realizat la o
temperatura controlata, 14-15° C.

Alcool: 12.5 % vol.

Zahar rezidual: 3,92 g/I

Aciditate: 6,3 g/l acid tartric

b
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POVESTI CU VINURI ROMANESTI

——

123



241

Crama Pandora
Florin Manoliu - Oenolog

G e e B o s — - - i -

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Pandora a fost infiintata in anul 2004, in urma dobandirii arealului viticol
si a conacului de la mostenitorii boierului Nicolau.

In perioada 2004-2018 crama a produs si comercializat vin vrac si vin
imbuteliat sub denumirea de “Vitisim Cotesti”. Din 2019 a fost preluatd de
actualul proprietar, Doru Simiz, iar din anul urmator, a inceput constructia si
dezvoltarea noii Crame Pandora, care a fost inaugurata la inceputul anului
2024. Din punct de vedere tehnic, Crama Pandora vinifica n noua locatie din
2022.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Gama de vinuri emblema pentru crama noastra este denumita Life Style si
contine 2 vinuri: Mon blanc si Mon rosé. Stilul de vinificatie abordat este unul
modern, in stil de “lume noua“, ce a prins foarte bine consumatorilor de pana
in 35 de ani.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Relatia este una de respect. Oferim cel putin aceeasi calitate a vinurilor de la an
la an, lucru ce cumva consolideaza si creaza incredere. Informarea constanta
cu privire la vinurile comercializate, noile editii, promotiile, vizitele si degustérile
la crama, toate aceste actiuni ne ajuta sa fim mereu intr-o relatie apropiata de
clientii nostri.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

In primul rand, ne diferentiem printr-o calitate constantd a vinurilor, Pandora
fiind 0 cram@ premium. De asemenea, experienta unica pe care clientii 0 au in
momentul in care ne trec pragul, ne ajuta sa ramanem in topul alegerilor lor
de vin.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Din punct de vedere al vanzarii, crestem, dar, bineinteles, ca este mereu loc
de mai bine.

De asemenea, din punct de vedere oenoturistic, in curdnd vom dezvolta si partea
de cazare la crama.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?
Cea mai mare provocare a noastra este insusi cumparatorul, iar acest lucru se
datoreaza, cel mai probabil, conjuncturii in care ne aflam din punct de vedere
geopolitic.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

0 experienta placutd, cu provocari diferite de la an la an. Asteptdm cu interes
editiile viitoare.

“...experienta unica pe care clientii o au in momentul in care ne
trec pragul, ne ajuta sa ramanem in topul alegerilor lor de vin.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Domeniile Misevi 4

o
T T T T ey e e SARBA, Y
2023, DEMISEC ’
CATEGORIE VINURI ALBE PN
Proprietar -
Mihnea Buciuc, Eusebiu Filimon Un vin de exceptie, obtinut din struguri
. culesi manual din podgoriile din Dealurile
Oenolog Vrancei pentru a-i pastra cat mai mult din
Mihnea Buciuc, Eusebiu Filimon autenticitate.
Suprafata viticola Are o culore galben-pai cu reflexii verzui.
95 ha Nasul este delicat si parfumat, cu note
- - de citrice, ananas, flori de cmp si iarba
Soiuri cultivate proaspata.
Soiuri albe: Feteasca Alba, Feteasca Regala, Riesling Italian, Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Sarba, Muscat Ottonel, TAmaioasd Romaneascd, Cramposie Gustul este viu si racoritor cu arome de
Selectionats, Plavaie, Babeasci Gri lamaie, grapefruit si soc.
Soiuri rosii: Babeasca Neagra, Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot Acest vin se potriveste de minune cu
- , salate, fructe de mare sau branzeturi
Anul infiintarii cramei usoare. li ——
2020 MISEVI
: . =
Adresa T

Sat Cotesti, Comuna Cotesti, Judetul Vrancea

Website
WWW.Misevi.ro

B - £ FANCID

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Domeniile Misevi
MIHNEA CLAUDIU BUCIUC — PROPRIETAR Sl OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Domeniile Misevi au luat nastere din doua familii indragostite de vin si vita de
vie, dragostea si pasiunea pentru vinificatie fiind transmisa de la o generatie
la alta. Crama a fost renovata in anul 2020 si dotata cu tehnologie moderna
de procesare a strugurilor si vinului. Capacitatea de productie a cramei este
de aproximativ 100.000 de litri pe an. Suntem la inceput de drum, incercand
momentan sa ne cream propria identitate.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Prin prisma zonei care favorizeaza viticultura, ne mandrim cu o varietate de
soiuri care se remarca printr-un concept de terroir modern. Anul acesta Sarba
si Bébeasca Gri au conturat o imagine placutd in portofoliul nostru. Profilul
aromatic al Sarbei, imbogatit de note florale si arome vibrante, te trimite cu
gandul la fructele proaspete de vara. Am reusit sa construim in jurul acestui soi
un buchet echilibrat care transforma acest vin intr-o senzatie unica. Babeasca
Gri nu este un soi foarte cunoscut, dar promite multe. A facut o impresie
placutd in 2023, remarcandu-se prin aciditatea ridicatd, caracteristica zonei.
Are 0 aroma delicatd, fiind un vin usor si placut la gust.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Actionam in doua directii. Marketingul si promovarea sunt unele din verigile
importante in pastrarea imaginii si notorietatii pe piata. Platformele online s-au
dovedit a fi o cale buna cétre consumatorii intd, motiv pentru care prioritizdm
acest canal. De asemenea, colaborarea cu diverse magazine si vindrii ne
favorizeaza calea cétre iubitorii de vin.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Suntem direct responsabili de tot procesul tehnologic, atat pentru cel din
cramd, cét si pentru cel din plantatie. Sprijiniti de agricultura moderna, reusim
sa aducem in crama materia prima la standarde inalte de calitate. Curajul
tanar de a incerca si acceptarea provocarilor sunt printre atuurile noastre. De
asemenea, consideram cd adaptarea continud de care tinem cont in luarea
tuturor deciziilor ne ajuta sa ne diferentiem de restul colegilor de pe piata.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Ne afldm intr-o perioada in care tehnologizarea este un pas natural in dezvoltarea
unei afaceri. Am pornit la drum cu echipamente de ultima generatie, cu ajutorul
cérora promitem standarde inalte de calitate. in urmatoarea perioadd urmarim
extinderea vanzarilor in zona sud-estica a Romaniei si cresterea notorietatii brand-
ului "MISEVI",

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Mediul de business este dinamic. Pastrarea unui echilibru intre cerere si oferta
si obtinerea pe termen lung a unei cresteri sanatoase in volume sunt printre
prioritdtile noastre. Cu toate acestea, atragerea consumatorului este provocarea
cea mai mare cu care o crama se confrunta la inceput de drum. Urmarim nevoile
clientului si comportamentul acestuia si ne propunem ca prin cultura cramei
noastre sa contribuim la educarea in domeniul vinului. intr-un domeniu ca acesta,
colegialitatea este importanta. Sunt crame de renume pe piata la nivelul carora
tindem sa ajungem. Exista bariere pe care dorim sa le depasim, tehnologizarea
continud si imbunatatirea constanta a calitatii numarandu-se printre provocérile
la care ne supunem zi de zi.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Apreciem si multumim echipei BASF pentru initiativa organizéarii unei astfel de
competitii. Vedem prin aceastd initiativa posibilitatea de a obtine un feedback
corect pentru vinurile din concurs, oferit in mod profesionist de catre persoane
specializate, dar si 0 ocazie de a cunoaste si de a schimba pareri cu reprezentanti
din domeniu.Vorbim despre o contributie adusa la promovarea vinurilor romanesti
cu care ne mandrim si este o ocazie in plus prin care constientizam bogétia pe
care ne-a oferit-o acest pamant.

—_—— e ——

“Marketingul si promovarea sunt unele din verigile importante in

pastrarea imaginii si notorietatii pe piata”.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Proprietar
Radu Costel Apostol

Oenolog
Radu Costel Apostol

Suprafata viticola
65 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Tamaioasd Romaneasca, Feteasca Alba, Sauvignon Blanc,
Muscat Ottonel, Riesling, Chardonnay

Soiuri rosii: Feteascé Neagra, Babeasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot

Anul infiintarii cramei
2005

Adresa
Comuna Cotesti, Judetul Vrancea si Comuna Nicoresti, Judetul Galati

Website
www.cramatatasifiul.ro

FETEASCA ALBA, Y
2022, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE =~ <>

Vin alb sec, produs 100% din struguri de
Feteasca Alba, proveniti din plantatiile proprii
din zona Nicoresti.

Cuo culoare galben pai, acest vin impresioneaza
prin prospetimea aromelor sale.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Tatal si Fiul
RADU COSTEL APOSTOL — PROPRIETAR S| OENOLOG

T TR ST TS S Ay e Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
Care este povestea din spatele cramei dvs.? perioada?
0 afacere de familie infiintata alaturi de tatal meu (de aici si numele Crama Printre cele mai mari provocari ca proprietar de crama se numara finerea
Tata si Fiul) in anul 2005. Pana in anul 2008, cdnd am inceput plantarea cheltuielilor sub control, dar si investitia in utilaje pentru mecanizarea plantatiilor
primelor suprafete cu vitd de vie, am cumparat struguri de la diversi viticultori de vitd de vie.
din zona Cotesti si Nicoresti. Am inceput plantarea in 2008, iar de-a lungul
anilor am accesat diferite fonduri europene pentru modernizarea si dotarea Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
cramelor (Focsani, Cotesti si Nicoresti) cu cele mai performante utilaje pentru “Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?
a obtine vinuri cat mai bune. 0 experientd foarte placuta, mai ales ca am si castigat etapa finala cu un vin rosé

din gama Hotar, un rosé cu rest de zahar, demidulce, in cadrul editiei din 2022.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce? De la an la an concursul a crescut prin numarul de participanti si numarul de
Avem mai multe vinuri cu care ne mandrim, care au castigat medalii la prabe, fiind un concurs foarte bun pentru promovarea vinurilor roméanesti.

concursuri interne i internationale. As aminti de soiul emblematic al podgoriei
Nicoresti la vinurile rosii, si anume Babeasca Neagra - soi reprezentativ.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Comunicam mult cu clientii nostri prin canalele de social media (Facebook si
Instagram), dar si prin intermediul website-ului nostru (www.cramatatasifiul.
ro). Astfel, dorim sa-i tinem mereu aproape pe consumatori, cu promotii,
noutati despre medaliile castigate, informatii despre degustari si prezentari.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Ne dorim sa producem vinuri cat mai bune de la an la an, care sa reprezinte
terroir-ul din podgoria Nicoresti si Cotesti. Realizam vinuri fard prea multe
adaosuri, care sa respecte tipicitatea soiului de struguri. Sunt vinuri produse
in editii limitate, care, de la an la an, sunt catusi de putin diferite datorita
conditiilor anului respectiv: precipitatii, temperaturi, etc.

Ce planuri de dezvoltare aveti? “Printre cele mai mari provocari ca proprietar de crama se
Vrem s& modernizdm crama de la Nicoresti si sa o includem fntr-un tur de numara tinerea cheltuielilor sub control, dar gi investitia in utilaje
vizitare, si dezvoltdm oenoturismul in zona. pentru mecanizarea plantatiilor de vita de vie."

De asemenea, dorim sa achizitiondm utilaje pentru producerea vinului
spumant, atat prin metoda clasica, champenoise, cat si prin fermentare sub
presiune in autoclave.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Valente

Proprietar
Adrian lacob

Oenolog
Adrian lacab

Suprafata viticola
17 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Feteasca Alba
Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Bébeasca Neagra, Merlot

Anul infiintarii cramei
2016

Adresa
Localitatea Panciu, Judetul Vrancea

P P AP P Y v — - - i

BABEASCA NEAGRA, Y
2022, SEC ]
CATEGORIE VINURI ROSE <~

Vinul rosé obtinut din aceasta varietate
se caracterizeaza prin arome fructate
subtile, note florale si o nuantd usor
piperata. Gustul este proaspat, cu o
aciditate echilibrata si o textura catifelata.
Recoltati la o concentratie de zahdr
de aprox. 220 gr/l, strugurii detineau
conditiile optime.

Incepand cu maceratia peliculara de
scurta duratd (8h), la o temperaturd
de 8-10° C, mustul a extras culoarea
necesard. Ulterior, s-a separat mustul
ravac si a urmat o fermentare alcoolica
la o temperaturda de 12° C, conform
protocolului de vinificatie.

NOAH

POVESTI CU VINURI ROMANESTI

——

135



36 |

Crama Valente
ADRIAN IACOB — PROPRIETAR SI OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Fiind o crama de familie, cu "parinti” ingineri horticoli, aceasta a luat fiinta
din dorinta producerii vinurilor de calitate, respectiv pentru a readuce pe plan
national acea pldcere pentru consumul vinurilor de Panciu. Cu multa ambitie
si rabdare am reusit sa punem bazele unui vis, ce era considerat la inceputuri
doar un hobby, si anume acela de a produce vinuri calitative, neavand la vremea
respectiva resursele necesare pentru crearea unui flux tehnologic modern.

Cu trecerea anilor, s-a observat ca vinurile obtinute incep sa devina din ce in
ce mai apreciate si cautate de catre consumatori, moment in care am decis
s& ducem "hobby-ul” la nivel de business. Am reusit sa facem acest lucru
prin reconversie, modernizarea liniei de vinificatie si cu ajutorul oamenilor cu
experienta in domeniul viti-vinicol.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Pinot Gris este o emblema a fineii si elegantei cramei. De obicei, acest vin se
caracterizeaza printr-o culoare galben-pai si 0 aroma complexd, cu note de
fructe de coaja lemnoasa, pere, mere, si uneori nuante subtile de mirodenii.
Gustul este plin, rotund si catifelat, cu o aciditate delicata care echilibreaza
perfect dulceata fructata. Este un vin versatil, potrivit pentru a fi savurat singur
sau aldturi de mancaruri rafinate.

Ca importantd, acest soi ofera o varietate de arome si o complexitate gustativa
care reflectad atentia si experienta cramei in procesul de vinificatie. Pinot Gris
este cunoscut pentru capacitatea sa de a exprima terroir-ul specific al zonei in
care este cultivat, astfel incat un vin Pinot Gris bine realizat poate fi 0 dovada a
expertizei viticultorilor si oenologilor din crama.

In al doilea rand, Pinot Gris vinificat in alb poate sarbatori traditia si inovatia
cramei, fiind un vin care ofera o interpretare moderna sau clasicé, in functie
de stilul ales de vinificator. Alegerea de a produce un Pinot Gris excelent poate
reflecta angajamentul cramei pentru calitate si pentru a satisface preferintele
consumatorilor intr-un mod distinctiv si memorabil.

Care credeti cad sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Fiind o crama micd, de tip boutique, ne concentram pe cantitati limitate de
productie, permitand o atentie deosebita asupra fiecarui lot de struguri si
asupra fiecarei etape de vinificatie. Acest lucru poate duce la un vin de

calitate superioard, in care se simte autenticitatea si grija pentru detalii. Putem
oferi clientilor experiente de degustare personalizate, in care se povesteste despre
istoria cramei si procesul de productie a vinului. Acest aspect creeaza o legatura
mai profundd intre consumator si produsul final. Datoritd dimensiunilor reduse,
suntem mai flexibili in a experimenta cu tehnici noi de vinificatie sau cu soiuri de
struguri mai putin cunoscute. Acest lucru poate duce la descoperirea unor vinuri
inovative i surprinzatoare.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Principalele directii de dezvoltare sunt legate de investitii in strategii de promovare
si marketing prin care sa crestem vizibilitatea si recunoasterea marcii, dezvoltarea
turismului viti-vinicol prin crearea unor experiente turistice atractive, ce
consolideaza legatura cu comunitatea locald si cu turistii, precum si dezvoltarea
unei game variate de vinuri care sd atraga o baza de clienti mai larga sau investitii
in extinderea suprafetei viticole.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Provocarile in acest domeniu sunt la tot pasul, de la cresterea si maturarea
strugurilor, pana la asteptarea rezultatelor la concursurile in care vinurile noastre
rivalizeaza spre a ocupa locurile fruntase. Totusi, consideram ca principalele
provocari sunt reflectate prin eforturile depuse de a produce vinuri calitative si la
un cost accesibil tuturor categoriilor de consumatori, fiind gestionate prin munca
de cercetare si identificarea solutiilor optime.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Prin participarea la acest concurs de vinuri, am avut oportunitatea sa ne evaluam
produsele intr-un cadru competitiv si profesionist. Juriile din cadrul concursurilor
sunt alcatuite din experti si degustatori acreditati, astfel incat feedbackul
obtinut poate fi valoros pentru a identifica punctele forte si aspectele care pot
fi imbunétatite. Obtinerea unor premii sau recunoasterea in cadrul unui concurs
de vinuri poate avea un impact pozitiv asupra notorietatii cramei si a marcii.
Astfel de premii pot oferi un avantaj competitiv pe piata si pot creste increderea
consumatorilor in produsele noastre.

—_—— e ——

“Obtinerea unor premii sau recunoasterea in cadrul unui concurs
de vinuri poate avea un impact pozitiv asupra notorietatii cramei

si a marcii.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Domeniile Amira £

T e BUSUIOACA DE BOHOTIN, |/
2023, SEC l
CATEGORIE VINURI ROSE <
Proprietar - -
Mihaela Lungu Diaconu Cand degusti acest vin simti emotie,
: bucurie si conexiune cu natura. Un vin
Oenolog indraznet care rupe barierele mentale i
Mihaela Lungu Diaconu traditionale. B
Suprafata viticola Are arome intense si note de busuioc,
12,33 ha trandafir, cimbrisor.
Soiuri cultivate Aciditatea echilibrata si aromele florale
Soiuri albe: Feteascd Regald, Taméaioasad Roméneascd, Aligoté, Sauvignon determina ca acest vin sa fie un adevarat
Blanc, Muscat Ottonel rasfat.
Soiuri rosé: Busuioacé de Bohotin
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon
Anul infiintarii cramei *9 )

2019 %

1. T v AN

Adresa R Ty

Strada Cramei, Nr. 125A, Sat Popesti, Comuna Miclesti, Judetul Vaslui 1 B8 o
- T

Website _ff'[_ | i

www.domeniileamira.ro

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Domeniile Amira
MIHAELA LUNGU DIACONU — PROPRIETAR SI OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Domeniile Amira a fost fondatd din dorinta de a celebra traditia si
autenticitatea vinurilor roménesti. Situata intr-o regiune viticola cu o istorie
bogatd, crama combind tehnici moderne cu metode traditionale pentru a crea
vinuri de exceptie. Fiecare sticla reflectd pasiunea noastra pentru viticultura si
respectul pentru naturd. Domeniile Amira reprezintd mai mult decat o crama,
este un loc unde iubitorii de vin descopera aromele autentice ale pamantului
romanesc. Angajamentul nostru pentru calitate si inovatie ne ghideaza in
fiecare etapa a productiei.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Vinul emblema al cramei Domeniile Amira este Busuioaca de Bohotin, ales
pentru aroma sa distincta si complexitatea unica. Acest vin rosé, cu note florale
si fructate, reflecta perfect terroir-ul bogat al regiunii noastre. Busuioaca de
Bohotin imbina traditia cu inovatia, fiind apreciat atat pentru rafinament, cét si
pentru versatilitate. Este vinul care ne reprezintd cel mai bine pasiunea pentru
vinificatie si angajamentul pentru calitate.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Relatia cu consumatorii este fundamentul cramei Domeniile Amira. Ne
dedicam s@ construim o comunitate loiald prin transparenta, comunicare
constantd si evenimente speciale. Organizam degustdri, tururi ale cramei si
lansari de noi vinuri pentru a oferi experiente autentice si memorabile. Suntem
activi pe retelele sociale, unde impértasim povestea noastra, noutati si promotii
exclusive. Feedback-ul consumatorilor este valorificat pentru a imbunatati
constant produsele si serviciile noastre. Astfel, mentinem o legétura stransa si
personalizata cu fiecare iubitor de vin.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Domeniile Amira se diferentiaza prin angajamentul nostru pentru calitate si
autenticitate. Utilizam soiuri autohtone, precum Busuioaca de Bohotin, si oferim
vinuri cu arome unice si caracter distinct. Combindm metode traditionale de
vinificatie cu tehnologii moderne, asigurand un echilibru perfect intre traditie
si inovatie. Experientele personalizate, cum ar fi degustarile si tururile cramei,
creeaza o legaturda strnsa cu consumatorii. Respectul pentru naturd si

vinuri care reflecta terroir-ul autentic si pasiunea noastra pentru viticultura.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Crama Domeniile Amira Tsi propune sa extinda suprafetele viticole si sa diversifice
portofoliul de vinuri. Investim in tehnologie modernd pentru a imbunatati calitatea
productiei si a eficientiza procesele. Planificam deschiderea unui centru de vizitatori
pentru a oferi experiente oenoturistice de neuitat.

Ne concentram pe exportul vinurilor noastre pentru a aduce aromele autentice
romanesti pe pietele internationale. De asemenea, continuam sa ne implicam in
proiecte de sustenabilitate si responsabilitate sociala.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta perioada sunt cauzate de
schimbdrile climatice, care afecteaza calitatea si cantitatea recoltelor.
Concurenta acerba, atat pe piata internd, cat si pe cea internationald, necesita
inovatie constanta si adaptare rapida la cerintele consumatorilor.

Costurile crescute ale energiei si materialelor pun presiune pe profitabilitate.
Reglementdrile stricte si birocratice ingreuneaza procesul de productie si
distributie.

De asemenea, atragerea si pastrarea talentelor in viticultura si vinificatie devin
tot mai dificile. Adaptarea la noile tendinte de consum si tehnologii necesité
investitii semnificative.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Participarea la competitia "Povesti cu Vinuri Romanesti" din acest an a fost o
experienta extraordinara pentru Domeniile Amira. Am avut ocazia sa prezentam
vinurile noastre in fata unui public cunoscator si sa ne comparam cu cele mai
bune crame din tard. Feedbackul pozitiv primit de la juriu si participanti ne-a
confirmat calitatea produselor noastre. Competitia ne-a oferit oportunitati
valoroase de networking si colaborare cu alti profesionisti din industrie. De
asemenea, am castigat vizibilitate si apreciere, consolidandu-ne reputatia pe
piata vinurilor roméanesti. in ansamblu, a fost un eveniment care ne-a motivat s&
continuam s& inovam si sa crestem.

—_—— e ——

“Cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta perioada
sunt cauzate de schimbarile climatice, care afecteaza calitatea

si cantitatea recoltelor.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Unu

Proprietar
Florentina Males, George Males

Oenolog
George Males

Suprafata viticola
25 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Alba, Feteasca Regald, Muscat Ottonel, Sauvignon
Blanc, Rhein Riesling, Riesling Italian

Soiuri rosii: Merlot, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2012 Daniel’s Wine / 2021 (brand Crama Unu)

Adresa
Strada Moldovenilor, Nr. 60, Comuna Carligele, Judetul Vrancea

Website
WwWWw.cramaunu.ro

P P AP P Y v — - - i
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FETEASCA NEAGRA+MERLOT, Y
2020, SEC |
CATEGORIE VINURI ROSI PN

Vorbim de un asamblaj rosu, sec, din
soiurile Feteascd Neagra si Merlot (gama
CAVALIRO), maturat 6 luni in barrique-uri
romanesti.

Gustul ramane memorabil si impresioneaza
prin aromele de fructe de padure.

Cavalits

TsALES

IR BN Wil

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Unu
GEORGE MALES — PROPRIETAR S| OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Unu este infiintatd in 2012, deci o crama relativ noua. Povestea
este inca la inceput, dar ne dorim sa credm una frumoasa, care sa merite
a fi povestita in anii ce urmeaza!

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Cavaliro, cu siguranta! Este un vin fenomen, pentru care s-a lucrat mult
si s-a asteptat si mai mult pana sa-I scoatem pe piata. Ne mandrim cu
ce am reusit sa obtinem si suntem foarte incantati de feedbackul pozitiv
din partea clientilor nostri.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i
tine aproape?

Ca in aproape orice industrie, consumatorii sunt atrasi si fidelizati prin
calitatea vinurilor. Si la asta lucram zi de zi, s& mentinem aceasta calitate
la cel mai inalt nivel posibil pentru clientii nostri.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

In primul rand, punem accent pe calitatea vinurilor si aceasta a si fost
directia pe care ne-am axat cel mai mult pand acum. Pentru moment,
marketingul a ramas pe plan secund, dar avem planuri si pentru aceasta
zona.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Anul viitor vom inaugura Sala de Degustare, Sala de Prezentare si Pivnita,
care va fi una din cele mai emblematice cladiri din industria vinului.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocéri pentru o crama in
aceasta perioada?

Concurenta in aceasta piatd a vinului este una acerba si, din punctul
nostru de vedere, este una dintre cele mai mari provocari de care se
lovesc jucdtorii industriei. Reinventarea este absolut necesara pentru a
supravietui si pentru a putea obtine rezultate favorabile.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la

competitia “Povesti cu vinuri romanesti” din acest an?

Suntem intotdeauna onorati sa participam la aceasta competitie si credem
cd de fiecare datd am ldsat o impresie frumoasa. Am céstigat in 2023, la
Cluj, premiul pentru cel mai bun vin rosu si de mai multe ori am ajuns cu
vinurile noastre in etapele finale, lucru care ne onoreaza si ne da incredere
ca ceea ce facem, facem bine. Este un concurs extraordinar din multe puncte
de vedere.

—_—— e ——

“Reinventarea este absolut necesara pentru a supraviefui si

pentru a putea obtine rezultate favorabile.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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CABERNET SAUVIGNON,

2023, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII <

Proprietar

Petru Crisan, Cristian Crisan Este un vin exuberant, cu caracter, avand
’ nuante echilibrate de fragi de padure si

Oenolog cirese negre, persistent dupa gustare

Catalin Costache mult timp.

Suprafata viticola Obtinut prin procedeul de maceratie

46 ha peliculard la temperatura de 14° C.

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Regald, Feteasca Alba, Aligoté, Muscat Ottonel
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot

Anul infiintarii cramei
2007

Adresa
Strada Costache Negri, Nr. 9, Localitatea Panciu, Judetul Vrancea

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Casa Crisan
PETRU CRISAN — PROPRIETAR
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Nu cred cd exista cineva care atunci cand aude de Panciu sa nu asocieze acest
oras cu vita de vie si, implicit, cu vinul. Cand spui Panciu spui automat vin.
Povestea este una obisnuita: a inceput odata cu retrocedarea viei mostenite
de la bunici. La inceput doar vindeam strugurii, dar, pe masura ce am inceput
achizitionarea altor terenuri cu vita de vie, am pornit pe aceastd cale de a
produce vin pentru a il comercializa, si, astfel, anul 2007 a devenit anul in care
am inceput sa existam ca si crama.

In spatele cramei stau doi frati, Petru si Cristian Crisan, pentru care dragostea
fata de vita de vie si vin a fost asemenea unui izvor care in drumul lui a crescut,
transformandu-se in ceea ce este astazi.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Toate vinurile produse de noi sunt deosebite. Cu toate acestea, emblematic
este soiul Aligoté, ale cérui arome delicate oferd nuante subtile de citrice, mere
si flori albe.

Desi vinurile produse din soiul Aligoté sunt apreciate pentru prospetimea
distinctd, versatilitatea si amestecurile elegante, atat pentru vinurile seci, cat
si pentru cele spumante, Aligoté-ul detinut de noi este un genotip care are
o productie de maximum 8 tone la hectar, fapt care il face unic pentru zona
Panciu si nu numai.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Prezenta noastra pe piatd inca din 2007 este dovada relatiei bune pe care
0 avem cu consumatorii. Continudm aceasta colaborare printr-o crestere
continua a calitatii, dar si prin dezvoltarea de noi sortimente.

Care credeti cad sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Motivele sunt foarte simple si se aplica fiecarei crame: soiurile, zona si faptul
ca, spre deosebire de alte bauturi alcoolice, vinul este unic, el difera de la an
la an.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Indiferent daca esti o cramd mica sau mare, ca sa te dezvolti trebuie sa fii
recunoscut pe piatd. Investitia continua in publicitate si marketing reprezinta pentru
noi principalul plan de dezvoltare.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Adaptarea la lipsa fortei de munca si la schimbdrile climatice sunt, din punctul
nostru de vedere, cele mai mari provocari la care suntem supusi in prezent si
credem cd vor continua si in viitor.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Participarea la competitia ,,Povesti cu vinuri romanesti” a fost o intAmplare si o
surprizd la care nu ne-am asteptat, pe de o parte datoritd rezultatului avut, iar pe
de altd parte datoritd faptului ca aceasta competitie se adreseaza cramelor mici.
Experienta a fost una constructiva, educativa si motivanta, deschizand pentru
crama noastra apetitul pentru participarea la asemenea evenimente.

—_—— e ——

“Indiferent daca esti o crama mica sau mare, ca sa te dezvolfi

trebuie sa fii recunoscut pe piata.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Carpatvin
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Proprietar
Mihai Gaciu

Oenolog
Victor Loghin

Suprafata viticola
47 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Regala, Riesling, Sauvignon Blanc, Galbena de Odobesti
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2006

Adresa
Strada Beciul Domnesc, Nr. 2, Odobesti, Judetul Vrancea

Website
www.carpatvin.ro

S
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CABERNET SAUVIGNON, Y
2022, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII <

Un vin de culoare rosie intensa,
prezentdnd o aroma complexa de fructe
negre si rosii, completata de note fine de
cuisoare si piper negru.

Gustativ, vinul prezintd un postgust
fructat, corpolent, cu taninuri puternice,
dar catifelate.

| CABERNET SAUVIGNOY |

SRR Fr S

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Carpatvin
VICTOR LOGHIN — OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama este situatd pe amplasamentul combinatului de vinificatie din Odobesti.
T ultimii ani, printr-un proces sustinut de investitii, crama a fost retehnologizat,
avand o capacitate de vinificatie si stocare de 45.000 hl.

Materia prima este asiguratd atit de cele 47 hectare de vie modernizate, ce
apartin societatii, cat si din achizitii.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Gama de vinuri imbuteliate sub brandul "Metafora" cuprinde vinuri albe
(Feteasca Regald), rosé (Cabernet Sauvignon), rosii (Feteasca Neagra, Merlot,
Cabernet Sauvignon), seci si demiseci. Terroir-ul specific zonei Odobesti
da posibilitatea obtinerii unor vinuri albe si rosé cu aciditate mai ridicata,
dar echilibrate, proaspete si fructate, in timp ce vinurile rosii se disting prin
corpolenta, fiind bine structurate.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Tn prezent, cea mai mare parte din vinul imbuteliat este distribuit prin retail-ul
modern din Roménia. In ultimii ani, semnalul de maturizare transmis de clienti
in materie de vinuri este unul foarte clar, feedbackul furnizat fiind acela de a
produce vinuri cu o calitate cat mai apropiata de gusturile fiecaruia.

Care credeti cad sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Fiecare crama are specificitatea ei, un mod diferit de a produce si promova
vinurile. Principala motivatie ramane incercarea de a crea ceva mai bun, care
sé te diferentieze de ceilalti.

Angajamentul fata de practicile sustenabile si responsabilitatea sociald,
parteneriatele solide cu furnizorii si distribuitorii, toate acestea pot asigura
avantaje competitive si atrage clienti care valorizeaza aceste aspecte.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Consumatorii de vinuri din Roménia devin din ce in ce mai deschisi la nou,
la calitate, iar asta este ceea ce urmarim si noi, sa fim mereu prezenti la raft

cu cele mai bune vinuri. Si, bineinteles, continuarea procesului de modernizare in
crama, anul 2024 aducand pentru crama noastra o retehnologizare completa a
liniei de imbuteliere.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Concurenta acerba din sectorul vinicol si patrunderea pe noi piete de desfacere
reprezinta, dupa parerea noastra, o parte din provocarile unei crame.
Schimbarile climatice sunt, de asemenea, provocari pentru viticultura.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Oportunitatea participarii la "Povesti cu vinuri romanesti" ne da posibilitatea sa
vedem unde ne pozitionam in industria vinului.

Organizarea concursului duce la descoperirea de noi crame si de noi vinuri, ceea
ce ne bucura foarte mult. Avem, astfel, posibilitatea de a vedea care este nivelul
pietei in care activam si unde putem noi imbunatati munca noastra.

—_—— e ——

“Terroir-ul specific zonei Odobesti di posibilitatea obtinerii

unor vinuri albe si rosé cu aciditate mai ridicata, dar echilibrate,

proaspete si fructate, in timp ce vinurile rosii se disting prin

corpolenta, fiind bine structurate.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Casa Rotarescu [

«
T T T e CUPAJ ALB, 7
2023, SEC W
CATEGORIE VINURI ALBE £\
Proprietar e
Silviu Rotarescu Val-Vartej Alb este un asamblaj secret de
soiuri albe atent alaturate, cu scopul de a
Oenolog obtine o intensitate aromatica moderata,
Silviu Rotarescu absolut necesara pentru a face din acest
- - vin partenerul ideal al fiecarei seri, fie
Suprafata viticola ca este, sau nu, aldturat unui preparat
5ha culinar.
Soiuri cultivate Pentru zAmbete cat mai largi, se serveste
Soiuri albe: Feteasca Albd, Riesling Italian, Chardonnay, Sauvignon Blanc la14° C.

Anul infiintarii cramei
2021

Adresa
Sat Ceptura de Jos, Comuna Ceptura, Judetul Prahova

Website
Www.casarotarescu.ro

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Casa Rotarescu
SILVIU ROTARESCU — PROPRIETAR SI OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea noastrd incepe cu Gabriela si Aurel Rotarescu, périntii mei, care in
anul 2000 au luat in arenda o vie in Ceptura de Jos.

Au exploatat-o cu pasiune, vanzand struguri si investind profitul din anii
favorabili, construind, astfel, o crama mica.

Crama a crescut in standarde si dimensiuni, iar odata cu ea am crescut si eu,
Silviu.

In 2015, am plecat la studii in Montpellier, unde am urmat BTS Viticulture-
Oenologie la Agropolis.

Am invatat si muncit pentru domenii si chateau-uri frantuzesti, numarandu-ma
printre cei 11 absolventi.

Astazi cultivam in familie strugurii pe care i vinificdm in crama aflata in curtea
casei noastre, unde, mai tarziu, realizam si imbutelierea.

Dorim sa credm contexte unice intre oamenii aflati la un pahar (sau mai multe)
de vin, de unde si numele nostru — Casa Rotarescu: Creatori de context.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?
Fiind la inceput, fiecare vin primeste atentia cuvenitd, toate fiind o emblema
pentru crama noastra.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Pe langa canalele clasice de comunicare (social media, e-mail, telefon), trec
saptamanal sau destul de des prin locatiile unde avem cei mai multi clienti,
stam de vorba, schimbam impresii, astfel incét relatia pe care o avem este cat
se poate de naturald, aproape simbioticé as putea spune.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

De la bun inceput, avand in vedere competitivitatea si nivelul calitativ superior
al vinurilor din piata, a trebuit ca, pe langa promisiunea unui produs excelent
si la pret imbatabil, s oferim si o experienta. Elementul diferentiator cel mai
important este, si astazi, introducerea asamblajului secret. Mai concret, de a nu

specifica soiurile vinului pe care-I vindem din dorinta de a crea mister.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Dorim sa fim listati in cat mai multe locatii care respectd vinul din Roménia, in
special in Bucuresti, lasi, Cluj, Constanta si Brasov.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Pentru o crama mica precum a noastra, provocarile includ lipsa accesului la
fonduri europene, tulburarile din lanturile de aprovizionare cu materii prime,
altele decét strugurii, o piatd saturata de importuri agresive din punct de vedere
comercial si lipsa fortei de munca.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

Seara evenimentului ne-a intrecut asteptarile, sper sa repetam cét mai curénd.
A fost, in primul rand, un bun prilej de regasire cu prietenii, dar si o0 experienta
educativa relaxanta.

—_—— e ——

“Elementul diferentiator cel mai important este, si astazi,

introducerea asamblajului secret. Mai concret, de a nu specifica

soiurile vinului pe care-I vindem din dorinta de a crea mister.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Domeniile Valea Galugareasca
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Proprietar
Constantin Neagu

Oenolog
Adrian Neagu

Suprafata viticola
10,3 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Riesling de Rhin
Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2008

Adresa
Sat Chitorani, Comuna Bucov, Judetul Prahova

Website

www.domeniilevaleacalugareasca.ro
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CHARDONNAY, |
2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE <

Vin alb realizat din Chardonnay, ce prezinta o culoare galben-
verzui, corpolent si armonios, avand notele aromelor tropicale
pana in postgust.

Vinul este caracterizat printr-un echilibru minunat intre aroma si
aciditate, cu un final lung.

f

FETEASCA NEAGRA, Y
2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ROSE -

Un vin rosé realizat din Feteasca Neagra, ce prezinta o culoare
roz deschis, violaceu, cu nuante florale, aroma proaspata de
cdpsune si zmeurd, sustinuta de o aciditate care ii confera
prospetime, final lung si persistent.

f \

CABERNET SAUVIGNON, |/
2023, SEC I
CATEGORIE VINURI ROSE -

Un vin rosé realizat din Cabernet Sauvignon ce prezinta o culoare
roz deschis violaceu, echilibrat, avand portret floral, destul de
mineralizat, cu note de ardei gras, fructe rosii proaspete si
arome vegetale.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Domeniile Valea Calugareasca
ADRIAN NEAGU — OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Domeniile Valea Calugéreasca s-a nascut dintr-o familie indragostita de
vin i vita de vie, dragostea si pasiunea pentru vinificatie fiind transmisd de la o
generatie la alta. Podgoria noastra se afla in centrul viticol Valea Calugareasca,
Dealu Mare.

Povestea a inceput in anul 2000, cand proprietarul cramei, Neagu Constantin,
inginer sef la Rovit SA, a participat la o vizita de lucru in Statele Unite ale Americii,
in California. In regiunea Napa Valley a vizut cele mai frumoase crame boutique Si
gandul sau a fost de a realiza visul american si acasa.

Din anul 2004 a inceput cumpararea de proprietati, iar in anul 2010 toate
suprafetele au fost replantate cu butasi din soiuri nobile moderne si valoroase din
punct de vedere genetic. A fost inlocuit sistemul de sustinere si s-au achizitionat
utilaje performante pentru executarea lucrarilor tehnologice.

Vinurile albe din plantatie se remarca prin extractivitate, o structura echilibrata si
0 buna aciditate, oferite de pozitia sud — estica, dar si de practicile culturale, care
mentin productiile la un nivel moderat.

Din 2018, in urma absolvirii facultdtii de Horticulturd de la Bucuresti, m-am alaturat
oficial cramei, iar astazi, la 5 ani distanta, ma ocup de plantatiile viticole, dar si de
procesul de vinificatie.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Nu pot sa spun ca este un singur vin, pe toate le apreciez si sunt surprins placut
de cum au evoluat. Dacd ar fi totusi sa aleg unul singur, acela ar fi Chardonnay
2023, cel medaliat cu argint, pentru ca exprima un echilibru minunat intre aroma,
aciditate si corp, echilibru ce ne caracterizeaza si pe noi in ceea ce facem.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Principalul canal de vanzare al vinului este magazinul din cadrul cramei. Din acest
punct de vedere putem sa spunem cd avem o relatie directa cu consumatorii si
putem sa avem un feedback asupra muncii noastre si calitatii vinului.

Vinul aduce prietenii impreund si imi place sa cred ca toti consumatorii sunt
prietenii nostri. Nu avem o metoda anume, ldsam relatiile sa curga de la sine, prin

respect, intelegere, ascultarea criticilor si bineinteles, printr-un pret corect.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte crame
romanesti?

fn primul rand, pentru noi, este un stil de viata, totul graviteaza in jurul vitei de vie si
al cramei.

Tratam totul cu respect, plantatia pentru a ne rasplati cu struguri de calitate si activitatile
in crama pentru a obtine vinuri de calitate.

De asemenea, ne diferentiem si prin efort, sacrificiu si prin faptul ca nu avem ca scop
principal castigurile materiale, acestea din urma fiind de cele mai multe ori umbrite de
premiile si recunostintele castigate in cadrul concursurilor si, mai ales, de aprecierile
consumatorilor.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Ne dorim sa dezvoltdm acest segment de vin imbuteliat printr-o vizibilitate mai bun,
dar fara a ne indeparta de "prietenii" nostri, consumatorii finali.

Totodata, ne dorim sa putem oferi pentru cat mai multi oameni vin de calitate la pretul
corect.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Provocérile vin din toate directile, precum schimbdrile climatice, schimbarile
economice si sociale, lupta cu inflatia si lipsa personalului specializat.

Dar cea mai mare provocare este aceea de a pastra ,familia de prieteni”, formata in
jurul cramei, astfel incat toti cei implicati, si aici ma refer la consumatori, angajati si
beneficiari, sa fie multumiti.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia “Povesti
cu vinuri romanesti” din acest an?

Ca de fiecare datd, este unul dintre cele mai asteptate momente ale anului. Multumim
BASF pentru invitatie. Fiind al treilea an de participare, ne bucuram ca toate cele trei
vinuri au fost finaliste. Pentru noi este o confirmare a muncii depuse si una dintre cele
mai mari satisfactii.

—_—— e ——

“. .. cea mai mare provocare este aceea de a pastra ,,familia de

prieteni”, formata in jurul cramei, astfel inc4t toti cei implicati,

si aici ma refer la consumatori, angajati si beneficiari, sa fie

multumiti.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Licorna Winehouse

P T D Py

Proprietar
Virgil Harabagiu

Oenolog
Gabriel Lacureanu

Suprafata viticola
30 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Feteasca Regala, Tamaioasa Romaneasca
Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon, Merlot

Anul infiintarii cramei
2013

Adresa
Comuna Gura Vadului, Judetul Prahova

Website
www.licornawinehouse.ro

64 |
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SAUVIGNON BLANC, Y
2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE =~

Vin de culoare galben-verzui, cu arome
caracteristice de citrice si fructe tropicale.

Notele minerale se impletesc cu aciditatea
vibrantd pentru un gust deplin, bogat,
complex.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Domeniile Urlati

Proprietar
Gabriel Radulescu

Oenolog
Marian Andries

Suprafata viticola
100 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Alba, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Riesling
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2007

Adresa
Urlati, Judetul Prahova

Website

www.domeniileurlati.ro

P P AP P Y v — - - i

CABERNET SAUVIGNON + &9
FETEASCA NEAGRA Y
2023, SEC I
CATEGORIE VINURI ROSE =~ 4>

SAAC oferd o experienta gustativa ce
imbratiseaza trecutul si sarbatoreste
viitorul, fiind un omagiu adus pasiunii
viticultorilor de altadata.

Numele vinului SAAC, care aduce la
viata vechile traditii ale podgoriei Dealu
Mare, este inspirat de vechea denumire
a judetului istoric din Tara Roméneasca,
care cuprindea podgoria Dealu Mare de
astazi.

Stema acestui judet de altadata, doi butuci
de vie, isi gaseste acum loc pe eticheta
gamei de vinuri de calitate superioara.

Gustativ, remarcam la acest vin note de
fructe de padure, zmeurd, capsune Si
condimente.

Aromele florale adauga vinului complexi-
tate, prospetime si eleganta.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Domeniile Urlati
GABRIEL RADULESCU - PROPRIETAR

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Domeniile Urlati a fost infiintata in 2007, intr-o regiune cu o traditie
viticola deosebita, Dealu Mare, ca afacere de familie. Situata intr-un terroir
remarcabil, crama noastra a beneficiat de investitii semnificative in tehnologie
si know-how, pentru a valorifica la maximum potentialul podgoriei. Ne-am
directionat eforturile si pasiunea pentru a crea vinuri care reflecta autenticitatea
si calitatea superioara a acestei regiuni renumite, dar am si investit foarte multa
pasiune si efort in reinvierea unor produse traditionale mult apreciate, precum
Pelin de Urlati, acum Pelin Carpatin.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Vinul emblema al cramei Domeniile Urlati este Incantation - Feteascd Neagra
& Cabernet Sauvignon. Este un vin complex care, din punctul nostru de vedere,
reflecta cel mai bine terroir-ul zonei Dealu Mare. Are arome intense de fructe
negre si note subtile de vanilie si condimente, rezultat al maturdrii in butoaie
de stejar. Acest vin a fost recunoscut la nivel national si international pentru
calitatea sa.

Ne concentram pe cresterea vinurilor premium din portofoliu, prin urmare, in
ultima perioada lucram la elaborarea unor vinuri valoroase care sa exprime
identitatea zonei si care sa ofere consumatorilor 0 experientd unica si
memorabila.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

La Domeniile Urlati relatia cu consumatorii este esentiald. Ne straduim sa
mentinem o conexiune strAnsa cu acestia prin organizarea de degustari
si, ocazional, tururi ale cramei, participarea la targuri si expozitii si printr-o
prezenta activa pe retelele de socializare.

Care credeti cad sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

Ceea ce ne diferentiaza este terroir-ul unic al zonei Dealu Mare, combinat cu
un angajament neclintit fata de calitate si pasiunea pentru lucrul bine facut.
Investitiile constante in tehnologie de ultima generatie si formarea continua
a echipei noastre ne permit sa producem vinuri care reflecta autenticitatea

si complexitatea regiunii. Diversitatea gustului, fiecare vin avand o personalitate
distincta, si atentia meticuloasa la detalii ne ajuta sa oferim vinuri de exceptie.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Planurile noastre de dezvoltare includ investitii in soiuri si tehnici de vinificatie,
dezvoltarea de vinuri noi, precum si cresterea capacitdti de productie si
modernizarea continua a echipamentelor pentru a mentine standardele inalte de
calitate. De asemenea, dorim sa dezvoltdm segmentul de turism viticol, oferind
vizitatorilor experiente complete care sd includd degustéri ghidate, tururi ale
cramei si evenimente tematice care sa celebreze vinurile si cultura noastra viticola.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Printre cele mai mari provocari se numara schimbarile climatice, care pot
afecta calitatea si cantitatea recoltei, precum si concurenta tot mai mare pe
piata vinurilor. Dealu Mare este o zona cu o concentratie mare de producatori
si presiunea pe calitate este ridicatd. De asemenea, mentinerea interesului
consumatorilor si adaptarea la noile tendinte de consum reprezinta provocari
constante pentru crama noastra.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Participarea la competitia “Povesti cu vinuri romanesti” a fost o experienta
pozitivd pentru crama noastrd. Aceasta ne-a oferit ocazia de a ne prezenta
vinurile unui public specialist si de a ne bucura de reintalnirea cu marea famile
a producatorilor si iubitorilor de vin. Totodata am avut ocazia de a afla informatii
noi despre tendinte in viticultura si de a primi feedback valoros de la experti in
domeniu.

—_—— e ——

“Investitiile constante in tehnologie de ultima generatie si
formarea continua a echipei noastre ne permit sa producem

vinuri care reflecta autenticitatea si complexitatea regiunii.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Ferdi

T e sy

Proprietar
Fernando Mihailescu

-y

Oenolog
Fernando Mihailescu

Suprafata viticola
3 ha

Soiuri cultivate
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2014

Adresa
Valcanesti, Judetul Prahova

Website
www.cramaferdi.ro

-t i e
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CABERNET SAUVIGNON Y
2021, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII <

Un vin rosu Cabernet Sauvignon cu o
culoare profunda.

Aromele dominante includ fructe bine
coapte, cum ar fi cirese negre, mure sau
coacaze.

Gustul este plin, cu taninuri bine integrate
si 0 aciditate echilibrata.
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Crama Ferdi
FERNANDO MIHAILESCU - PROPRIETAR SI OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Probabil ca rigorile scolii militare urmate in cadrul Academiei Navale "Mircea
cel Batran" din Constanta si faptul ca am profesat cétiva ani ca ofiter de
navigatie, m-au facut sa-mi doresc sa fiu propriul meu stapan. Nu a fost
deloc usor, mai ales in mediul economic instabil de dupa '90, asumandu-mi
mai multe riscuri antreprenoriale, precum cele din industria alimentara sau
textila.

In anii ce au urmat, am avut ocazia sa cunosc, in diverse ocazii, vinuri
deosebite din lumea larga, in peregrindrile si intalnirile mele cu colaboratori,
la Paris si Viena. Astfel ca, placerea de a savura un vin bun mi-a intrat incet,
dar sigur, in sange si am inceput sa vizitez zone viticole renumite in lume cu
crame boutique, invatand, de la fiecare, cum se face vinul de exceptie.
Primul vin produs de Crama Ferdi a fost in 2009, pe care [-am baut alaturi de
prieteni; acestia, apreciindu-1, m-au incurajat in demersul meu, ajungand ca
productia din 2010 sd o imbuteliez in primele sticle de vin.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

In primul rénd, pastravul este simbolul cramei noastre, el regdsindu-se
pe toate etichetele vinurilor, reprezentdnd naturalitatea acestora data
de interventia minima in procesul de vinificatie si care reflecta calitatea
strugurilor din care se face vinul. Utilizarea anumitor procedee specifice de
fermentare si maturare fac ca vinurile Cramei Ferdi sé fie complexe, elegante
si catifelate. Toate vinurile noastre sunt reprezentative pentru gamele lor, dar,
de-a lungul timpului, unele au devenit emblematice si datoritd cupajelor din
care sunt create: Cuvée Paul, Cuvée Pitigaia, Cuvée Francisc si Cuvée Unchiu
Puiu (la vinuri rosii), cupajul alb Cuvée Alexandra si cupajul rosé Cosmina.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Relatia noastra cu iubitorii de vin este esentiald pentru succesul si dezvoltarea
unei loialitdti de lunga durata. Aceasta relatie se construieste si se mentine,
in primul rand, prin calitatea vinului, care este fundamentala si cea care
castiga increderea clientului, oferindu-i un produs deosebit care respecta
standardele.

De asemenea, o relatie stransa cu consumatorii 0 avem si prin oferirea de
informatii transparente despre procesul de productie, originea strugurilor,
metodele de vinificatie si caracteristicile vinurilor. Organizand tururi si
degustari la crama si participand la targuri si evenimente de vin, speram ca
reusim sé facem iubitorii de vin sa fie mereu conectati cu produsul nostru.
Apelam si la utilizarea retelelor de socializare si a website-ului nostru
pentru a interactiona cu clientii, a le oferi informatii despre produse noi
si evenimente. Ulterior, solicitdm si integram feedbackul lor in vederea
imbunatatirii produselor si serviciilor noastre.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

Prioritatea noastra a fost intotdeauna atingerea excelentei in productia de
vinuri, stiind c& vinul de calitate isi are obarsia in vie. Ca urmare, dupa un atent

proces de ingrijire a viei, incepem selectia pe fiecare butuc iar, la final, recoltam
manual in ladite, in vederea obtinerii unor struguri de prima clasa. Sistemul
de vinificatie este unul de perspectiva indelungatd, incepand cu fermentarea
vinurilor rosii, care se intmpla tot in barrique. Urmeaza apoi maturarea, intre
1 si 2 ani, in barrique-uri de stejar francez, american si roméanesc, unde nu
uitam de ele in toata aceasta perioada, ci le mutam periodic, ca vinurile sa se
bucure de toate tipurile de barrique pe care le avem, iar la finalul procesului
de maturare sa aiba amprenta specifica vinificatorului. Principiul nostru «less
is more» se observa incepand cu interventia minima in procesul de vinificatie,
vinurile transmiténd adevarata esenta a terroir-ului din care provin, si finalizand
cu denumirile acestora, care au legaturd cu memoria afectivd a fauritorului
lor. Vinurile Cramei Ferdi se disting prin naturalitate, consistenta, aciditate si
elegantd. Utilizarea metodei traditionale de producere a vinului are ca rezultat o
gama de vinuri echilibrate si rafinate.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

In ceea ce ne priveste cresterea, in cazul nostru, ne referim la calitate, sa fim an
de an mai buni decat am fost anul anterior. lar cei care ne iubesc vinurile au fost
mereu placut surprinsi de planurile noastre, respectiv de fiecare lansare a unei
noi etichete, de evenimentele de degustare si aspectul mereu in schimbare al
cramei noastre, noi fiind cei care am dezvoltat-o caramida cu caramida. Restul
de initiative nu le voi dezvalui, as dori sa fie descoperite treptat de cei care ne
urméresc si vor sé fie mereu actualizati cu munca noastra.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Cea mai mare provocare este aceea de a cuceri gusturile iubitorilor de vin, iar cea
mai mare mandrie este aprecierea de care avem parte, acest lucru motivandu-ne
si pentru viitor. Ca si provocari tehnice in dezvoltarea unei crame, pot sa enumar:
gasirea unui teren adecvat pentru vita de vie, cu sol si clima favorabile, pregatirea
solului pentru plantare, protejarea recoltelor, stresul provocat de conditiile meteo,
respectarea reglementarilor in vigoare privind productia, etichetarea si vanzarea
vinului, costurile si aprovizionarea cu materii prime, disponibilitatea si calitatea
fortei de munca, precum si crearea unei identitati vizuale deosebite si atractive.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Salutam demersul si felicitdm profesionalismul organizatorilor. Ca in fiecare an,
suntem bucurosi ¢a am putut fi prezenti cu vinurile noastre si cd am reprezentat
cu mandrie regiunea Muntenia. De asemenea, suntem fericiti ca am reusit sa
ocupam si un loc pe podium. Dorim succes in continuare tuturor participantilor,
precum si organizatorilor!

—_—— e ——

“Cea mai mare provocare este aceea de a cuceri gusturile
iubitorilor de vin, iar cea mai mare mandrie este aprecierea de

care avem parte, acest lucru motivandu-ne si pentru viitor.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Domeniul Aristitei
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Proprietar
Bianca lonita

Y

-

>

Oenolog
Cristian Tudor

-t i e

Suprafata viticola

741

4 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel

Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2019

Adresa

Aleea Viilor, Nr. 4, Sat Valea Nicovani, Judetul Prahova

Website
www.domeniularistitei.ro

)
CABERNET FRANC +

CABERNET SAUVIGNON f
2021, SEC ‘

CATEGORIE VINURI ROSII £

Gama de vinuri Vizionar isi propune
sd preia si sa continue arta vinului pe
un terroir de exceptie oferit de Valea
Nicovani, una dintre cele mai vechi vai
viticole ale comunei Valea Calugareasca.
Acesta este un cupaj realizat din Cabernet
Sauvignon si Cabernet Franc.

Aromele de fructe rosii, condimente Si
piper sunt completate armonios de notele
de cafea, ciocolata si vanilie provenite de
la baricarea ce a durat 14 luni.

Gustativ, impresioneazd prin echilibru,
blandetea taninurilor si persistenta.

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Domeniul Aristitei
CRISTIAN TUDOR - OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea actualei crame a inceput in 2019, cand s-a inceput vinificatia in noua
cramd Domeniul Aristitei din Valea Calugareasca. Prin achizitia domeniului in
2013, actuala proprietara a intrat in aceasta industrie, cea a producerii vinurilor.
Dupa o perioada de tranzitie destul de lunga in sectorul vinificatiei, in Valea
Calugareasca este prima initiativd de acest fel pentru producerea vinurilor de
calitate.

Cu o crama noua, boutique, cu o tehnologie noud ce permite concurarea in
segmentul de vinuri premium, Domeniul Aristitei impleteste aceasta activitate
cu cea a turismului viti-vinicol, adresandu-se prin activitati de degustare sau
activitati culturale si de recreere tuturor iubitorilor de vin.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Toate vinurile produse aici au ceva specific. Si nu 0 spun eu, ci aceia care le-au
degustat. Incerc s exprim in fiecare vin la un nivel maxim tipicitatea soiului
din care provine, dar sa respect influenta arealului acesta unic. Desigur, unele
vinuri sunt mai apreciate decét altele in functie de consumator, dar, una peste
alta, consider ca vinurile care aduc la un numitor comun aprecierile a cat mai
multi dintre cei care le degusta pot fi considerate vinurile reprezentative intr-o
crama.

In plus, recunoasterea prin medalii obtinute la diferite competitii din domeniu
poate, de asemenea, sa faca diferenta intre ele. Astfel, pot spune ca vinurile
noastre reprezentative in acest moment sunt din gama Vizionar, Cupaj Rosu
(Rezerva 2021) si Merlot 2019.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Cu consumatorii trebuie sa ai in general o relatie de corectitudine, adica sa
oferi produse calitative la preturi corecte.

in cazul vinului, un consumator fidelizat prin intermediul celor doud criterii
mentionate devine un apropiat al cramei si, mai mult decat atét, devine un
ambasador al vinurilor tale.

Incercam prin actiunile si evenimentele desfisurate la cramd s aducem
oamenii aici si sa le prezentdm vinurile noastre, iar legaturile formate s-au
dovedit a fi unele durabile.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte crame
romanesti?

Tmi pregétesc campania de vinificatie cu mult timp inainte, studiind multe protocoale
de vinificatie si abordand unele noi pentru o parte din loturi.

Protocoalele sunt adaptate, desigur, soiurilor, dar si schimbérilor climatice ce
imprima strugurilor calitati diferite de la an la an.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Tn viitor dorim inchiderea acestei filiere a vinului, de la strugure la pahar, cu o locatie
de cazare si recreere, dar Si cu un restaurant.

T acest fel, vom putea oferi clientilor nostri i iubitorilor de vin servicii complete de
relaxare Tn preajma unui pahar de vin.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Pentru o crama provocarile sunt multe, dar, odata cu obtinerea unui vin imbuteliat,
cea mai mare provocare este accesul la piata vinului.

Problemele de accesibilitate la o piata larga de consum sunt mult mai mari daca
vorbim de crame mici, boutique. Canalele de distributie nu fac diferentieri de
marime a producatorilor.

De aceea, din ce n ce mai multi producatori de vin mici si mijlocii intra in zona
turismului prin crearea de facilitati de cazare si consum de vin direct la crame.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

"Povesti cu vinuri romanesti”, creat de BASF, este 0 "poveste” de succes, zic eu,
care vine in sprijinul micilor producatori si care a reusit sd faca vizibile, an de an,
la nivel national, crame care nu ar fi putut sa faca acest lucru prin forte proprii.
Experienta participarii si in acest an a fost una deosebitd, ca de fiecare data.
Am céstigat si in anii trecuti premii la fazele regionale, dar, in acest an, vinul
nostru Cupaj Rosu Rezerva 2021, din gama Vizionar, a fost desemnat cel mai
bun vin rosu. A fost, deci, o ocazie sd ne mandrim cu realizérile noastre, care ne
motiveaza sa continuam pe acest drum.

—_—— e ——

“Pentru o crama provocdrile sunt multe, dar, odata cu obtinerea
unui vin imbuteliat, cea mai mare provocare este accesul la piata

vinului.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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FETEASCA NEAGRA Y

2021, SEC |

CATEGORIE VINURI ROSII £\
Proprietar - -
Arhiepiscopia Bucurestiului, Manastirea Jercalai, Cand degustam acest vin, descoperim
Manéstirea Chitorani, Manastirea Ceptura, Manastirea Turnu arome de fructe coapte (prune, coacaze,
. . afine), un profil aromatic complex, dar si
Oenolog un postgust persistent, care ii imprima o
Claudiu Porumb personalitate puternica.

Suprafata viticola
48,5 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Feteasca Regald si Muscat Ottonel
Soiuri rosii: Merlot, Feteascé Neagra si Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa
Urlati, Judetul Prahova

Website

www.viadomnului.ro

Vid DORIN

FETEASCA L]

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Hamangia
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Proprietar
lon Balan
Oenolog
Andrei Sorica
Suprafata viticola

45 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc, Feteasca Regala, Pinot Gris,
Riesling Italian, Riesling de Rhin

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa
Strada 1 Decembrie, Nr. 112, Comuna Baia, Judetul Tulcea

Website
www.cramahamangia.ro

pu
(-v
SAUVIGNON BLANC , M

2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE

S

Un vin proaspat, de culoare galben deschis, cu reflexii verzui.
Olfactiv, remarcam note florale impletite cu note citrice, iar
gustul este plin, intens, cu aciditate vioaie.

f \

MERLOT+
CABERNET SAUVIGNON |/
2023, DEMISEC |

CATEGORIE VINURI ROSE -

Textura este catifelata, iar aciditatea este bine echilibrata,
conferindu-i o prospetime distincta.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Hamangia
ANDREI SORICA - OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea cramei incepe cu mult timp Tn urma.

Este o traditie in familia proprietarului s se cultive vitd de vie din care sa obtind
ulterior vinuri. Inca de la inceputuri, acestia produceau numai vinuri de calitate.
Povestea actuala incepe in anul 2016, cand s-a construit crama, cu toate ca
plantatia a fost infiintata in perioada 2009 - 2010. In primul an am inceput ca
mic producator, deoarece aveam voie sa vinificam doar 100.000 litri de vin,
ceea ce insemna doar o treime din strugurii produsi, dar cu acelasi tel, de a
produce vinuri de calitate.

In anul 2018 capacitatea cramei a fost marita, astfel incat sa putem vinifica
toata cantitatea de struguri, mentinand acelasi scop, calitatea, dar si pastrarea
caracteristicilor de terroir pe care aceasta zona ni le ofera.

Povestea continua!

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Nu putem spune ca avem un favorit sau ¢a avem un vin emblema. An de an ne
dam silinta sa obtinem ce este mai bun din ceea ce ne ofera via. Ne ingrijim
toate vinurile pe care le producem in mod egal.

Participam la concursuri pentru a vedea unde se claseaza vinurile noastre si
pentru a vedea roadele muncii depuse.

Cu siguranta, participarea in competitii ne ajuta sa facem o ierarhizare a
vinurilor, iar rezultatele obtinute in fiecare an ne dau incredere ca vinul pe care
il facem este de calitate si apreciat.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Vinul pe care il producem este dedicat, in primul rand, consumatorului.
Din acest motiv avem si o disponibilitate de game variatd, pentru a putea
fi accesibili pentru toate tipurile de clienti. Relatia noastrd cu acestia este
mentinuta Tn special prin intermediul social media, urmata de interactiunea
fizicd in magazinele noastre proprii din Constanta si Tulcea, dar si la crama.
Scopul nostru este sa i tinem mereu informati, mereu aproape, sa le raspundem
la orice curiozitate si sa ii indrumam in alegerea vinului potrivit, fie ca este
vorba de preferinte personale sau de evenimente importante din viata lor.
Consideram ca este foarte important s& avem o legatura stransa cu ei, pentru
a le cunoaste nevoile si a le putea oferi exact ceea ce isi doresc.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

Fiecare crama roméaneasca este unica in felul ei. Noi, inca la inceput, am pus
calitatea pe primul loc.

Ne dorim ca vinurile pe care le facem sa respecte identitatea zonei, a terroir-
ului, sa scoatem in evidenta tot ce au strugurii mai bun de oferit. Fiind o crama
micd, putem avea control asupra intregului proces si sa obtinem ceea ce ne-

am propus initial.
Cu siguranta, acestea sunt cateva dintre motivele prin care noi ne diferentiem.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Dezvoltarea este un element foarte important, cel putin in acest domeniu. Cu
sigurantd, consumatorii au asteptari si isi doresc mereu noutati.

Tocmai din acest motiv, urmeaza lansarea unei noi game de vin, intr-un ambalaj
diferit, prezentat la concursul ,,Povesti cu vinuri romanesti”, unde a si castigat, de
altfel.

Numele acestei game este Noctiluca, denumire reprezentativd zonei noastre,
deoarece noctilucile sunt vietuitoare care lumineaza apele mérii pe timpul nopti.
Imaginea noii etichete o gasim intr-un ambalaj de 1.5 litri si cu siguranta va fi
noutatea pe care o asteapta clientii nostri.

In continuare suntem in teste pentru vinurile spumante sa vedem cat de potrivite
sunt pentru zona in care ne aflam si speram cd in urmatorii 2 ani vom avea si un
produs din aceasta categorie.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Cea mai mare provocare, cu siguranta, este mentinerea calitatii, deoarece zona
in care ne aflam si conditiile climatice actuale nu sunt foarte favorablle

Tn ultimii ani, seceta accentuata din zona ne creeazi ceva probleme. intr-adevar,
noi suntem un caz fericit, deoarece avem instalatie de irigat, care cu siguranta
ne ajuta foarte mult.

0 a doua provocare o reprezinta piata, aceasta fiind foarte incarcata, cu foarte
multi producatori care nu sunt doar din Roménia.

Provocarea reald este de a atrage atentia asupra produsului tau, nu numai prin
calitate si aspect, dar si prin nivelul de comunicare al acestuia.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

i prlmul rand, trebuie sa multumesc organlzatorllor pentru initiativa, pentru
ceea ce Si-au propus sa faca referitor la vinul romanesc Si mai ales pentru micii
producatori.

Acest concurs ne aduce foarte multe satisfactii an de an, un concurs organizat
asa cum trebuie. Experienta din editia 2024 a fost coplesitoare, deoarece la
vinurile albe am obtinut locul | si la sectiunea vinurilor rosé locul al ll-lea.

Ne-a adus o bucurie enorma in suflet, pentru ca munca depusa atat in vie, cét si
in crama, a dat roade si este apreciata.

Castigarea acestor 2 locuri a venit cu foarte multa recunoastere atat intre colegi,
cét si din partea clientilor nostri.

—_—— e ——

“Provocarea reala este de a atrage atentia asupra produsului tau,

nu numai prin calitate si aspect, dar si prin nivelul de comunicare

al acestuia.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Paralela 45

Proprietar
Familia Andone

P P AP P Y v — -

Oenolog
Nini Andone

-t i e

Suprafata viticola
7 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling Italian
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2011

Adresa

DN 22D - Km12, la circa 10 km de orasul Macin, pe teritoriul comunelor Greci

si Turcoaia, Judetul Tulcea

_——— e ——

Y 2

-
SAUVIGNON BLANC Y
2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ALBE 4

Vinul calificat la faza finald este un

Sauvignon Blanc care provine din DOC -
Babadag, un vin proaspat cu arome de :__,»

flori de soc, fructe exotice, cu o aciditate '
echilibratd si un final placut. %

Vinul face parte din gama ,Paralela 45”,
deoarece plantatia se afla de-a lungul
faimoasei paralele, acolo unde viticultura
se exprima foarte bine.
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SAUVICNON BUNC
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Crama Paralela 45
NINI ANDONE - PROPRIETAR SI OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea plantatiei a inceput in 2011, in plin proces de restructurare/
reconversie a viilor, in urma unei colaboréri cu o altd crama certificata
ecologic, cand am decis sa plantez pe terenurile familiei 7 hectare de
vie ce urma sa devina certificatd ecologic, situata in zona dintre lantul
Muntilor Hercinici si terasele Bratului Macin, in vecinadtatea Cetatii
Troesmis. Cele 5 soiuri din plantatie sunt Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Riesling Italian, Merlot si Cabernet Sauvignon. Plantatia se afla impartita
in doua podgorii, respectiv Sarica Niculitel si Istria Babadag.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Vinul emblema, sau mai bine zis vinurile emblema, urmeaza sa apara
peste 3-4 ani, deoarece in 2024 am plantat experimental doud soiuri
locale din nordul Dobrogei. Cele doud soiuri sunt Negru de Sarichioi si
Somoveanca, care speram sa dea vinurile emblema.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i
tine aproape?

Relatia cu consumatorii este una foarte buna si cred ca va deveni si
mai bund odata cu deschiderea punctului de degustari de vinuri ce va fi
inaugurat cel mai probabil in 2025.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

Faptul ca suntem certificati ecologic, precum si volumul relativ mic de
productie, ne ajutd s& controlam mai bine toate procesele din vie si
crama.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Pentru viitor, asa cum spuneam, ne propunem deschiderea unui punct
de degustari de vinuri, precum si dotarea completd a punctului de
vinificatie, care acum este unul minimalist.

Totodatd, ne propunem dezvoltarea unui site, precum si dezvoltarea unei
retele de vanzari online.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in
aceasta perioada?

Provocarile din aceastd perioada sunt legate de gestionarea corectd a
plantatiei, calibrarea productiei de struguri si vin in functie de cerintele pietii
si identificarea de noi oportunitati de desfacere.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

Particip la concursul "Povesti cu vinuri romanesti" inca de la lansare si
consider cé este o initiativd extraordinard a companiei BASF. Faptul ca in
acest an unul din vinurile participante s-a calificat la faza finala a fost o
incurajare pentru a continua.

—_—— e ——

“Faptul ca suntem certificati ecologic, precum si volumul relativ

mic de productie, ne ajuta sa controlam mai bine toate procesele
din vie si crama.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Proprietar
Alexandru Darie

Oenolog
Alexandru Darie

Suprafata viticola
29 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Chardonnay, Tamaioasa Roméaneasca, Muscat Ottonel, Sauvignon
Blanc si Feteascé Regala

Soiuri rosii: Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Feteascé Neagré

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa
Strada Dunérii, Nr. 507, Comuna Topalu, Judetul Constanta

Website
www.cramadarie.ro

S
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CHARDONNAY, 3
2022, SEC Y/
CUVEE RUXANDRA |
CATEGORIE VINURI ALBE 4

Este un vin cu o culoare aurie, stralucitoare. Distingem arome de
fructe tropicale, vanilie, pepene galben, gutui, precum si accente
subtile, ce amintesc de lemnul de stejar.

Vinul este caracterizat de expresivitate si persistentd. Gustul
sdu este hine echilibrat si are o usoara mineralitate, oferind o
senzatie onctuoasa si un postgust imbietor.

S~
SYRAH+MERLOT Y

2023, SEC I 5
CATEGORIE VINURI ROSE - P

La acest vin distingem o culoare roz intensa, un miros proaspat,
de fructe de padure si flori sélbatice pe final. Gustul este plin,
placut, rafinat.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Darie
ALEXANDRU DARIE — PROPRIETAR S OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama Darie si-a inceput povestea in toamna anului 2008, odata ce primul
butuc de vita de vie a fost plantat in locul vechilor terase viticole din comuna
Horia, Dobrogea.

Aceasta initiativa a izvorat dintr-o pasiune profunda pentru vin si din dragostea
noastrd pentru pamantul roménesc, dar si din sansa de a valorifica un terroir
unic in zona.

Familia noastra a avut mereu dorinta de a aduce in pahare esenta traditiilor si
bogatia terroir-ului dobrogean.

Crama Darie este o afacere de familie, in care fiecare membru joacé un rol
esential. Cristian Darie, fondatorul cramei, si-a valorificat vasta experienta in
vanzari pentru a extinde si a aduce recunoastere cramei pe piata.

Alaturi de partenera mea, Alina Prica, ne ocupam de vinificatie si viticulturd,
combinand cunostintele academice si pasiunea noastra pentru a crea vinuri
de exceptie.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Este foarte greu sa fiu obiectiv fatd de aceasta intrebare, dar voi incerca sa
raspund prin prisma a trei directii.

lubitorii cramei apreciaza negresit Strabun Chardonnay si Cuvée Ruxandra.
Pentru mine, Feteasca Neagra este vinul emblema, desi este adesea umbrit
de dificultatile intAmpinate in cursul vinificatiei. In inima mea sta o poveste de
dragoste si lupta, in care Feteasca Neagra joaca rolul principal.

lar colega si partenera mea, Alina, are in suflet elaborarea vinurilor rosé, cum
ar fi Strabun Rosé. Acest vin reprezinta esenta terroir-ului dobrogean, cu o
amprenta autenticd si un caracter inconfundabil. Este un vin cu o aroma care
iti trezeste curiozitatea, récoritor, cu elemente de mineralitate si note florale.
Gustul sau intens si aciditatea persistenta il fac o alegere perfecta pentru orice
ocazie.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Relatia noastra cu consumatorii este bazata pe transparentd, dedicare si
respect prin vinul pe care il producem.

Organizam evenimente de degustare si tururi ale cramei pentru a le oferi
iubitorilor de vinuri o experienta directd si autentica.

De asemenea, ne mentinem activi pe retelele de socializare, unde impartasim
povestea cramei, procesele de vinificatie si evenimentele speciale. Feedbackul
clientilor este foarte important pentru noi si il folosim pentru a ne imbunétati
constant produsele si serviciile.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame romanesti?

Ceea ce ne diferentiazd este combinatia dintre traditie, inovatie si implicarea
elementului antropologic, care reprezintd liantul esential al elementelor ce
creeaza terroir-ul nostru unic.

Acest element 1l pot atribui lui Nicolae Itu, un oenolog remarcabil, recunoscut
pentru cunostintele sale aprofundate ale terroir-ului dobrogean. Nicu Itu a fost

un ghid de neprefuit in directionarea tehnologica a cramei noastre, contribuind la
dezvoltarea unor vinuri care reflectd complexitatea regiunii in care ne aflam.
Vinurile noastre reflecta autenticitatea terroir-ului dobrogean, iar gama noastra
diversificata, de la vinuri seci si demiseci la vinuri innobilate in butoaie de stejar,
oferd o varietate care satisface toate gusturile.

In cele din urma, pasiunea si dedicarea fiecarui membru al echipei noastre asigura
calitatea constanta a fiecarei sticle de vin, ceea ce ne permite sa ne mentinem
standardele ridicate si sd ne distingem pe piata vinurilor din Roméania.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Ne propunem sd extindem suprafata viticola prin introducerea unor noi sortimente
de vita de vie, adaptate conditiilor climatice si solului din Dobrogea, dar care sa fie
si sortimente de struguri autohtoni.

De asemenea, vom investi in tehnologii viti-vinicole avansate pentru a optimiza
procesele de vinificatie si pentru a asigura o calitate superioara a vinurilor noastre.
In plus, vizdm consolidarea prezentei noastre pe piata interna si extinderea pe
pietele internationale, pentru a promova calitatea vinurilor roménesti si a terroir-
ului dobrogean.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Una dintre cele mai mari provocari este adaptarea la schimbarile climatice, care
afecteaza calitatea si cantitatea recoltelor de struguri.

De asemenea, competitia pe piata vinurilor este tot mai acerbd, ceea ce necesita
inovatie constantd si mentinerea unor standarde ridicate de calitate. 0 alta
prioritate majora este educarea consumatorilor cu privire la diversitatea si
calitatea vinurilor romanesti.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Participarea la competitia “Povesti cu vinuri roméanesti” a fost o experienta
interesantd, cu momente culturale deosebite care au adus autenticitate
evenimentului.

Numerosii colegi din domeniul viti-vinicol au creat oportunitati excelente de
networking pentru a descoperi noi tendinte si inovatii din industrie.

Faptul ca Strabun Rosé 2023 a castigat primul loc si Cuvée Ruxandra 2022 a
ajuns in finala este o recunoastere a muncii noastre si a calitatii vinurilor pe care
le producem.

Suntem profund recunoscétori pentru aceasta oportunitate si consideram ca
succesul nostru in competitie ne motiveaza si mai mult sa continuam sa ne
imbunététim si s@ oferim consumatorilor nostri vinuri de cea mai buna calitate.
Experienta ne-a permis sa interactionam cu alti producétori de vinuri de top si
sa impartasim idei si bune practici, ceea ce este esential pentru cresterea si
dezvoltarea noastra continud.

—_—— e ——

“..compelitia pe piata vinurilor este tot mai acerbd, ceea ce
necesita inovatie constanta si mentinerea unor standarde ridicate

de calitate.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Neptun o
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CABERNET SAUVIGNON
2023, SEC !
CATEGORIE VINURI ROSE £

Proprietar

Nicolae Frecus Textura acestui vin este catifelata,
: iar aciditatea este bine echilibratd,

Oenolog conferindu-i o prospetime distincta.

Nicolae Frecus

Suprafata viticola
9 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2016

Adresa
Comuna 23 August, Judetul Constanta

POVESTI CU VINURI ROMANESTI

| 95

94 |



96 |

Crama Neptun
NICOLAE FRECUS - PROPRIETAR SI OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— - bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Din dorinta de a realiza ceva in natura, care sa fie cat mai aproape de conceptul
de permaculturd, cat mai sincer si nealterat pentru pamant, am infiintat
plantatia de vie (struguri de masa si struguri pentru vin) in anul 2016.

Cel mai important lucru este ca strugurii de vin realizati sunt de calitate
superioara, cu arome bogate.

Datorita acestui aspect si, bineinteles, expertizei consultantului nostru in
materie de vinificatie, domnul Nicolae Laurentiu Itu, am reusit sa obtinem
medalii de aur si argint la concursuri internationale, precum si premiul la
competitia sustinuta de BASF.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Pana in acest moment am reusit sa obtinem doua vinuri excelente - cu punctaj
bun la concursurile la care au participat.

Este vorba de Sauvignon Blanc, alb, si Cabernet Sauvignon, rosé, ambele din
gama ESENTIALIS ale Cramei Neptun.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Ne dorim foarte mult s ii avem pe clientii nostri cat mai aproape. In acest
moment, suntem incd in amenajari in cadrul fermei, dar speram sa terminam
in aproximativ 1 an si dupa aceea vom incepe sa organizam degustari si vizite
in crama.

Ca urmare a vizitelor clientilor nostri, sperdm ca acestia sa inteleaga mai bine
procesul de vinificatie, precum si grija pe care o acordam vinului in dorinta
noastrd de a realiza o productie cat mai natural posibil.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Noi avem o crama mica si sperdm sa putem acorda mai multd atentie fiecarui
lot de vin in parte. Deocamdata ne concentram pe calitatea vinului, dar sper sa
acordam atentia cuvenita si activitatilor de promovare si marketing, imediat ce
terminam cu amenajarile in cadrul fermei.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Principalele actiuni pe care ne vom concentra in perioada urmatoare sunt finalizarea
lucrarilor in cadrul fermei, dotarea cu echipamente de vinificatie performante si un
concept de marketing actual pentru piata.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Cea mai mare provocare in acest domeniu este gasirea personalului calificat
pentru lucrarile in vie si in crama.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

Personal mi-a placut foarte mult corectitudinea si detaliile cu care s-a organizat
concursul. A fost o experientd bund prin intermediul cdreia am avut ocazia sa
cunosc oameni noi, s degust vinuri deosebite, dar si sa abordez subiecte vaste
legate de vinificatie si vinuri.

—_—— e ——

“Cea mai mare provocare in acest domeniu este gasirea

personalului calificat pentru lucrarile in vie si in crama.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI

—— e

197



98 |

Crama Alira

Proprietar
Dr. Karl Hauptmann

P P AP P Y v — -

Oenolog
Florin Manoliu

-t i e

Suprafata viticola
80 ha

Soiuri cultivate
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2007

Adresa
Sat Aliman, Comuna Aliman, Judetul Constanta

Website
www.alira.ro

_——— e ——

ﬁ \

CABERNET SAUVIGNON f
2019, SEC \
CATEGORIE VINURI ROSII £\

Puternic si elegant, vinul pune in valoare
expresivitatea unui Cabernet Sauvignon
remarcabil, obtinut in terroir-ul din Aliman.
Cu o culoare si structurd intensd, aldturi
de note de coacdze negre, mure i vanilie,
acesta vine cu un potential deosebit de
invechire.

Olfactiv, nasul este elegant, discret,
dominat de fructe rosii si negre, alaturi de
vanilie, lemn dulce si piper.

In gust intdlnim coacdze negre, mure,
visine, precum si note discrete de vanilie
si ardei gras. Are un caracter puternic si
robust.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Alira
ILIE CACIUC - DIRECTOR TEHNIC

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Totul a inceput din dragostea si pasiunea pentru vin a unor oameni care se
gandesc la viitor si la ce ne va mai oferi acest tinut propice din care isi trag
seva vinurile Alira.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Consideram ca vinul Alira rosé este emblematic pentru noi, fiind un vin premiat
la cele mai mari concursuri din lume. Ne mandrim cu faptul ca ne numaram
printre primii care am inteles potentialul acestui sortiment.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Clientii au devenit foarte atenti la ceea ce consumad, la produsele pe care Si le
doresc si pe care le achizitioneaza. Constanta in calitatea vinurilor si crearea
unor noi sortimente care sa fie pe placul consumatorilor sunt principiile dupa
care noi functionam, dar si cele pe care clientii le urmaresc si pe care le gasesc
la noi, mereu!

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Cred ca sunt doua motive esentiale care ne diferentiaza si anume faptul ca
producem vinuri apreciate de catre consumatori, dar care sunt confirmate si de
catre specialisti, in cadrul concursurilor de vinuri. lar faptul ca reusim sa bifam
ambele directii, pentru noi este un lucru extraordinar.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Vizam sa ne extindem, atat national, prin dezvoltarea prezentei noastre in cét
mai multe regiuni din tara, cat si international, prin marirea portofoliului de
clienti in cat mai multe tari.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in
aceasta perioada?
Tn primul rand schimbérile climatice, care afecteaza plantatia de vita de vie.

Apoi putem vorbi de intregul proces al desfacerii mérfii, care reprezinta un lant
dificil si greoi din multe puncte de vedere.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Aceasta competitie de vinuri este o experienta placuta si binevenita, tratatd cu
maxima seriozitate si implicare de catre organizatori si la care participdm cu
mare drag. Ne bucurdam mereu de rezultate frumoase, de networking, de noi
informatii pe care le aflim pe intreaga durata a evenimentului si de colegi de
breasld, cu care ne revedem an de an cu drag.

—_—— e ——

“Clientii au devenit foarte atenti la ceea ce consuma, la produsele
pe care si le doresc si pe care le achizitioneaza.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama DeMatei

P P (g S PP gp——. g PR - i e ~
MERLOT+
CABERNET SAUVIGNON+ 59
FETEASCA NEAGRA, Y
Proprietar 2020, SEC I
Marius lliev CATEGORIE VINURI ROSII £
Oenolog Asa e randuiala pe la noi, de veacuri, totul
Catalin Nae se face cu migala. Se pune si suflet pentru

- cd, dacd nu patimesti, nu iti intelegi rostul.
Suprafata viticola

90 ha Trei soiuri alese pentru a reprezenta Dealu
) Mare intr-un asamblu propriu ce creeaza
Soiuri cultivate un vin echilibrat, amplu, cu aciditate si
Soiuri albe: Feteascd Alba, Feteasca Regala, Tamaioasa Romaneasca taninuri bine integrate.

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra
Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin

Anul infiintarii cramei
2004

Adresa
Strada Constantin Cérlova, Nr. 5, sat Zoresti, Comuna Vernesti, judetul Buzau

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama DeMatei
CATALIN NAE - OENOLOG

G e e B o s — - - i -

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama DeMatei este denumirea noud a cramei Domeniile Prince Matei, din
Dealu Mare. Crama are o traditie si un istoric de peste 25 de ani pe un pamént
care cere respect, maiestrie si migala pentru a se exprima prin vinuri mari, cu
potential de Tnvechire foarte bun.

Ne identificdm cu un terroir unic ce se intinde pe 90 de hectare, in jurul celor
doud dealuri, Teganeanu si Zorilor, pe care cultivam soiuri rosii si albe. Ultimii
ani au insemnat investitii in echipamente de generatie noua, care permit o mai
mare precizie in procesul de vinificatie si obtinerea unor vinuri de exceptie an
de an.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Emblematice sunt vinurile rosii, in general, dintre care Prince Matei ramane
cu sigurantd un vin cu traditie, elegant si respectabil, la care lucrdm cu mare
atentie pentru a-si pastra reputatia.

Acesta vegheaza si asupra vinurilor din gamele nou aparute, precum Patima
sau Migala, care ne bucura cu aprecierea dobandita prin medalii castigate la
concursuri interne si internationale.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Ludm parte la toate targurile din tara si la targuri importante internationale,
unde existd sansa interactiunii directe cu consumatorii.

De asemenea, organizam degustari si prezentari ale vinurilor in wine bar-uri
si restaurante, unde inclusiv vinificatorul poate prezenta vinurile si crama. in
viitor, vom organiza si in cadrul cramei un spatiu de degustare pentru a putea
practica in conditii optime oenoturismul.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Noi punem foarte mult accent pe traditie, dar si pe atentia fata de calitatea
produselor noastre, acest lucru fiind esential pentru a-I face pe client sa te tina
minte si sa se intoarca la tine. Si nu in ultimul rAnd continuitatea, dovedita de
peste 25 de ani.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

In perioada urmatoare ne dorim s& extindem crama, pentru a putea beneficia de
mai mult spatiu de stocare al vinurilor in cisterne de inox si barrique-uri. Avem in
plan, de asemenea, reamenajarea cramei pentru practicarea oenoturismului, dar si
amenajarea de spatii de cazare si un restaurant.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Confruntarea cu schimbarile climatice, care, de la an la an, ingreuneaza munca
viticultorilor si implicit a vinificatorilor.

De asemenea, este tot mai mare concurenta intre cramele romanesti, care
produc vinuri din ce in ce mai bune, si este nevoie de o extindere a vanzarilor si
pe piata externa.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

0 experientd deosebit de placuta unde m-am putut bucura de interactiunea cu
colegii de breasla, cunoasterea de persoane noi, descoperirea unor vinuri noi prin
degustarile pregatite si momentul artistic inedit organizat.

Din punct de vedere al concursului propriu-zis, ne-am bucurat de posibilitatea
evaludrii vinurilor noastre de un juriu profesionist avizat.

—_—— e ——

“..este tot mai mare concurenta intre cramele romanesti, care

produc vinuri din ce in ce mai bune...”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Corbut

r

w

RIESLING ITALIAN , )
2023, SEC i
CATEGORIE VINURI ALBE <

WP T P P Yy
Proprietar
Dan Corbut
Oenolog
Clara Kardos
Suprafata viticola

Vin alb sec de culoare galben-verzui, cu un miros delicat de
fructe mediteraneene, la care se adaugd un parfum de fan
proaspat cosit. Gustul aminteste de cel al piersicilor coapte.

Un vin surprinzator, elegant, barbatesc si sobru, dar, in acelasi
timp, vioi si reconfortant.

Datoritd aciditatii, se recomanda a fi asociat la preparate din

8,5 ha peste gras, carne de pasare si fructe de mare.

. /
Soiuri cultivate U I

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Riesling Italian, Traminer, Chardonnay Y’
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra CHARDONNAY,
2023, SEC |

CATEGORIE VINURI ALBE =~ <~

Anul infiintarii cramei
2000

Un vin sec elegant, cu o aroma florala distincta, ce se recomanda
a fi servit rece, aldturi de preparate din peste, crustacee sau
specialitati din fructe de mare. Catifelat, suav si tandru, cu o
) ] aciditate echilibrata, acesta este dominat aromatic de note
Website florale vibrante.

Adresa
Strada Viilor, Nr. 21, Comuna Diosig, Judetul Bihor

www.cramacorbut.ro

f

CABERNET SAUVIGNON + “?
MERLOT, Y
2023, SEC |
CATEGORIE VINURI ROSE <

| —

Cabernet Sauvignon si prin fructuozitatea caracteristica a Merlot-
ului. Prezinta o paletad aromatica variata, de la fructe de padure
proaspete, cum ar fi zmeura si afine, la note de cirese negre. =
Gustul este unul intens si plin de viata, cu aciditate echilibrata, F N
oferindu-i vinului o structura eleganta.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI

1109
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Vinul surprinde prin atributele intense si robuste ale soiului gﬁ I
‘
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Crama Corbut
DAN CORBUT - PROPRIETAR

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Totul aTnceput in urmé@ cu 24 de ani, cdnd am cumparat o pivnita de aproximativ
50 de metri patrati, situata pe strada Viilor, din localitatea Diosig, o strada pe
care sunt construite doar pivnite. La vremea aceea imi doream sa am si eu un
loc unde sd pot iesi la sfarsit de saptamana cu familia. La doar un an dupé ce
am inceput sa fac vinul meu, am prins drag de acest lucru.

in timp am construit 0 crama mai mare, am plantat vie si am inceput constructia
unei alte crame, ajungénd, astfel, la cele doua locatii pe care le detinem, una
in Diosig si cealalta in lanca, insumand o capacitate totala de 80.000 L si 0
plantatie de aproximativ 9 hectare de vie.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Din punctul meu de vedere, vinul rosé Anastasia si vinul rosu Romul sunt doua
vinuri emblematice, dar nici albul de Diosig nu este mai prejos, fiind extrem de
apreciat de clientii nostri.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Vindem vinul in proportie de 80% doar in Oradea, asa ca reusim sa ne vedem
destul de des cu consumatorii nostri in restaurantele proprii (detinem doua
restaurante), la degustérile pe care le organizam in alte locatii si inclusiv in
crama noastra.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Suntem printre putinii producétori de vin din Bihor i acest lucru este un avantaj
pentru noi, bineinteles. in plus, pdmantul de la Diosig ne ajuta foarte mult, mai
ales la vinurile albe, datorita aciditatii.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

in acest an ne-am propus s finalizim lucrérile la cea de-a doua crama, iar
de anul viitor vom incepe constructia unui conac, care va cuprinde atat un
restaurant, cat si partea de cazare cu aproximativ 40 de camere.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Cea mai mare provocare pe care o0 au cramele in ziua de azi este reprezentata de
dificultatea de a-si vinde productia de vin.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Va felicit pentru acest concurs! Pe an ce trece putem observa ca sunt tot mai
multe crame mici care participa la aceasta competitie si acest lucru ma bucura
enorm. Cred cu térie ca vinurile mari se fac din cramele mici si datorita acestui
concurs avem ocazia sa le cunoastem, sa le promovam si sa le aducem in fata
consumatorilor de vin.

—_—— e ——

“Cred cu tarie ¢4 vinurile mari se fac din cramele mici si datorita

acestui concurs avem ocazia sd le cunoastem, sa le promovam si

sa le aducem in fata consumatorilor de vin.”

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama La Salina
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Proprietar
Teofil Muresan si Simion Muresan

Oenolog
Ovidiu Maxim

Suprafata viticola
41,36 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Neuburger, Muscat Ottonel,
Riesling de Rhin

Soiuri rosii: Feteascé Neagré, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2011

Adresa
Strada Dealul Viilor, Nr. 10, Turda, Judetul Cluj

Website
www.cramalasalina.ro

1121

7\
s

CHARDONNAY /

2023, SEC ‘

CATEGORIE VINURI ALBE

Chardonnay-ul, vinificat in stil clasic,
prezinta o excelenta tipicitate de soi, cu
o culoare galben-verzuie stralucitoare
si cu arome dominante de fructe albe
(pard, mar), continuata prin note intense,
placute, de citrice si altele mai temperate,
minerale.

Gustul este rotund si echilibrat si cu o
buna aciditate.

Finalul este placut, usor condimentat.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama La Salina
OVIDIU MAXIM — OENOLOG

e aadeas ol o s Ko d o o sy _— A bk s

Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea Cramei la Salina a inceput sa se scrie, in primul rand, din pasiunea
pentru vinuri. A inceput atat din dorinta de a valorifica solul bogat in minerale
din jurul Salinei (Turda - n.red.), ¢t si pentru a reinvia si continua traditia
viticold a regiunii.

Anul 2011 a fost cel in care s-a dat startul demersurilor in vederea dezvoltarii
acestui proiect. Primul pas a fost defrisarea viei existente. Au urmat apoi analize
de sol si lucrari asupra terenului, astfel incat acesta sa ajungd la un nivel optim
pentru plantarea noii culturi.

Urmatorii doi ani au presupus plantarea vitei de vie noi, adusa din Franta, lucrari
de infrastructurd, instalarea sistemului de sustinere si primul taiat al viei.

In toate aceste demersuri, am incercat s3 combinam tehnologia moderné cu
practicile sustenabile, pentru a produce vinuri de calitate.

In 2014 a fost culeasd prima recoltd si au fost produse primele vinuri sub
brand-ul Issa. Un an mai trziu, in 2015, a fost lansata oficial Crama La Salina.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Acum, dupa castigarea unei medalii duble de aur in cadrul Concours Mondial
de Bruxelles, la categoria vinuri albe, pot spune ca Chardonnay Barrique devine
starul Cramei La Salina.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Considerdm cé relatia este una win-win. incercdm sa producem vinuri de inalta
calitate la un pret corect. Pentru noi este foarte important sa fim aproape de
clientii nostri si ne dorim sa pastram aceasta relatie, in primul rand, prin ceea
ce le oferim.

Care credeti cad sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

S-a ales un model integrat - hotel, restaurant, vie, crama si centru de echitatie.
Reusim, astfel, sd oferim o experientd completd, care combind ospitalitatea,
gastronomia si activitatile recreative, atragand o varietate de vizitatori si
promovand turismul sustenabil in regiune.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

in perioada imediat urmétoare o s deschidem o noua locatie, ISSA Resort. Cand
si acest proiect va fi finalizat, oaspetii vor avea la dispozitie aproximativ 100 de
camere, multiple restaurante, activitati recreative, locuri de joacd, trasee pentru
plimbéri, drumetii si echitatie.

Prin aceasta extindere, dorim sd transformam ISSA Resort intr-o destinatie turistica
de top, care sa ofere experiente complete si memorabile pentru toti oaspetii. Ne
propunem sa cream un loc unde vizitatorii sa poata savura vinuri de calitate, sa se
bucure de preparate culinare diverse si sa experimenteze activitdti noi.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Principalele provocari pe care le intAmpind o crama sunt vanzarea productiei de
vin si recuperarea banilor din piata. Nu sunt vremuri usoare. Daca ne raportam
la statistici, consumul de vin este in scadere, lucru care este in dezavantajul
producatorilor.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

0 experienta superba, ca in fiecare an, de altfel. Am fost din nou pe podium, lucru
care ne confirma ca producem vinuri de calitate.

—_—— e ——

“Daca ne raportam la statistici, consumul de vin este in scadere,

lucru care este in dezavantajul producatorilor.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Darabont
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Proprietar
Sandor Darabont

Oenolog
Betty Darabont

Suprafata viticola
40 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Alba, Feteasca Regala, Riesling de Rhin, Traminer,
Sauvignon Blanc, Chardonnay

Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon, Burgund Mare, Pinot
Noir, Merlot

Anul infiintarii cramei
1995

Adresa
Comuna Biharia, Judetul Bihor

Website
www.familiadarabont.ro

1161

/‘ \
BURGUND MARE +
FETEASCA NEAGRA /
2022, SEC |

CATEGORIE VINURI ROSE 4

Un vin cu un echilibru notabil intre
prospetime si complexitate, cu o structurd
bine definita si o aciditate vibranta.

Distingem arome de fructe rosii proaspete,
cum ar fi cirese si zmeura, invaluite de
note de vanilie.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI

—— e ——
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Crama Darabont
BETTY DARABONT - OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea noastrd incepe cu 2 hectare de Feteasca Alba mostenite de la bunicul
meu. Suntem o crama de familie, la a treia generatie de viticultori, care cultiva
40 de hectare de vie in comuna Biharia, judetul Bihor. Valorile noastre principale
includ calitatea, inovatia si sustenabilitatea, la care tinem foarte mult, si prin
care dorim sa punem pe masa consumatorilor vinuri de calitate, obtinute prin
mijloace moderne, care reprezinta terroir-ul Crisanei.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Avem mai multe vinuri emblematice, unul dintre ei fiind spumantul Méthode
Traditionnelle, primul vin spumant obtinut prin metoda traditionald in zona
noastrd. Furmintul din gama URME este un soi unic, care se gaseste doar la
cativa producatori in vestul tarii, iar, in cazul nostru, este un produs care se
asociaza foarte bine cu gastronomia, cules trziu, vinificat in sec.

De asemenea, mentionez si Chardonnay-ul din gama Projekt, un vin alb, sec,
fermentat si invechit in butoaie de stejar unguresc de 500 L de prima folosinta.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Consider ca avem o relatie buna cu consumatorii nostri. Investim foarte mult in
tot ce inseamna marketing si diverse evenimente, fiind important s& fim mereu
in contact direct cu ei, pentru a putea sustine o conversatie continua legata de
produsele si noutétile noastre.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roméanesti?

Ne diferentiem prin faptul c& suntem o crama moderna, cu o echipa tanara
si dinamica, si cu produse inovatoare, putin diferite ca stil si ambalaj (design
modern, etichete termosensibile, ambalaje alternative) decét cele prezente pe
piatd. Inca din momentul lansérii, am incercat s& gésim stilul nostru, din toate
punctele de vedere, si sa nu venim cu un branding traditional/clasic, cand de
fapt noi suntem o cramé noud. Ne ajuta si faptul ca am fost printre primele
crame din Crisana care au intrat pe piata la nivel national, avand o asociere si
un impact direct asupra imaginii zonei.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Avem multe planuri cand vine vorba despre dezvoltare si viitor, atat pe plan
tehnologic, cét si turistic.

Oenoturismul devine din ce in ce mai important si cautat, asa ca pe langa wine
bar-ul si magazinul pe care le-am deschis recent in centrul Oradei, urmeaza sa
renovam o crama veche care se gaseste pe dealurile Bihariei si sa deschidem acolo
un bistro panoramic, un magazin de vinuri si un centru de degustare si evenimente.
Pe termen lung, ne dorim sa construim si 0 crama noua si mai modernd, care va
avea si 0 sald de evenimente si camere pentru cazare. lar pana atunci, profitdm de
proximitatea fata de Oradea in contextul cazarilor.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Sunt mai multe. Piata vinurilor in Roménia este una foarte saturata, cu multe
crame romanesti mari si consacrate, dar cu si mai multe vinuri de import, la toate
gamele de pret. Existd o supraproductie atat la nivel national, cat si mondial, cu
mult stoc blocat si cu un consum care este in scadere. Lipseste si un brand de
tara puternic, care sé ne ajute la export. Pérerea mea este ca in ziua de astézi
este foarte usor sa produci un vin bun, de calitate, provocarea cea mare este
vanzarea acestuia.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

A fost o experienta foarte placutd, bine organizata din toate punctele de vedere.
Procesul de inscriere a fost foarte simplu, predarea mostrelor a fost usoara si
convenabild, iar evenimentul de gala a fost unul foarte reusit.

—_—— e ——

“..in ziua de astazi este foarte usor sa produci un vin bun, de

calitate, provocarea cea mare este vanzarea acestuia”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI

—— e

1119



HB Wine
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Proprietar
Horia Ban
Oenolog
Clara Kardos
Suprafata viticola

3,5 ha

Soiuri cultivate
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon, Burgund, Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2022

Adresa
Strada Podgoriei, Nr. 196, Comuna Covasant, Judetul Arad

Website
www.hbwine.ro

1201

PINOT NOIR
2023, SEC

Y

CATEGORIE VINURI ROSE 4

Vinul are o culoare caracteristica a foii de ceapa, fiind dominat
de arome elegante de citrice, zmeurd, cirese albe, coaja de
|amaie, piersica.

Armonia intre prospetime si eleganta contureaza un sortiment
deosebit, cu influente ale terroir-ului Minis. Buchetul etaleaza
note bogate de fructe rosii proaspete, rodie si flori albe,
completate de accente citrice subtile.

VAR

CABERNET SAUVIGNON Y
2022, SEC
CATEGORIE VINURI ROSII £

Cabernet Sauvignon imbina arome si gusturi intense de fructe
negre: coacaze, cirese negre, prune, dar si note subtile de
mirodenii: piper negru, cuisoare. In plus, fata de fructele negre,
prezintda note subtile de cirese rosii si zmeurd, adaugand
complexitate profilului aromatic.

Este un vin de terroir, cu arome minerale pregnante si structura
puternica cu aport semnificativ de tanini, care ii dau o textura
usor astringenta si ii permit sa “imbatraneasca” bine in sticle.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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HB Wine
HORIA BAN — PROPRIETAR
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea incepe in 2008, cand sase prieteni I-am rugat pe dl. Profesor Popa
Dorin, vicepresedinte ADAR, sa ne ,invete” sa bem vin. Asa au fost puse bazele
Asociatiei de Cultura si Civilizatia Vinului — Millésime Oradea, iar cei sase am
devenit membri fondatori. De ce Minis? Pentru terroir-ul deosebit si pentru ca
vinul are nevoie de o poveste. in 2022 am cumprat 3,5 ha de vie veche de 47
ani, situata pe un deal, doar pentru peisaj: avea o vedere deosebita la Cetatea
Siria. Apoi, totul a devenit simplu: trebuie s& cultivi strugurii si sa vinifici, asa ca
ai nevoie de viticultor, de un oenolog si de o crama. Am inceput sa construim si
s echipam crama cu tehnologie de ultima generatie in iunie 2023, iar o luna
mai tarziu deja vinificam.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Cu toate cd avem cel mai medaliat vin de anul acesta, Pinot Noir, consider ca
potentialul maxim al terroir-ului podgoriei Minis il da Cabernet Sauvignon-ul.
Am vinificat in 2023 doud tipuri de Cabernet Sauvignon, de pe doud plantatii
diferite, care actualmente sunt la maturat in barrique-uri si care arata un
potential de a deveni vinuri exceptionale.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Suntem o crama de tip boutique. Dupa primul an de vinificare avem deja vinuri
medaliate, iar promisiunea noastra este s nu scadem calitatea vinurilor in
urmatorii ani. Dimpotriva, experienta acumulatd ne indreptateste sa speram in
obtinerea de vinuri exceptionale.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

in primul rand, terroir-ul podgoriei Minis — unul dintre cele mai bune pentru
vinurile rosii, unde la mai putin de 1 m avem un strat de ,roca nobila” ce da
numele vinurilor noastre ,,Rupes Nobilis”. Calitatea exceptionald a vinurilor este
asiguratd de oenologul nostru, dna Clara Kardos, dovada fiind punctajele mari
si medaliile de aur si argint luate in primul an de vinificare, atat la concursurile
organizate de BASF, cat si la Festivalul "Vin la munte”, Brasov, si concursul

international Vinarium, Bucuresti.

Nu Tn ultimul rand, firma Termoline Oradea, care sta, din punct de vedere ,financiar”,
in spatele cramei HB Wine. Este una dintre cele mai inovatoare firme din fara in
domeniul utilizérii energiei regenerabile pentru incalzire-climatizare. Crama HB
Wine este echipata cu tehnologie de ultima ord, pompe de caldura geotermale si
sistem BMS (Building Management System), care asigura temperaturi controlate,
atatin cramd, cét si pe tancuri.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Intentionam sa construim pe fonduri structurale o crama cu un design deosebit, cu
0 sald de degustare mare si cu spatii de cazare pentru oenoturism. in acest scop,
am achizitionat un teren de 5.000 m? situat in vecinatatea podgoriei, la drumul
judetean. De asemenea, vrem sa achizitionam inca aproximativ 10 hectare de teren
in zona Minis, in vederea plantarii cu soiuri precum: Syrah, Cabernet Sauvignon sau
Feteasca Neagra.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Mai intéi, pentru ca vinul porneste din vie, in conditiile unui terroir ca in Minis,
calitatea strugurilor este esentiala si ma refer, implicit, la tratamentele care
trebuie respectate. lar, in acest sens, viticultorul nostru, Mihai lusco, are in
specialistii BASF parteneri care ii acorda consultanta si suport.

Insa, vanzarea vinurilor si, implicit, politica de marketing si educarea
consumatorilor cred ca sunt cele mai mari provocari, in conditiile in care, in
Romaénia, s-au dezvoltat numeroase crame care produc vinuri de exceptie, iar
cresterea numarului consumatorilor de vin educati a ramas undeva mult in urma
cresterii numarului de crame.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

A fost o experienta deosebitd. Vinurile noastre au fost apreciate cu punctaje
mari, situandu-se in frunte, atat la faza regionald, cat si la cea nationala, iar
intalnirea cu specialistii BASF si cu ceilalti producatori de vinuri este intotdeauna
o incantare.

—_—— e ——

“Dupa primul an de vinificare avem deja vinuri medaliate, iar
promisiunea noastra este sa nu scadem calitatea vinurilor in

urmatorii ani."”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Crama Triterra
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Proprietar
Tarr Csongor

Oenolog
Vasile Vilcu

-t i e

Suprafata viticola
5ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Regala, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Traminer,

Furmint, Sauvignon Blanc
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2019

Adresa
Strada Victoriei, Nr. 132, Livada, Judetul Satu Mare

Website

www.triterra.ro

1241

VAR

CABERNET SAUVIGNON, Y

2022, SEC l
CATEGORIE VINURI ROSII £\
Transmite unicitate si caracter, completate
de o culoare intensa.

Experimentdam un nivel de alcool bine
incorporat, bine aliniat cu aromele de
cirese, fructe rosii si frunze de afine,
completate de notele inconfundabile
de ciocolatd neagrd, vanilie, mentd si
cuisoare.

Gustul ne dezvaluie comorile corpului sub
forma de cirese, cafea, vanilie, ciocolata
neagra si cuisoare, armonizate de un
postgust cremos, de lunga durata.

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Crama Triterra
VASILE VILCU - OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Crama este asezata intr-o zond viticold de referinta. Dealurile Halmeului ofera
conditii prielnice cultivarii vitei si vinificérii, avand o istorie ce dateaza de sute de
ani. Microclima, structura solului si terroir-ul sunt bazele cele mai importante,
ce asigura o productie de vinuri de cea mai Tnalta calitate. Noi avem misiunea
de a fructifica aceste bogatii naturale, oferind vinurilor o personalitate aparte.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Toate vinurile noastre sunt unice in modul lor, fiecare din ele exprima soiul si
terroir-ul specific zonei Halmeu. Vinul emblema ar fi Cabernet Sauvignon, rosu,
care este un exemplar foarte frumos de exprimare a soiului Cabernet in nordul
tarii, cu o explozie de arome si aciditate, toate intr-o armonie bine integrata.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Este o relatie bazata pe incredere. Cel mai important lucru este ca cei care ne
sunt aproape sa stie ca an de an vor primi un vin de calitate.

Care credeti ca sunt motivele care va ajuta sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Cel mai bun aliat al nostru este, bineinteles, locul unde cultivdm strugurii, de
aici porneste totul. lar noi credem ca zona Halmeu este unica prin conditiile ce
le oferd pentru cultivarea vitei.

Ce planuri de dezvoltare aveti?

Avem planuri pentru extinderea plantatiei de vita de vie cu soiuri care, in acest
moment, sunt in faza de teste, sa vedem cum se comporta. Doar ca toate
procesele acestea de testare dureaza destul de mult, insa vrem sa fim siguri
ca luam cea mai buna decizie pentru viitorul cramei.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in
aceasta perioada?
Principalele provocari pentru o crama in aceasta perioadd este sa obtina un

vin de calitate in fiecare an. Schimbarile climatice sunt tot mai accentuate si
este foarte important sa ne adaptam si noi, la randul nostru, daca vrem sa tinem
pasul. Noi incercam sa facem gestionarea printr-un management foarte strict al
lucrarilor si tratamentelor in vie si crama.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roméanesti” din acest an?

Ca de fiecare data, a fost o experientd foarte frumoasa. Organizarea si atentia la
detalii din partea echipei BASF fac diferenta. M bucur ca acest concurs a ajuns
sd fie un nume important in industria in care activam si adund, in fiecare an, din
ce in ce mai multi specialisti la un loc, unde se pot schimba idei si informatii.

—_—— e ——

“Schimbdrile climatice sunt tot mai accentuate si este foarte
important sa ne adaptam si noi, la randul nostru, daca vrem sa
tinem pasul.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Elite Wine
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Proprietar
Walter Ervin Szikler

Oenolog
Walter Ervin Szikler

Suprafata viticola
25 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Mustoasa de Maderat, Feteasca Regald, Sauvignon Blanc,
Traminer, Muscat Ottonel, Riesling de Rhin, Chardonnay

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir, Cadarca,
Burgund Mare, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2005

Adresa
DJ 709A nr. 385 (drumul dinspre Masca spre Maderat), Sat Masca, Comuna
Siria, Judetul Arad

Website

www.elitewine.ro

1281

f \

CABERNET SAUVIGNON, Y

2020, SEC l
CATEGORIE VINURI ROSII £\

Cu o culoare rosie intensa, specifica
vinurilor rosii obtinute in cadrul Podgoriei
Minis-Maderat, acest vin acoperda un
spectru aromatic variat, etaland arome
intense de fructe de padure, curmale,
cacao, cu usoare note vegetale.

Gustul este deosebit de fructat, dens si
rafinat, dispunand, totodata, de taninuri
masculine si catifelate deopotriva.

Este o reflectie a terroir-ului si a stejarului
romanesc folosit n cadrul Tnvechirii,
potentialul de maturare la sticla fiind de
inca cel putin 10 - 15 ani.

CABERNET SAUVIGNON

MINIS
TRODLUS D 5.0 L e Wi BEL

POVESTI CU VINURI ROMANESTI
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Elite Wine
WALTER ERVIN SZIKLER — PROPRIETAR SI OENOLOG
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Care este povestea din spatele cramei dvs.?

Povestea cramei a inceput in anul 2005, cand m-am hotarat sa fac pe cont
propriu ceea ce visam de mult timp, o crama asezata intr-un loc pitoresc,
unde sa produc vinuri din pasiune, activitate pe care sa o imbin cu aceea
de oenoturism.

Care este vinul emblema pentru crama dvs. si de ce?

Nu stiu dacad pot sa spun cad am un vin emblematic. Nu stiu daca este
foarte sugestiv sa numesti un vin provenit dintr-un soi international ca fiind
emblematic. incerc sa fac din soiurile traditionale, specifice podgoriei Minis-
Maderat, precum Cadarca, Mustoasa de Maderat (sau anumite cupaje cu
soiuri romanesti, altele decat cele amintite), vinuri de calitate foarte buna si,
cel mai important, constante calitativ.

Care este relatia cu consumatorii? La ce metode apelati pentru a-i tine
aproape?

Consumatorii care au degustat vinurile Elite s-au convins de calitatea si
constanta lor in timp. Consider c& cele amintite anterior, precum si un
raport corect calitate/pret, dar si 0 permanenta comunicare si deschidere
fata de clienti si nu numai, reprezinta factorii determinanti in apropierea si
mentinerea acestora.

Care credeti ca sunt motivele care va ajutd sa va diferentiati de alte
crame roménesti?

Fiecare crama dispune de terroir-ul, tehnologia proprie, dar si de un
oenolog care fac ca vinurile sa se diferentieze, chiar provenind din acelasi
soi. Important este ca fiecare crama sa ridice permanent stacheta, sa aiba
viziune si in fiecare vin sa se regaseasca, cum este cazul nostru, multa
dragoste, munca si pasiune.

Ce planuri de dezvoltare aveti?
Planuri sunt multe, dar ele nu depind doar de noi. O directie ar fi orientarea
tot mai mare spre oenoturismul de calitate.

Care ati spune ca sunt cele mai mari provocari pentru o crama in aceasta
perioada?

Marile provocéri provin din schimbérile climatice, legislatie, personal, mai ales
calificat, dar si cel necalificat, in numar din ce in ce mai restrans, coroborat cu
0 volatilitate a pietei mereu indreptata spre nou si care determina o permanenta
schimbare in viziunea cramelor pentru pastrarea si (sau) cresterea pietelor.

Cum a fost experienta dvs. in ceea ce priveste participarea la competitia
“Povesti cu vinuri roménesti” din acest an?

Am participat de cateva ori la aceastd competitie si pot sa spun cd, de la
demararea ei, echipa BASF chiar a facut o treaba excelentd pentru micii
producdtori (<100 ha), pregatind totul intr-o maniera profesionistd, pornind
de la organizare, jurizare si pana la publicitatea in mass-media. Tinem sa le
multumim tuturor pe aceasta cale!

—_—— e ——

“Important este ca fiecare crama sa ridice permanent stacheta,

s4 aiba viziune si in fiecare vin sa se regaseascd, cum este cazul

nostru, multa dragoste, munca si pasiune.”

POVESTI CU VIMURI ROMANESTI
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Retrospectiva
Concursul de Vinuri "Povesti cu Vinuri Roméanesti"

Castigatorii editiilor anterioare
2016 — 2023

Categoria

Categoria
Vinuri roseé:

Categoria
Vinuri rosii:

2016

ECLIPSE
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MUSCAT OTTONEL, MERLOT + CABERNET MERLOT,
ANUL 2015, SAUVIGNON + SYRAH ANUL 2013,
CASA DE VINURI PODGORIA ANUL 2015, CRAMA BASILESCU
LICORNA WINEHOUSE
I

Categoria Categoria Categoria
201 7 Vinuri rosé: Vinuri rosii:
—-L .'I..'I'\I i_:'f'l?.\l"

3 5 ...... —r=

4 o

S -
i LB .

SAUVIGNON BLANC, FETEASCA NEAGRA CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2016, ANUL 2016, ANUL 2014,
DOMENIUL VLADOI DOMENIUL VLADOI CRAMA LICORNA

Categoria

Categoria
Vinuri roseé:

Categoria
Vinuri rosii:

2018

CABERNET SAUVIGNON +

SAUVIGNON BLANC,  PINOT NOIR + SHIRAZ + FETEASCA NEAGRA,
ANUL 2017, FETEASCA NEAGRA ANUL 2015,
CRAMA CORCOVA ANUL 2017, CRAMA LICORNA

DOMENIILE DEALUL MARE
IR ———

Categoria

Categoria
Vinuri rosé:

Categoria
Vinuri rosii:

2019

i

i
SAUVIGNON BLANC, MERLOT CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2018, ANUL 2018, ANUL 2016,
VALEA ASCUNSA CRAMA HAMANGIA MOSIA GALICEA MARE
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Retrospectiva
Concursul de Vinuri "Povesti cu Vinuri Roméanesti"

Castigatorii editiilor anterioare
2016 — 2023

Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosii:

2020

CHARDOONNAY, FETEASCA NEAGRA,  FETEASCA NEAGRA +
ANUL 2019, ANUL 2019, CABERNET SAUVIGNON,
CRAMA VIISOARA CRAMA ALIRA ANUL 2017,
CRAMA DAN CORBUT
5§ |
2021 Categoria Categoria pate_goria}.
Vinuri rosé: Vinuri rosii:

HEE-EMS
DML

SAUVIGNON BLANC, MERLOT + FETEASCA CABERNET SAUVIGNON,

ANUL 2020, NEAGRA + CABERNET ANUL 2018,
CASA DE VINURI m’j‘t‘g(’)‘:’g" CRAMA VNG

IRDACHE, PF APOSTOL RADU COSTEL

DRAGASANI (CRAMA TATA SI FIUL)

Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosii:

2022

COTMAR

l MUVIGNON it
[\
‘ [ oy
SAUVIGNON BLANG,  CABERNET SAUVIGNON, MERLOT,
ANUL 2021, ANUL 2021, ANUL 2018,
MINICIUNA LICA CRAMA TRITERRA CRAMA DAICONI
5§ |
Categoria Categoria Categoria
2023 Vinuri rosé: Vinuri rosii:
| .
'q
11

AN Wi

FETEASCA REGALA CABERNET SAUVIGNON+  FETEASCA NEAGRA,

ANUL 2022, MERLOT ANUL 2020,
CRAMA BRATU ANUL 2021, CRAMA UNU
CRAMA CORBUT

1137



Revyona®
Alege sa fii diferit!

Noul fungicid din grupa triazolilor
cu eficacitate excelenta pentru
noi standarde de calitate.




Date de contact:

Director vanzari culturi horticole:
Robert-lonut Baicoianu
tel: 0745 101 182
e-mail: robert-ionut.baicoianu@basf.com

Reprezentanti vanzari culturi horticole:
Est: Carmen Stoica
tel: 0730 202 797
e-mail: carmen.stoica@basf.com

Vest si Centru: Mihail Manolache
tel: 0737 717 968
e-mail: mihail.manolache@basf.com

Sud-Est: Anamaria Cobirzan
tel: 0721 272 939
e-mail: anamaria.cobirzan@basf.com

Sud-Vest: Crina Antal
tel: 0737 970 001
e-mail: crina-andreea.antal@partners.basf.com
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BASF SRL
Adresa: Sos. Pipera nr. 43, corp A, etaj 1

Sector 2, 014254 - Bucuresti

Tel: 021 529 90 00
www.agro.basf.ro




